
cl % LOS PESCADORES ARTESANALES 
OBTIENEN GANANCIAS 

C argado de hielo, el camion se desplaza del lago Victoria se convierte en filetes congelados que se 
rapidamente a 10 largo del estrecho y polvo- exportan a paies del Medio Oriente y Europa. Para una re- 

riento camino, haciendo sonar la bocina gi6n que produce mas del ‘90% del pescado del pais, ésta es 

estridentemente y levantando a su paso una 
una cantidad substancial. Los comerciantes y procesadores 
aqui compiten diariamente por la Perca del Nilo y otros pe- 

inquieta nube de polvo. ces en 10s mas de 70 embarcaderos principales a orillas del 
Su destino es la playa de Uhanya, en las orillas kenianas lago. 

del lago Victoria, lugar donde se asienta una pequeiïa Ha habido vent@ y desventajas de la rxha de exporta- 
comunidad pesquera. ci6n de pescado. AIgunos pescadores se han beneficiado 

Al llegar a la aldea, el chofer y sus ayudantes descienden de precios mas altos para sus capturas y las plantas procesa- 

del camion y) como soldados bien entrenados, cargan Perca doras de pescado para la exportaci ha” crado algunos 

del Nilo recientemente pescada, depositandola en 10s conte- puestos de trabajo. Sin embargo, como muchos otros recur- 

nedores con hi&. El camion transportafi el pescado a plan- SOS utilizados para exportaci6n, la mayor parte de 10s ingre- 

tas en la cercana ciudad de Kisumu para su procesamiento SOS provenientes del pescado se resetvan para un “timero 

y, finalmente, la exportxi6n. reducido de empresas de tamafio relativamente grande. 

Para las plantas procesadoras y 10s comerciantes de pesta- GRANDE3 BENEFICIOS COMERCIALFS 
do en pequefia escala de la cuenca del lago Victoria, este Las empresas comerciales, que han logrado hacerse con 
cami6n -y la industria de exportaci6n de pescado en una parte excesivamente grande del mercado, se apresura- 
tipida expansion que representa -es la competencia. Y la ron a aprovechar 10s cambios en las existencias de peces 
competencia en estos dias es crudfsima. del lago Victoria, la cual experiment6 un aumento de la 

Al decir del Dr. Gilbert Ogutu, jefe de un proyecto finan- variedad Perca del Nilo. Las compaiïias crearon mercados 
ciado par el CIID que estudia la viabilidad de la pesquerla de ultramar para 10s filetes congelados de Perca y compra- 
artesanal uadicional, “toda la industria pesquera del lago mn una proportion cuantiosa de las capturas de este pez. 
Victoria ha cambiado extraordinariamente durante 10s Ulti- A estas compaiïias les ha sido posible asegurarse relaciones 
mas 10 a 15 aïios”. “Las persona cuya supervivencia y mc- “cliente-patron” con muchos de 10s pesadores, alquilando- 
destos ingresos dependian anteriormente de la pesa se ven les motores para sus botes y pag5ndole.s mayores precios a 
forzadas actualmente a competir con grandes compaïïias cambio de 10s derechos exclusives sobre su captura diaria. 
pesqueras 0 resignarse a una completa marginaci6n”. Los pequefios comerciantes se han visto a menudo exclui- 

El cambio mas significative ha sido un aumento agudo en dos de estos trams. 
la entrada de divisas que obtiene Kenia a través de la pesa. Los procesadores de pescado locales también se han per- 
El Dr. Ogutu, profesor de la Universidad de Nairobi, estima judicado ya que su tecnologia tmdicional no es adecuada 
que aproximadamente la mitad de todo el pescado extraido para el procesamiento de la Perca del Nilo, que es muy gra- 

sosa. Y la tecnoloaia no es ni tan econ6- 

suministro de Pwca dei Nilo a las mercados locales del lago Victmia ha 
sminuido con el crecimiento de la industn’a de ry>ortaci&z depescado. 

mica ni tan etïcaz que permit2 campe- 
tir con 10s equipos de 10s procesadores 
comerciales. Un aumento en la corrIpe- 
tencia significa que las pequeiïos CO- 
merciames y procesadores de pescado, 
75% de 10s cuales son mujeres, veran 
reducidos sus ingresos dr&icamente. 
Muchas de estas mujeres rurales se ven 
enfrentadas a la bancarrota y el dexm- 
pleo en un area donde no hay muchas 
alternaivas para ganarse la vida ya que 
la pesta es uno de 10s pocos recursos 
naturales en la regi6n y mucha de la tie- 
rra en 10s alrededores del lago Victoria 
es arida. 

~a gente pobre en un radio de 50 km 
alrededor del lago Victoria ya no pue- 
de permitirse adquirir la que era una 
fuente de proteina de bajo Costa No 
hay programas para desarrollar “na 
fuente alternativa de proteina barata y 
10s investigadores terne” que el escaso 
suministro de pescado local pueda te 
ner repercusiones nutricionales grave.5 
a1 cabo de unos pocos afios. 
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Otro resultado de 10s cambios en la 
industria pesquera ha sido el aumento 
de las comunidades temporales en las 
orillas del lago Victoria. 

Para uabajar aqui, 10s procesadores 
y comerciantes caminan distancias has- 
ta de 80 km y permanecen alejados de 
sus familias durante semanas, a veces 
mucho mas. Vive” en pequeiïas caba- 
fias de madera o metal con techos de 
acero corrugado. Los nüios, a quienes 
las madres frecuentemente traen consi- 
go, juegan en 10s alrededores bajo el 
ardiente sol de la tarde, evitando la 
acumulaci6n de 10s desperdicios, inevi- 
tables cuando existe” pocas instalacio- 
nes sanitarias. “Fstas comunidades 
temporales no son algo positive para 
el pueblo keniano”, nos dite el Dr. 
OgUhl. 

Segih el Dr. Ogutu, que creci0 cerca 
del lago, esta situaci6n debe cambiar. 
Su objetivo principal en el proyecto es 
dar a la poblaci6n de la regi6n una 
oportunidad de ganarse la vida en la 
agricultura - y en las aguas - del 
lugar donde habita”. “Cuando las 
gigantes compafiIas de exportaci6n 
participa* en estos negocios, 10s trans- 
forman casi invariablemente en una 
situaci& de explotaci6n para las 
persmas que vive” cerca del lago 
Victoria”, nos dite. “Estamos tratando 
de cambiar eso”. 

Para ramper este ci& de explota- 
ci6n y el bajo nivel de vida, el Dr. 
Ogutu y sus colegas investigadores se 
dieron cuenta de que se debia adies- 
trar a 10s procesadores y comerciantes 
de pequefia escala y entregarles nue- 
vas herramientas para que compitieran 
etïazmente con las grandes compa- 
iïIas pesqueras que se dedicaban a la 
exportaci6n. El objetivo final del pro- 
yecto es identifïcar media de mejorar 
10s ingresos de las mujeres rurales 
dedicadas al comercio del pescado. 
Especitïcamente, esto ha incluido 
varias iniciativas, desde ensefiar a las 
comerciantes y procesadoras elemen- 
tas de contabilidad hasta introducir 
variedades mejoradas de hornos para 
secar el pescado. 

“Tenlamos que comenzar con 10 ele- 
mental”, apunta el Dr. Ogutu. “Muchas 
de las comerciantes y procesadoras de 
pequefia escala no tenian aptitudes 
comerciales reales”. Algunas, par ejem- 
plo, no tenian en cuenta 10s costos de 

production en su estimado del ingre- 
SO, y se dieron cuenta mas tarde de 
que estaban perdiendo dinero. 

Para combat3 este problema, el pro- 
yecto envi6 a 26 mujeres a seminarios 
sobre contabilidad y elementos genera- 
les de corner&. El Dr.Ogutu dite que 
ha notado cambios significatives: 
“muchas de estas mujeres mostraron 
inmediatamente mas pericia en la con- 
duccion de sus negocios y mosuaron 
mas interés en el proceso diario de las 
transacciones, costos y ganancias”. 

El proyecto también estimul0 a las 
comerciantes y procesadoras de pesca- 
do de pequeiïa escala a forma coope- 
rativas, siendo la mas grande conocida 
la de KINDA. La cooperativa KINDA, 
que en la lengua local lu0 signifia 
“perseverancia”, permite a estas muje- 
res companir recursos y modernizar 
10s media de preparar el pescado y 
Ilevarlo a1 mercado. 

MFJOR ‘IlXNOLOGI.4 
Otra intervention disefiada para ayu- 

dar a la poblaci6n local ha sido el refi- 
namiento de la tecnologia utilizada 
para secar, procesar y comercializar el 
pescado. Era necesario conta con la 
tecnologia mas efïciente de modo que 
10s pequeiios comerciantes y procesa- 
dores pudieran competir con las gran- 
des compaiilas y todavia vender 
pescado a la poblacion local a precios 
razonables. Especifïcamente, era nece- 
sario mejorar 10s homos utilizados 
para ahumar la Perca del Nilo. Los hor- 
nos tradicionales frecuentemente 
sufrian desperfectos debido a las con- 
diciones climaticas y necesitaban gran 
cantidad de lefia - escaso recurso en 
la regi6n - para ahumar el pescado. 

Los investigadores desarrollaron tua- 
tro tipos de homos, algunos de 10s tua- 
les tenian un estilo muy parecido a1 
homo tradicional, debido, como sefia- 
la el Dr. Oguru, a que “las personas a 
menudo estan temerosas de 10s cam- 
bios rapidos, de modo que era necesa- 
rio permitides cambiar a su propio 
ritmo”. Si bien constmir homos refina- 
dos y eficientes resulta mas costao, és- 
tas ahuman el pescado en la mitad del 
tiempo con la mitad de la lefia emplea- 
da en 10s homos tradicionales. Debido 
a que estan hechos de ladrillo y pue- 
den cubrirse, estos hornos resisten me- 
jor las inclemencias del tiempo. El Dr. 
ogutu seiiala que 10s pequeiios proce- 
sadores y comerciantes pueden recu 
perar las inversiones en 10s nuevos 
homos en tiempo tan corto como un 
aÏi0. 

Otro refinamiento ha consistido en 
la introducci6n de las rejillas de seca- 
do. Comtinmente, el pescado se ha se- 
cado poniéndolo simplemente en el 
suelo, expuesto a1 sol. Ademis de que 
este método de secado consumia mu- 
cho tiempo, daba como resultado gran- 
des pérdidas de pescado debido a la 
suciedad y las bacterias. Con vistas a 
conta con un método de secado mas 
efïciente, el Dr. Ogw y sus colegas 
investigadores disefiaron una rejilla 
metilica que permite secar el pescado 
con mayor rapidez y, debido a su 
plataforma levantada, protegerlo de 
las bacterias del suelo. 

De acuerdo con el Dr. Ogutu, “tanto 
desde una perspectiva tecnol6gica 
como mediante la organizaci6n de 
seminarios de capacita&n, estas inter- 
venciones han ayudado exitosamente 
a muchos comerciantes y procesado- 
res de pescado de pequeiia escala de 
la regi6n del lago Victoria”. Y esto con- 
tinua siendo el objetivo del proyecto. 
“Estamos tratando de crear, o quiza de- 
biera decir recrear, un medio ambiente 
sostenible para la poblaci6n que vive 
cerca de 10s recursos - aquellas perso- 
nas que debieran estar benefïciandox 
del pescado”. 
Craig Harris en Kenta 
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