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Chapter I

Introduction

The main purpose of the study is to provide a general overview
of the Peruvian fishing sector. The study deals with the socio-ecotomic
and technological aspects of the fishing $mdtstry, examining past and
current research activities and describing the need for further research
in specific areas which have not yet been properly treated. In this
respect, it is important to add to that body of data in order to offer
suggestions which seem legitimate in terms of the information currently
available. Furthermore, this review provides an anlysis of artisan and
industrial fishing and focuses on the supply of fish for direct and in-
direct human consumption.1 Finally, it sets the stage for the next

¢ritical step - analysis and recommendations to solve crucial problems

confronting the fishing sector.

In addition, the project has two other aims: first, to give a
structural character to socio-economic fishery research, and second,
to survey and assess the government's policies on catches and stock,

technological research, and optimum utilization of marine resources.

The resesrch activity for thid-report was mainly based in the
Lima-Callaoc area because of the location of the Ministry of Fisheries
and other research institutes. However, other locations of field work
have included the following ports and cities: Chimbote, Supe, Huacho

and Samanco. The rapidity of the survey and difficulties in establishing

Direct fish consumption is different from indirect consumption: the
former is restricted to fish that are eaten by the consumer after some
degree of processing; tke latter include fish sold for industrial purposes
and converted to fish meal and o0il, which are used for animal feed.



rapport in such a short time make the shortcomings inevitable. We can
only hope that breadth of coverage will compensate for that fault in
some degree, and that information presented will serve as a guide to

dettmine priorities for further investigation.
A
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Chapter IT

THE PERUVIAN FISHING INDUSTRY

Historical Background

Peru has been and is a fishing country. Fishing activities date

back to remote times. This is evident in the fish motifs in the ceramics

of pre-Inca coastal civilizations, which show that the inhabitants who
settled along the coast had a basic diet of corn and beans and relied
mainly on fish as a source of animal protein. '"Fresh" fish were not,
however, the mainstay exclusively of pre-Columbian coastal dwellers
but were also frequently served to the Inca and his governors in Cuzco

2
some 130 miles inland.

Until World War II fishing was confined to small boats and was
limited to coastal markets. Only four fish firms were in operation at
the time. Beginning in the 1950s, a number of important developments
propelled the fishing industry into the '"'take-off'' stage, as the volume
catch and, subsequently, marine exports expanied at am unprecedented

rate of growth.

During the seseond half of the 1950s the production of fish meal
and fish oil from anchovy caused an unusual boost that gave origin to
the so-called "fish boom". 1Initially there were only a few factories
and these were rather small. By the early 1960s there were already 160
fish meal factories. The result was an uncontrollable growth of firms.
The fishing industry grew despite a notorious lack of infrastructure.

The rapid expansion of production in the late 1950s, however, and the

. Edward Lanning, Peru Before the Incas, Englewood Cliffs: Prentice Hall,

1967; Paul Kosok, Life, Land and Water in Ancient Peru, New York, Long
Island University Press, 1965; and Maria Rostorowski de Diaz-Canseeo,

Recursos Renobables y Pesca en los Siglos XV1 y XVII, Lima, IEP, 1980.




subsequent inundation of the world market with Peruvian fish meal
resulted in a serious slump as prices dropped in the mid 1960s. During
the past few years an increase in world production of other high protein
feeds, such'as soy beans, at cheaper prices has diminished prospects

for a4 return to the huge profits of earlier years.

The most rapid rate of growth took place from 1958 to 1964. The
development of the fishing industry in Peru was so fast that it moved
from a relatively unimportant 28th place in 1853 to the world's leading
producer and exporter in less than six years (see Table 1 and 2). The
catch in subsequent years stabilized at around ten million tons of
anchovy; the vast bulk of it went through an elaborate process that
conveyted it into fish meal and its by-product,fish oil. Virtually
all of Peru's anchovy output was exported as nutrients for enimal food.
The benefits accruing to Peruvians as a result of this export expansion
were lmpressive. It served to diversify the export sector, earn
large sums of foreign exchange and also generated employment in related

industries.

By 1970 the years of enormous growth had come to an end. Fisst,
the expansion could net he sustained without upsetting the ecological
balance. Second, the inundation of world markets with Peruvian fish
meal resulted in lower unit prices. With the market unable to absorb

" the entire Peruvian output, stocks began to accumulate.




Table 1

WORLD PRODUCTION AND EXPORTS OF FISHMEAL, 1955-1967

World
Peru
(percent of total)
United States
Japan
Norway
South Africa
USSR

World
Peru
(percent of total)
Norway
South Africa
Iceland
Chile
Value of world exports,
fob (million dollars)
Unit value of world exports
(dollars per metric ton)

1thousand4metric tons (unless otherwise noted)

—

1960

1962

1955 1958 1964 1965 1966 1967
Production
1259 1396 2144 2885 3654 3601 4067 4596
20.1 126.9 588.3 1117.4 1553.4 1282.0 1470.5 1816.0
(1.6 (9.1 (26.8) (38.8) (42.6) (35.6) (36.2) ( 39.5)
332.1 332.7 343.3 383.4 287.3 304.8 267.4 249.8
141.6 170.7 312.7 317.7 353.1 344 .5 361.3 412.8
197.8 126.5 158.2 107.6 188.1 319.6 421.8 491.7
43.7 97.5 96.2 212.3 260.6 274 .4 267.8 354.6
36.0 40.0 85.1 91.5 144 .7 202.6 238.5 294.9
Exports
415 596 953 1652 2367 2384 2375 2941
18.7 105.8 507.0 1055.9 142G.4 1412.7 1302.0 1594.7
(4.5 (17.8 (53.2) (63.9) (60.2) (59.2) (54.9) (54.3)
148.7 106.9 101.2 59.9 182.8 259.7 257.5 495.0
57.3 89.4 126.7 207.4 244.9 232.8 173.4 288.8
26.6 55.2 54.4 71.5 126.0 147.8 172.7 132.8
8.7 10.2 24.2 72.2 146.4 66.9 183.4 113.,7
- 81.0 85.9 170.7 259.0 298.4 347.1 350.0
- 135.9 90.1 103.3 109.4 125.2 146.1 119.0

' Source: 1958-1967: FAO, Fishery Statistics, 1959-1967. 1955: FAD, Future Developments in
PP.. 7-8 (for 1955 exports only).

Fishmeal, II,

—




Table 2

PERU: FISHMEAL PRODUCTION, 1955-1968

(thousand metric ton)

Fishmeal
Anchovy Stock at
Year Capture Production Exports year-end 2
1951 - 7.2 6.0 -
1955 58.8 20.0 18.7 -
1956 118.9 30.6 27 .8 -
1957 325.9 64.5 61.6 -
1958 739.1 126.9 105.8 -
1959 1946.8 332.4 277 .6 45.9
1960 3313.1 558.3 507.0 77.0
1961 5010.9 835.1 708.3 156.7
1962 6691.5 1112.6 1055.8 192.9
1963 6634.8 1129.4 1038.3 156.4
1964 88635.4 1547.9 1426.1 260.5
1965 7242.4 1282.0 1413.0 237.4
1966 8529.8 1466.4 1301.8 375.2
. 1867 8824.6 | 1804.7 1594.7 -
1968. 10262.7 1915.4 - -

Source: Capture; production, 1961-1967: FAO; Fishery Statistics (various).
Exports, 1955-1967: Table 15. Production, 1951-1960; exports, 1951; and
stock: Scociedad Nacional de Pesqueria, 1968, Pesca 18 (March 1969), 18.
Taken from M. Rommer, Fishing for Growth, Harvard University Press, 1972.

a. Additions to stock will differ from the surplus of production over
exports by the amount of local sales and losses, not shown.
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GROSS DOMESTIC PRODUCT BY PRODUCTIVE SECTORS
(thousands of soles at 1970 prices)

1970 1971 1972 1973 1974  1975(1) 1976(1) 1977(2)1978(2)1579(2)1980(2)
Agriculture 36,247 37,334 37,633 38,536 39,422 39,816 41,130 41,130 39,896 41,125 38,865
Fisheries 6,576 5,682 2,960 2,276 3,093 2,623 3,145 2,972 3,867 4,235 4,116
(2.73) (2.24) (1.10) (0.80) (l.02) ((0.83) (0.97) (0.93) (1.23) (1.30) (1.22)
Mining 19,840 19,840 20,398 20,276 21,026 18,734 20,401 25,952 29,871 32,948 32,025
Manufacture 57,223 62,140 66,662 71,595 76,965 80,582 83,966 78,503 75,682 78,634 84,080
Construction 10,516 11,061 12,433 15,927 18,603 18,083 18,082 16,690 14,003 14,521 17,145
Goverrment 19,368 20,627 22,071 22,557 23,076 24,114 24,596 25,285 25,159 25,003 25,408
Others 91,402 97,124 105,625 116,089 124,370 129,557 132,239 129,192 125,505 129,505 134,214
G.D.P. 240,666 253,014 267,782 284,384 303,879 314,029 323,559 319,729 313,983 325,838 335,853

(1) preliminares: Jnstituto Nacional de Estadistica
(2) preliminares: Banco Central de Reserva

Source: Memoria 1980, Banco Central de Researva, 1981




Table 4

CONTRIBUTTION OF THE FISHERIES SECTOR TO THE NATIONAL ECONOMY

1970 1971 1972 1973 1974 1975 1976 1977 1978 1979 1980 1981 1982

Total amount of .
foreign exchange 998 870 1009 1067 1572 1494 1364 1364 1886 4241 3878 3050
_earned-by. Peru —

Fisheries Sector 298 314 322 166 242 256 187 230 263 364 329 383 342
( value US$ M.)
Fisheries Sector 29.9 36.1 31.9 15.6 15.4 17.1 13.7 14.1 18.9 10.0 7.8 10.4 11.2
(%)

Source: Memoria 1970-1980, 1980-1982, Ministerio de Pesqueria.
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In tefms of human food, fishery products have become more important.
Its high nutritive value and relative cheaper price has influenced consumer
behavior. In 1982, the 209,000 MT of fish harvested for human consumption
comprised 32% of total meats consumed by the public. Consumption per
capita of fish has increased from 9.8 kilos per person in 1970 to 13.3
kilos per person in 1980. This was due to a greater consumption of a
number of nontraditional species other than the most commonly known types

of fish.

In terms of its generation of employment, the number of men operating
the fishing fleet in 1968-69 was estimated at about 18,000 regular fishermen
and between 5,000 and 10,000 occasional fishermen. Of the regulars some
1,500 were skippers and engine men. Both fishing and processing activities
had about 38,000 people employed in the anchovy industry. Fishing had also
had an important income generating factor in creating additional employment
in such activities as boat building and repair; manufacture of fishing gear,
of fish products, and processing equipment; ice manufacture; storage , and
transport of fish products, and other similar activities which generated an
estimated 20,000 jobs. Today fishing activiti=s employ more than 60,000
people directly and more than 70,000 indirectly; it is estimated that
there are about 650,000 Peruvians who are economically dependent on this

sector.




Chapter III

DIAGNOSIS OF THE FISHERIES SECTOR

Artisan and Industrial Fishing: Traditional vs. Modern

The fishery is an integrated process composed of such activities
as extraction, transportation, commercialization and research. The
fisheries sector is composed of fisheries for direct human consumption
and indirect human consumption. The former shows a state of stationary
development and unfolds mainly at the artisan level. This is due pri-

marily to the lack of appropriate boats and fishing gear as well as the

lack of the infrastructure necessary to unload, preserve and market the
fish, The latter has achieved a high degree of industrial development

due to the demand of fishmeal in the world market.

Artisan fishing is mainly local in-shore fishing with small fishing

vessels and gear, engaging few fishermen per boat. The obsolescence of

the fleet has kept séme of the fishermen at asubsistence level. Nevertheless,
E§ traditional fisheries with small-scale processing piay an important role

in the supply of fresh fish sold in the local market and destined for

direct human consumption. It should be stressed that much of the catching

of fish for consumption without intermediate processing, or perhaps for
drying and salting, is distinctly commercial, not suBsistance in nature.

It is the largest communities which are more extensively involved in fish-
ing for the market; only the smallest communities (population under 10C)

engage in fishing primarily as a subsistance technique.
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On- the other hand, industrial fishing is off-shore and ocean
fishing, a thoroughly industrial complex that includes large, sophisti-
cated fishing units, refrigerated cargo vessels, floating factories,
landing ports with cold storage and freezing capabilities, processing
plants, laboratories, marketing facilities, and a transportation-

distribution system.

Table 5 provides the number of fishing vessels for direct and
indirect human consumption. 1In Peru they operate from boats often not
exceeding 3-6 meters in lentgh. At present, the artisan fishermen
along the coast amount to approximately 12,352 people who operate 4,489
vessels out of which 4,127 are propelled by motor and 363 by sail and
row boats. There are approximately 185 places for landing these crafts,
including a small number of fishery complex, lighterage ports and lighterage
docks and many :inlets and beaches. More than 80% of these landing places

do not have a wharf or pier or any other kind of landing facilities.

In May 1973 the entire fishing industry was reorganized and the
whole fishmeal industry was taken over by the State. A rough estimate
indicates that about 78% of the fishing sector was under the control

of the State while the comunidades industriales (experiment of worker

participation and co-management) only had 2% of the shareholding. During
the last decade an increasing awareness developed of the need to alleviate
the problems of artisan fishermen, although little was actually done in
terms of material assistance and technical support. The main preoccupation
rested on ways to increase efficiency and the fishermen's income. So

far, artisan fishermen have hardly had any financial support, not to speak
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. of adequate infrastructure. The lack of adequate harbor facilities
causes considerable delays in unloading and distributing the fish. The
new goverment of Belaunde is aware of this problem but assistance has
been slow in coming. Figure 1 gives a picture of plans to build light-
erage ports and wharfs to boost the catch of artisan fisheries along
the coast. Table 6 provides the regional zones according to the type

of fishing employed.

Table N 5
NUMBER GF VESSELS ENGAGED IN FISHING FOR DIRECT & INDIRECT HUMAN CONSUMPTION

(1970-1980 in units)

Vessels for I.H.C. Vessels for D.H.C.
YEAR ‘ average ' TOTAL

number capacity (MT) numbexr
1970 1,499 161.32 4,830 6,329
1971 1,473 175.03 3,035 4,508
1972 1,399 180.73 3,950 5,349
1973 1,255 188.15 4,103 5,358
1974 795 217.03 4,870 5,665
1975 785 218.15 4,482 5,267
1976 556 256.19 4,563 5,119
1977 514 260.37 5,214 5,728
1978 504 260.85 5,460 5,964
1979 484 262.13 5,668 6,152
1980 403 254.07 5,600 6,003

Source: Compedio Estadistico Pesquero 1968-1977, Oficina Sectorial de
Betadistica, Ministerio de Pesquerfia; Anuarios Estadisticos
Pesqueros 1978, 1980, Oficina Sectorial de Estadistica, Minis-
terio de Pesqueria.



: INFRAESTRUCTURA DE APOYO
A LA PESQUERIA ARTESANAL
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LOMAS: 1,2,36,7y 3

I cHaLA: 1,295y 8
LEYZNDA T QUILCA: 2,4,5,6,7y 8
ROMPEQOLAS Y ESFICONES VATARANI: 2
I MUELLES :
TERR APLEN ILO: 1,2.3,6y 7
PLATAFORYIA MECA GRANDE: 14,5y 3
MOLLULOS ; VILA VILA: 1,23, 5y $—F
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Table 6

ZONES OF THE ARTISAN FLEET (30.06.82)

3 Ancash

6 Arequipa, Moquegua and Tacna

Scurce: Oficina Sectorial de Estadistics, Ministerio de Pesqueria.

Landing Cites Zone Zone 2 Zone 3 Zone 4 Zone 5 Zone 6 Total
42 30 15 37 15 43 182 %
Vessels 1,122 282 352 1,906 563 264 4,489
_ Types_of Fishing
Cortina 428 170 188 1,306 435 152 2,679 59
Pinta 487 10 145 408 - 68 1,118 24
Cerco 191 102 19 113 - 16 441 10
Arrastre 16 - - - - - 16 0.5
Marisquera - - - 79 128 28 235 6
Hold Capacity by Rank(MT)
1/4 to 1/2 46 - 21 310 6 48 431 9.6
1 80 1 56 379 41 20 577 13.0
1/2 31 2 66 484 16 57 656 14.6
2 206 8 66 314 364 71 1,029 23,0
21/2 16 4 19 84 3 24 150 3.3
3 295 17 50 100 12 16 490 11.0
31/2 to 5 267 06 37 131 72 6 599 13.0
6 to 10 133 152 18 48 49 13 413 9.1
11 to 15 40 12 16 15 - 2 85 2.0
16 to 20 8 - 1 19 - 7 35 0.7
21 to 30 - - 2 22 - - 24 0.5
Zones: 1 Tumbes-Piura 4 Lima
2 Lambayeque 5 Ica
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Extraction

The fisheries sector in Peru is composed of five types of fishing
fleets: artisan fisheries; commercial fisheries for direct human consump-
tion; industrial fisheries for indirect human consumption; deepwater

trawlers (flota arrastrera de altura) and off-shore trawlers (flota arras-

teera costera).

Artisan fisheries have a daily catch capacity of 13,500 MT. Working
200 days a year this sector could catch 2'000,700 MT. However, in 1981
it caught only 96,000 MT of fish, or 3.5% of its available capacity. In
other words, there is a 96.5% hold capacity (capacidad de bodega)- a

3
potential which remains untapped.

At present, Peru does not produce enough food to feed its own popu-
lation. Fish a4 major source of animal protein and fishing has been an
important element in the Peruvian economy. However, fishing has been
mainly geared for export. The main species caught is anchovy which is
used in its entirety in the fishmeal industry. For a country with such
a large fishing sector, internal consumption is still deficient. In fact,
fishing for direct human consumption has not had the importance that one
would expect. Until recent years it had been in a state of neglect due

) 3
to the lack of effective action on the part of the goverment.

'
[}
i

. Ramiro Guevara, "La ihdustria pesquera y su problematica'’, Colegio de
Ingenieros del Peru, Capitulo de Ingenieros Pesqueros, 1982.

|
It is only uniil 1871'that the General Law of Fisheries states as its
highest priorities, 'to improve, expand, diversify fishing for direct
human consumption. :




The development of the fisheries sector in the period 1965-1970,
as can be observed in Table 7, fishery for direct human consumption
was only 1.7% of the total as opposed to 98.3% which was industrial
use (mainly fishmeal and canning for export). Fisheries for direct
human consumption comprises the extraction of fish for fresh consump-

tion as well as canned, frozen and salted.

Table 7

TOTAL LANDING FOR DIRECT AND INDIRECT HUMAN CONSUMPTION
(metric tons)

YEAR - Dir. H. C. % Indir. H. C. % TOTAL %
|
;1965 131,524.5 1.8 7'260,715.7 9822 7'392,240.2 | 100
1966 157,270.1 1.8 81'555,088.2 58.2 8'712,358.3| 100
1867 175,354.0 1.8 9'858,753.6 98.2 ] 10'034,107.6 | 100
1568 155,514.0 1.5 10'284,888.0 98.5} 10'440,402.0 100
1965 166,491.6 1.8 8'976,938.0 98.2 9'143,429.6 | 100
1970 185,381.2 1.5 12'295,698.1 '98.5 1 12'481,079.3 100 |
1978 | 618,773 18.0 2'811,490. 82.0) 3'430,263. 100
19795 757,643 20.8 21881,399. 79.2 1 3'639,365. 100
1980 970,912 36.0 1'726,208. 64.0 2'697,120. 100
1981 850,587 31.5 1'850,316. 68.51 2'700,903. 100
1982

Source: Diagnostico del Sector Pesquero, Oficina Sectorial de Planifi-
cacion, Ministerio de Pesqueria, Junio 1970; Informe Estadis-
tico Arual del Sector Pesquero, Oficina Sectorial de Planifi-
cacion, Ministerio de Pesqueria, 1982

As Table 7 shows, there has been an improvement in the returns
from the fishery due to goverment efforts aimed at providing incentives
for all fisheries for direct consumption. Furthermore, there has been
a reduction in the utilization of different types of fish for human

consumption by the conserveras to make fishmeal. More promising
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prospects exist with respect to the case of Peruvian hake (merluza) and

other cheap and tasty fish which have began to appear in large quantities.

A high percentage of the hake catch and of other species are still

irresponsibly converted into fishmeal , but there exists a possibility
that this situation could improve if there was a more coherent policy é?

and strict control over the catch.

Within the Peruvian fishery sector, fishing for indirect human
consumption is without doubt the main extractive activity. This is
illustrated in Figure 2 for the years 1973-1981. The main resources
for this type of fishing are both the anchovy and the sardine. For both
resources it is believed that present catches represent the maximun
sustainable yield.

Figure 2

FISH LANDING FCR THE YEARS 1973-1980
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Source: Informe Estadistico Anual del Sector Pesquero, Ministerio de
Pesqueria 1980, p.8.
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The spectacular growth of the anchovy industry raised conserns
about overfishing the resources. In order to avoid such a possibility
the Peruvian government, with the assistance of UNDP (Special Fund),
established the Instituto del Mar del Peru- the ilarine Institute (IMARPE)
in 1963 to carry out scientific research of the country's marine resources.
Subsequent studies and recommendations (see bibliographical appendix)
resulted in the imposition by the Peruvian goverment of important limi-
tations. In the first place, the number of fishing days per year were
limited by "closed seasons” or vedas. Other restrictions have resulted

5
in limitations of the volume to be landed each year.

The catch of anchovy merits special attention because it is the
species which has the most significant economic impact in Peruvian
fishing. As mentioned above, its average participation up until 1970
in the total catch for indirect human consumption was 99.8%. The total

catch since 1970, as shown in Figure 3, has decreased considerably. As

4
cf January 1981 IMARPE estimated that there was only 2.5 MT of anchovy.

~_. e — T — TN

Since 1978 IMARPE has insisted on prohibiting its capture in order to

avoid its extincticen.

. See for example, IMARPE, "Efectos de la pesca en el stock de anchoveta'l,
Iimforme 7, 1965; IMARPE, 'Panel of Experts' Report (1970) on the Economic
Effects of Alternative Regulatory Measures in the Peruvian Anchoveta
Fishery", Boletin (l¢ , 197ﬂ.;‘€Adios a la anchoveta?', El Comercio, 0 marzo,
1983.
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Figure 3 ﬁ%
LANDING ACCORDING TO DESTINATION (MT) 1980
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species
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h

{ A . other spec.
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P.P. (PESCA PERU)
0.E. (Other enterprises)

Source: Same as Figure 2

The explosive growth of fishing for indirect human consumption has
significantly influenced the fisheries eector characterized by its almost
exclusive dependence on the capture of anchovy. Furthermore, this type
of fishing has been geared to attend the exclusive needs of the fishmeal

and fish oil export industry.

Most of the Peruvian vessels employed in anchovy fishing are called
purse-seiners or bolicheras. '"They are so called because of their nets

which when extended into the water to form a shallow cylinder, are closed

at the bottom in a matter resembling the pulling of a dresw-string on an Eﬁ

old fashioned purse.”6

Finally, tf@ler fishing (flota pesquera de arrastre sostero) consists

mainly of transformed vessels, that is, bolicheras which have been converted

and therefore are not efficiently used. The flota arrastrera de altura is

~ Edmons, David C., "Reazaons Underlying Development of the Peruvian Fishing
‘Industry in the Post World War II Period", PhD dissertation, The American
University, 1972. p-19.
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composed of about 28 fishing vessels but curiously enough most of the
fishermen on board are foreigners. Both types of fishing methods have

been harshly criticized because they depredate the sea's resources. Both

tecniques have often violated the law and do much of the overfishing.

Table 6

LANDING OF MARINE RESCURCES ACCORDING TO DISTRIBUTION
{thousands of MT)

Destination ’ 1978 1979 1980 1981
Direct Human Consumption 906.0 1586.7 1486.4 1203.6
canned 476.3 1080.4 1024.3 886.5
frozen 225.4 279.3 265.5 108.6
salted - 22.1 44 .4 35.5 35.5
fresh 182.2 182.6 161.1 173.0
Indirect Human Consumption 2538.3 2064.9  1223.3  1521.5
Fishmeal and Fish oil 2538.3 2064.9 1223.3 1521.5
TOTAL 3444 .3 3651.6 2709.7 2725.1

Source: Balance del Sector Pesquero 1981, Ministerio de Pescueria, p.22

Fishing Zones, Fishing Ports and Species

Marine resources are not, of course, uniformly distributed through-
out the Peruvian coast. Accordingly, the coastal area is div:.ded into
regional fishing zones, of which the most lucrative has been Chicama and
Huacho (north of Lima) in terms of total catch. The secdnd is the Ilo
area (in the south). Among the most active ports, Chimbote has been
historically the most important in terms of total catch landed;Ilo in

the south is the second most important; and Callzo, Lima's port city is

third. Chimbote has the greatest number of fishmeal and processing plants

in operation and Callao and Supe (north of Lima) are second and third.
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The most important fishing ports in volume of fish landed, are:
Ilo, Chimbote, Atico/La Planchada, Coishco, Matarani/Mollendo, Paita,
Callao and Tambo de Mora, in order of importance, according to figures
of 1981.
Table 7
LANDING PORTS IN TERMS OF VOLUME OF CATCH

Metric Tons

Iio ' 794,927
Chimbote 350,611
Atico/La Planchada 290,033
GCishco 177,660
Matarani/Mollendo 149,009
Paita 134,317
Pisco 94,458
Callao ’ 80,987
Tambo de Mora 76,003

Source: "Imforme estadistico anual del sector pesquero
1981, Oficina Sectorial de Estadistica, Ministerio de
Pesqueria, 1982, p. 7-8.

The bulk of the catch landed in the ports of Ilo, Atico/La Plan-
chada and Matarani)Mollendo are anchovy which is transformed into fish-
meal in the local factories. The other ports have landed species other
‘thitn anchovy. The main reason for this is the migration of anchovy in
recent years to the cold waters of southern Peru due to climatic changes

7
caused by the phenomenon called "El Nino" in the north of the country.

In terms of the species landed in 1981, Figure 4 gives a picture
of the situation. Note the tremendous decrease of anchovy and the relative

impoprtance today of sardine.

—— s -

“El Nino" could be defined as an invasion of warm nutrient-poor water
~ from time to time into the eastern ecuatorial Pacific. For more imfor-
mation about "El Nino'" see p.
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Figure 4

PERCENTAGE OF MAIN SPECIES LANDED IN 1981

other species

anchovy 45% sardine 44%

)
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=

Source: Same as Table 7

Vessels and Gear

Capital requirements for the basic catching unit -vessels and gear-

is on the order of two-thirds of the industry's total investment. Boats i
have grown in size and durability. During the 1960s the growth of the
number of fishing vessels was impressive. Boats used to be constructed
of wood; in 1963 they accounted for 80% of the registered fleet. The
first reinforced fiberglass boats went into service in 1969. The predo-
minant construction material at the moment is steel, for large vessels,
but fiberglass is becoming wore widely used for medium sizecboats. Today

almost all bolicheras are metal.
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In the mid 1950s nylon nets began to replace the easily broken
cotton one. In addition to marine engine and nylon nets, bolicheras
are now equipped with radio, an echo sounder for finding fish, a power
bloc for retracting the net, a pump for transfering the fish from the

net to the hold; none of these was standard equipment in 1950s.

Bolicheras, which are common in Peru, utilize one of the most
productive fishing tecniques in the world in terms of catch weight.
The large boats used to catch anchovy are about 95 feet in length with
a hold capacity of between 180 and 350 metric tons of fish. The most
comnonly used boats are 65 feet or slightly more in length with a capacity
for about 120 MT of fish. There are other methods of fishing such as
trawling. Bolicheras are not, however, the only type craft used by
Peruvian fishermen. Of the eight original models of water transportation
recorded in history, four are still in use in various degres-along the
Peruvian coast. The most common are the reed bundle floats or Caballitps
de totora and log rafts. More modern vessels are employed in commercial

whaling, shrimping or fishing for other species.

Processing or Industrialization of Fishing

The distribution of fishing for industrial use is shown in Table 8

~

in metric tons and Figure 5 in terms of percentages.




Table ‘8

TRANSFORMATION OF HIDROBICLOGICAL PRODUCTS ACCORDING TO TYPES OF PRODUCTS (MT)- 1979-1981

Transformation of Hydrobiological Products (MT)

Type of Product

- 1979 1980 1981
TOTAL 1'043,4858 793,722 759,649
I. Transformation of Marine Fisheries 1'039,764 790,840 755,968
1. Direct Human Consumption 220,750 252,597 200,190
canned fish and shell fish 85,008 140,526 140,055
frozen fish and shell fish 116,745 97,047 44,700
frozen whale § cachalote 1,431 889 1,242
cured fish 17,012 13,861 13,896
other types of cetaceos! 464 274 297
2. Nonfood consumption 2;312 1,513 1,072
Whale oil 452 303 419
cachalote sperm 1,860 1,210 653
other cectaceos - - -
3. Indirect Human Consumption 816,702 536,730 554,706
fishmeal ( P.P.) 485,140 272,143 345,706
fishmeal from other species § leftovers(QE) 202,813 185,982 132,571
cetaceos meal 1,251 771 524
fish crude 0il (PP) 101,498 39,683 52,210
Fish crude o0il (OE) 26,000 38,151 23,695
semi-refined fish oil (P.P.) 109,950 76,099 68,004
semi-refined fish oil (0.E.) 14,876 NA NA
fatty acids (P.P.) 8,046 6,186 ' 5,524

fatty acids (0.E.) 5,806 NA o NA

1. whale and cachalote meat.
P.P. (PESCA PERU)
0.E. (Other enterprises) _
Source: "Informe Estadistico Anual del Sector Pesquero, 1981', Oficina Sectorial de Planificacion
Ministerio de Pesqueria, 1982.
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Source: Informe estadistico anual del sector pesquero 1981, Oficina Secto-
-ial de Estadistica, Ministerio de Pesqueria, 1982.

A}l Preservation of Fish

The three most commonly used types of preservation are freezing,
carning and salting. Freezing fish has increased during the last decade
but over the last three years it has began to decline rapidly. The main
species which are frozen are: hake, jurel, sardine, mackarel (caballa),
cojinova and skipjack. , This industry is represented by 31 processing
plants or factories andl7 trawlers properly equipped. Frozen fishery
producrs in the form ofgconvenient food sold.in consumer packs through

|
supermarkets and EPSEP kiosks have begun to find a growing acceptance.

|

Fowever, the marketing ¢f these products is restricted to the higher

income groups where appropriate retail facilities are available. Further-
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more, EPSEP's distribution outlets, which are supposed to sell fish at

cheaper prices, have become inoperative.

The canning industry is represented by 78 plants. The installed
capacity of the industry until 1980 was only 40%. Only a small number
of them have adequate installaticns for quality control and the use of
advanced technological processes. Fish canning is not too popular
bacause of the high cost of tin plate required for the containers. The
cost of the containers can be greater than that of the contents. The
fish canning insustry has been mainly set up for the export market,

particularly tuna and sardines.

The salting of fish is only practiced on a commercial scale at a
few ports. The main species processed are bonito, mackarel, sawbrick
and anchovy. Salted fish is not very popular in Peru; most of it is

produced for export.

Although there has been a steady developmint of food fish processing
industry for the domestic market the greatest stimulus has come from

export possibilities such as canned tuna, bonit>, sardines and frozen fish.

B) The Fishmeal Industry

Commercial producﬁion of fishmeal began in 1947 when 474 MT were
exported, manufactured Erom residues of fish canning. The rapid growth

of fishmeal production ksee Table 2)- which served as a basis for the
i

growth of Peruvian fishing as a whole- was due almost exclusively to the
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enterpreneurship of Peruvian industrialists. Foreign capital and tech-
nology, although they contributed to its development, had a secondary

role,.

Only in the early 1960s, due to the financial crisis brought about
by overproduction, did foreign companies come into the picture in any
important way. Firsms like Ralston Purina, International Proteins, Van

. Camp, Heinz Inc., Harvey Smith, and others , bought already existing
concerns which they had modernized and equipped, although without intro-

8
ducing any new techmwlogy.

"Reduction of anbhovy (the primary derivative) to fishmeal is g
achieved essentially by cooking pressing, drying and milling the fish
until a dry meal is obtained. Most of the liquid extracted in the process
is recycled to improve the quality of the meal; another part is retained

9
as fish oil".

According to Table 9 it shows that the sustained and continued

growth reached its highest level in 1970. Ever since 1970 it had decreased
tremendously and reached only 1,225.0 in 1981. Figure 6 shows this decline ﬁﬁ

during the last decade.

u
8. About 73% of all the fishmeal and oil produced in 1968 was accounted for

by 26 firss. OCf the four largest two were Peruvian -Luis Banchero and
Arturo Madueno and two were American - International Proteins and Heinz.
About 40% of all fishmeal was produced by foreign controlled companies,
or companies with jointl ownership. See for instance, H. Espinoza, Concen- ﬁg
tracioh del poder econdmico y motivacion empresarial: el caso del sector ‘
pesquero, Instituto de gnvestigaciones Econumicas, Universidad Nacional
Federico Villarreal, 1965; also Jorge Orora, "Harina de pescado e industria:
1945-1860"", Ertudios Andinos 17-18, 1981.

9. Edmons, Op, cit. p.22.




Year

1970
1971
1972
1973
1974
1975
1976
1977
1978
1979
1980

Source: F. Guevara, "La industria pesqueria y su problematica”,
Colegio de Ingenieros del Peru, Capitulo de ingenieros pesqueros,

1982.
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Table S

TOTAL CATCH OF ANCHOVY 1970-1980

MT Other Species
12'000,000 18,791
10'276,593 22,194

4'447,189 15,018
1'512,828 489,029
3'583,447 217,756
3'078,804 38,165
3'963,045 140,933

792,085 1'225,328

1'187,004 . 1'624,486
1'352,738 1'480,154
720,040 1'006,168

Figure 6

COMPARISON OF TRENDS IN ANCHOVY CATCH TO OTHER SPECIES
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Source: Balance del Sector Pesquero 1981, Ministerio de Pesqueria, p.20
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In spite of the rapid decline in the capture of anchovy during the
1970s towards the end of the decade Peru was an important supplier of

fishmeal to the world market. This is shown in Table 10.

Table 10

MAIN EXPORTERS OF FISHMEAL IN THE WORLD

1976 1977 1978
Peru 594,100 447,25 484,752
Norway 415,500 461,557 283,741
Chile 198,800 204,207 277,438
Denmark 301,700 269,996 251,574
Thailand 49,083 78,841 102,263

Source: Saume as Table ¢

Although anchovy has been used in the past as animal feed, there

are indications that some day it will be used on a large scale for humans.
o ———— e — T e — —_—

It has a high protein content (approximately 65%) and numerous vitamins,
minerals and other nutrients.10 During the last decade efforts have
been mounted at research institutes to improve and diversify fish food
for human consumption. There is special concern because malnutrition

is still quite a serious problems in spite of the abundance of edible

marine nutriment.

¢) Technical Change

An important asﬁect which has contributed heavily to the fishing
industry was technological change and advancement. Three of the major

technological innovaticns responsible for this progress were: mechanization,
1

R.R. Kifer, Et.al.,"The Nutrient Content of Peruvian Anchovy Fishmeal
Evaluated by Chemical Methods', Feedstuffs, Vol 40, August 31, 1968.
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echo equipment, and the advent of synthetic fibers.

The first was the power handling of fishing gear and mechanical
propulsion of the craft itself. A second aspect which influenced modern

fishing was electronic and echo sounding and echo ranging equipment.

Using nylon nets instead of cloth was also a crucial innovation -- a

major contribution to the development of the fishing industry.

The reduction process for fishmeal and fish dil was also an
essential development. Advances have been made in methods to improve
the transformation process for making fishmeal and fish o0il, which result
in better quality products and greater yields. Another technological
innovation was the development of the fish pump to move large quantities
of fish in and out of the boat without damaging the fish. Another
important innovation was that of "pelletizing' fishmeal. By converting

fishmeal into pellets there is less loss of fine particles, handling is

easier and storage space is saved. According to Edmons, ''these and other
innovations which served to facilitate the development of the industry,

11
mainly through cost reductions, were also uniquely Peruvian in origin”.

Thus, technological innovations have been important as a catalyst
!
in facilitating development of the industry. The point is that these

developments clearly served to facilitate the expansion of the industry.

!

\
Edmons,C , Op.cit. p.67.
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Commercialization

The commercialization of fishery products is mainly based on the
sale of sea products (99%) and the rest (1%) corresponds to products

from continental waters.

At the end of 1981 the level of sales was 763,882 MT, of which
44.6% was sold in the internal market and 53.4% was sent abroad. This
situation indicates that the productive structure of the fishing sector
is mainly geared for export. This is so despite the decrease in exports

from the previous year by 29.2%.

As Table 11 shows, the supply of fishery products in the internal
market is mainly composed of products for direct human consumption of
which more than two-thirds is fresh fish. On the othgr hand, the supply
of fish products devoted to exports is still mainly composed of fishmeal

(72% for 1981), although there lLas been an increase of canned products.

Finally, Table 12 shows the foreign exchange earnings from exports
of fishery products &nd Figure 7 shows the export of these products broken
down into those destined for direct human consumption and those for in-

|

direct human consumption.
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Table 11

DESTINATION OF FISHERY PRODUCTION ACCORDING TO ECONOMIC ACTIVITY

Activity
INTERNAL MARKET

Direct Human Consumption
~ canned
- frozen fish
- cured (salted)
- fresh

Indirect Human Consumption
- fishmeal

- crude § semirefined oil
- fatty acids

EXTERNAL MARKET

Direct Human Consumption
-i.canned
- frozen
- cured

Indirect Human Consumption
- fishmeal

(MT)
1978

374.

o

224,
23.
8.
10.
182,

N= =N

150.
74.
74.

BN o

ot

579,

107.
45.
60.

(Yo 2o Ne W

472,
472.

[N

- crude and semirefined oil -

- acids

1979

443.

w

229.
24,
10.
11.

182.

A= RN O

214,
94,
119.

NI W

867.

N

140.
40.
S0.

9.

(32 B 7 ]

727.
657.
56.
13.

DO N-

1980

369.

222.
38.
14,

8.
lel.

147.
58.
87.

572.

147.

80.
65.

424,

=N wn N OO - w

~I

416 .4

1981
355.

225.
31.
9.
11.
172.

130.
51.
78.

0.

406.

112,
85.
25.

2.

294,
285.

5.
(¥A.

>N lo N o N NN L OONNNN

hadi N N

Source: Balance del sector pesquero 1981,

distica, Ministerao de Pesqueria, 1982.

Table 12

Oficina Sectorial de Esta-

FOREIGN EXCHANGE EARNINGS FOR EXPORTS OF FISHERY PRODUCTS

(thousands of dollars)

1978 1979 1980 1981
Fishmeal 183,000 222,400 192,000 193,600
Fish oil 2,200 22,000 3,500 0.7
Frozen fish ) 36,100 33,100 30,200 21,700
Canned 38,300 80,000 89,500 139,800
Other ; 3,300 6,900 13,600 27,200
Total i 262,900 364,400 328,800 383,000

Source: Memoria 1981, ﬁanco Central de Reserva
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Figure 7

EXPORT OF FISHERY PRODUCTS IN METRIC TONS 1973-1981
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A) Present Consumption Patterns

Fish food consumption in Peru -13.8 kilos per year- is not very
high compared with traditional fishing countries (Japan, Norway, Portugal),
but may be oompared favorably with other Latin American countries. This
is surprising in light of the richness of Peru's marine resources. The
low level of consumption is due to a number of factors: among others are

the inefficiency of the distribution network.

The most common method of distributing the domestic landings
intended for human noﬁsumption is fresh fish marketing. Consumption
patterns are characteﬁized by relatively high consumption in coastal
areas and large urban %enters. For example, in Lima fish consumption
is more than three timés the national average. Poor practices of

{
handling and distribution, as well as inadequate facilities, severely




Testrict the marketing of fresh fish. Consumption is low in many areas
because fish is either completely unavailable or is only available at

exhorbitant prices.

The comparatively high price .of fish in relation to meat has
inhibited the expansion of fish consumption in a country where a national
taste for fish and fishery products has been slow to develop. The
more pppular species, such as corvina, flounder and cojinova are sold

at approximately the sexme prices as meat is sold for. Conditions were

different in the middle and late 70s when fish was generally available,
prices were controlled, and the goverment was cultivating a favorable

attitude on the part of customers towards fish consumption.

On the other hand, there are distinct preferences amongst the
fish consuming public for certain fish species, and it has been difficult
to find an outlet for the more abundant species (for example jurel).
Since the latter generally offer the greatest potential for production
increases, it requires particular effort to introduce them into the
market in suitable and attractive form, and at prices conmensurate with

the limited purchasing power of the larger part of the populztion.

As yet the consumption of frozen fish is minimal, although it is

gradually becoming more popular in the urban centers. Although there

[}

is significant production of canned fish, this is mainly used for export.
!
|

i . .
Attempts to develop other products such as fish sausages, hamburgers

and other- types of fish foods have had promising results. Experimental
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production of sausages, hamburgers, fish cakes and other products at
the Instituto Tecnologico Pesquero (ITP) give quite an acceptable
product. Work on product development is also being carried out at some

universities. There have alsoc been important developments in adding

fish protein concentrate to products. These efforts require further
follow-up by market acceptance testing. Technological investigations
on product development will have to be closely linked with developing

a marketing program.
Estimated Future Demand

Estimated future demand for fish for human consumption is based
on expected trends in income and population growth. Demand consumption
of fish could be raised to higher levels by reducing its price relative
to other food commodities and by incraesing its availability. Only few
offorts have been made towards removing the shortcomings in present
distribution systems, and at developing new approaches to fish utilization

ard marketing.

The prices consumers have to pay for fresh fish are strongly influenced
by the structure and organization of its distribution. This becomes
inmediately apparent %f one compares this price with what the fisherman

receives for his catch. He often indeed receives onlx a small fraction

) .
of consumers' expenditures, while at the same time the high marketing i

i . ,
margins often do not seem to bear any corparison with the actual services

‘given by the intermediary links. The costs are high because of inadequacies




of marketing facilities for handling, storage, transport and because of
inefficiencies in marketing methods which cause loss through waste and
deterioration in quality, which increase the marketing risks. Invest-
ments in equipment and facilities required for proper handling, storage
and distribution of fresh fish will lead to reduced marketing costs

per unit of throughput, provided an appropriate mse is made of them.

The development of an industrial fishery will also involve marketing
on an international scale; this poses a different set of problems, starting
with handling and preservation of fish on board, to retailing to the

final customer.

Fish 0il

During the last three decades, the most important and expanding
animal oil production derives from fish. Thz technological development
of fish o0il for human consumption in Peru corstitutes a significant
contribution of process innovation. Its use began in 1951 and production
grew along with the volume of anchovy caught and the production of fish-

meal. The development achieved by the fishmeal industry brought an

increase in the production of oil, which used to be sold at very low
prices.

t .
From 1968 onwards 'a notable use of fish in the production of oils

and fats began to také place. Before 1968, fish oil was exported and
i .

increased local utilization began to be implemented as a result of a
)

rise in prices of imported inputs and the cheaper cost of fish oil
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12
production (about 40 percent less) . But the production of fish oil

had been in private hands and in 1971 it was taken over by the State.

In 1973, the State enterprise PESCA PERU was created. The military
regime then in power had granted the State a decisive role in investment
ownership and rationalization of production. By 1974, the production

of fish o0il reached 70% of the national production of crude oils.

Between 1968-74, the production of crude oil .grew at a rate of
7.7% and its use not only began to substitute for imports but also for
the internai-production of animal fats. Fish oil was first used in
the production of shortening and later in large quantities in the pro-
duction of compound o0il as well as in making margarine. Research studies
have been condusted over the past three decades on its possible mixtures
with vegetable 0ils to be utilized for human consumption. Eirst, these

studies were carried out at the Instituto de Nutricion and subsequently

at the Instituto de Investigacion Tecnologica y de Normas Tecnicas(ITINTEC)

has played a significant role in finding ways to improve the techniques
utilized in the process of fish o0il production. These studies, among
other things, have analyzed the utilization of modified liquid fish oil

taking into consideration its digestive, metabolic, and toxic effects.

Fish o0il is produced entifely by the goverment enterprise PESCA
i
PERU. Its production has been subject to variations in the fish catch.
As can be seen in Tabie 13, the production of oil increased from 292,280 MT

in 1968 to 498,906 MT'in 1971 . 1In 1973 as a result of the crisis caused

by "El1 Nino" phenpmenén, production decreased to 35,857 MT. Although

It should be noted that fish oil is cheaper but processing cost to make
the final product is more expensive.
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the production of fish oil increased substantially in the following
years it once again decreased in 1979 to 100,000 MT and to 60,000 MT
in 1980, as shown in Table 13. It is believed that these fluctuations
were caused by climatic changes as well as overfikhing which has at
times substantially exhausted this natural resouce making it difficult

to bring up production to previous levels,

Table 13

PRODUCTION, INTERNAL CONSUMPTION AND EXPORTS OF FISH OIL 1965-74 (MT)

1965 1966 1967 1968 1969 1970 1871 1972 1973 1974

Production. 124880 146708 291819 292280 148839 310765 408901 219766 39857 212428
Exports 137482 87416 192851 310585 154473 198222 261374 290892 10C 72790
% of production 110.1 59.6 66.1 106.3 103.7 63.8 63.9 132.4 0.3 34.3

—

42045 55273 36276 48407 57470 60821 84765

Internal consumption

- crude - - - 10460 55273 36276 46379 39970 13449 8795

- (%) - - - (46.3) (100) (100) (95.8) (69.5) (22.1)£10.4)
- semirefined - - - 10663 - - 452 11043 46365 74901
- (%) - - - (25.4) - - (0.9) (19.2) (76.2)(88.4)
- other types - - - 11922 - - 1576 6457 1007 1069

- (%) - - - (28.3) - - (3.3) (11.3) (1.7) (1.2)
- % of production - - - (14.4) (37.1) (11.7) (11.8) (26.2) (252.6)(39.9)

Source: Compendio EstadisticolPesquero, 1965-1974, 1976.




1968
1969
1970
15871
1972
1973
1974
1975
1976
1977
1978
1979
1580
1581

Fish Catch

101284 ,888
8'976,938
12'295,698
10'298,787
41462,267
1'994,857
31801,203
3'116,969
41003,982
21017,413
2'811,490
2'881,722
1'726,208
1'850,316
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Table 14

Fishmeal

11'922,020
1'610,779
2'253,439
1'934,601
893,763
420,061
902,568
706,370
886,372

496,954

669,658
687,953
458,125
478,277

Crude oil

292,280
148,839
310,765
408,961
219,766

39,857
212,428
212,534
103,793
166,447
128,961
127,498

77,834

75,905

PRODUCTION AND COMMERCIALIZATION OF FISH OIL (MT}

Sales to
Internal
Market

42,045
55,273
36,276
48,407
57,470
60,821
84,765

100,177
65,477

109,604
75,458

119,793

110,903
82,915

Export (US$)

310,585
154,473
198,222
261,374
290,902
100
72,790
129,263
22

155
47,307
8,315
8,808

Source: Ministerio de Pesqueria, Compendio Estadistico Pesquero, 1968-

1977; Anuarip estadistico Pesquero, 197&; Imforme Estadistico
Anhual del Sector Pesquero 1981, Oficina Sectorial de Estadistica.
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The use of semirefined fish oil has been oriented towards
obtaining two intermediate products of technical and economic significance
for the industry: hydrogenated oil for the elaboration of compound short-
ening and modified liquid fish oil to obtain compound oil. In 1974,
total production of modified liquid fish oil was 65,690 MT representing
nearly 70% of the total production of national raw materials for the
edible oils and fats industry. At fiest, fish oil used to be mixed
with 70% vegetable oil for human consumption but at present it accounts
for 50% in compound oil. As a result of improvements in processing
and of its effect in human consumption. Other products such as shortening
for bread making,coﬁtain 100% modified liquid fish o0il, and compound
shortening sold in bulk or packed contains 95% fish oil. In addition,
fish o0il has nonedible purposes which have been tested thoroughly. The
success of fith o0il use for edible as well as non-edible purposes is
evident in the fact that Peruvian firms are presently supplying fish
0oil technology to neighboring Andean countries and have supplied in

the past to Mexico and Indonesia.



-42-

Chapter IV

RESEARCH AND RESEARCH INSTITUTES

Instituto del Mar del Peru (IMARPE) & Instituto Tecnologico Pesquero(ITP)

The use of marine resources as a human activity is intimately linked
to the history of Peru, which goes back to pre-Inca times. However, it was
not until the 1940s that Peru started to exploit some of these resources,
particularly the anchovy, on an industrial scale. Government fishery
research in Peru was first carried out at the Bureau of Fish and Game
lof the Ministry of Agriculture (Direccion de Pesqueria y Caza) which was
organized in 1949. The fishery research at the Bureau of Fish and Game
of the Ministry of Agriculture was not extensive, however, covering only
the improvement of fresh water fish culture practices, ecological studies
on the marine fisheries, and technological aspects. Unfortunately hardly
any material has ever been published. Research activity was carried out

by the Consejo de Investigaciones Hidrobiologicas (1957) and the Instituto

de Investigaciones de los Recursos Marinos (1960) .

As a result of the rapid growth of the fisheries sector, in 1964
these two orgarnizations with the assistance of the U.N. Food § Agriculture

Organizatiom (FAQ) merged to form the Instituto del Mar del Peru (IMARPE)-

Marine Institute of Peru. IMARPE was created to study, monitor and regulate

the fishery. To date, the activities of IMARPE has been principally
|

concerned with studying the oceanographic, biological, economic, and

!
technical aspects of ytilizing marine resources. The increasing need

for scientific and teéhnological research as a result of continous growtl

in fisheries resulted {in the creation of the Ministry of Fisheries in

1969. The Ministry itself set up an organ of f?earch policy: the Direc-

cidn General de Investigacion Cientifica y Tecnologica. The need to
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establish a national policy of scientific research in harmony with
the national plan was first considered in Peru in the five year plan
of 1971-75. When the Ministry of Fisheries was created IMARPE became
a decentralized public body. Headquarters are located in Callao, but
there is a network of fish culture stations in Puerto Pizarro, Paita,
Chimbote, Pisco, Ilo, Puno and Iquitos. In order to carry out its
activities IMARPE has a few scientific ships on the coast as well as

in the major rivers and in Lake Titicaca.

Since its creation, Research at IMARPE has been almost exclusively
devoted to the study of anchovy because it has been the most significant
species available. Research work at IMARPE has been mainly geared to
estimate the stock of anchovy and to study its behavior. 1Its objectives
are to periodically supply recommendations for an effective use of the
resources avilable. A number of studies have been carried out to deter-
nine the icthyological characteristics of anchovy such as its sexual ;
maturity,‘spawning habits, reproduction rates, and composition by size |
and growth. Besides this type of research IMARPE has held yearly panels

gathering world experts to report on the stock level of anchovy.

Investigations at IMARPE have raised the specter of overfishing in
the Humbolt Current. ]Its conclusion has been that periodic prohibitions
(vedas) are a practical means to protect scarce resources. When excess
capacity of the fishigg fleet is a serious danger to the anchovy stock,
it must be regulated.% To maintain the limit the Ministry of Fisheries

has restricted fishinggaltogether during certain months, or restricted

it to limited catch.
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Since 1971 experts have noted a very poor rate of reproduction
and a decline in abundance of the older fish as a result of overfishing.
Anchovy stocks have reached such a dangerously low level that, in 1978,
IMARPE recommended that fishing should not be resumed until a good
recruitment or reproduction rate has started the stocks on the way to
recovery. Continuoss research and surveys are carried out each year.
According to all available information it is estimated that at present

the anchovy population is about 2,500,000 MT.

Another scientific activity of IMARPE is to investigate other
pelagic resources for human consumption, such as hake, strip skipjack,

bonito, jurel, sardine mackarel, tollo,cachema, etc. The objectives

are to evaluate the abundance, distribution and accessibility of these
species, Other activities consist in the evaluation of marine mammals:
whales, cachalctes and seawolves. It also evaluates the population of

sea birds and giano birds such as the pelican and gannet. The last
census determined that the population of these sea birds is quite low
o — WRSEENIEERSES

in comparisoﬁ tc what_zgrwas in the mid 1960s. Since 1970 IMARPE has

S T

also conducted research about crustaceans and molluscs. Furthermore,

it studies the rcle and composition of phyloplankton as a determining
factor in the survival of aninomorphus of exploited resources as well
as the evaluation of ?cology and physiology of marine organisms. Other
activities include the study of marine pollution.

Research on reso&rces for direct human consumption only acquired
significance in 1970 Jhen this activity was given priority by the

Ministry of Fisheries. The aim here has been to estimate the magnitude
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of the main fisheries resources used for human food, their geographic
distribution, their distribution throughout the seasons, and statistics
on the catch. This objective requires the previous study of basic
biological characteristics such as the reproduction time and zone of

spawning, observations of the depth through entalogacidn de gonadas,

.

registry of the species under study, etc. There are about a dozen
species being studied, such as bonito, cojinova, hake, sardine,mackarel,

machete, cachema, jurel, and coco.

An area of crucial importance studied at IMARPE has been a pheno-
menon which occurs at irregular intervals but typically begins near
christmas and is known as "El Nino". This phenomenon is caused by winds
from the north of the Equator which every year bring southward a back
eddy of warm water. Normally the céastal waters of Peru are cool and
rich in nutrients, nitrates and phosphates that support th: algae that
ultimately support the long food chain of largers creatures. This cool
water wells upward to replace warm surface waters blown away from the
coast by the trade winds. When the trade winds slacken, thz warm water
is no longer blown westrarcd and the nutrient water is burried under the
hot layer. The consequences have wrought havoc with Peruvian fisheries;
millions of oceanic birds which feed on fish have been annihilated, and
the arid coast has been flooded by rain derived from the warm surface
waters.13 |

H
i
i
|

l
See Michael H. Glantz § J. Dana Thompson (Eds.), Resource Management and

Enviromental Uncertainty (Lessons from Coastal Upwelling Fisheries), New
York, John Wiley & Sons Inc., 1981. See in particular the articles by
Gerald J. Paulik, "Anchovies, Birds and Fsihermen in the TFeru Current"
and Linn A. Hammergren, "Peruvian Political and Administrative Responses
to El Nino: Organizational, Ideological and Political Cosntraints on
Policy Change!'.
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The Instituto Tecnologico Pesquero (Technological Fisheries
Institute) was set up in 1978 as a desentralized public organ which
conducts technological research related to the transformation of hydro-
biological products coming from the sea and the continental waters.

The impulse and development of technological research of the ITP was
made possible with the technical as well as economic assistance provided
by the Japenese government through its International Cooperation Agency
(JICA). The job of the ITP is to carry out basic scientific research

to produce food of high nutritional value and technological research

to improve present fishery products, such us the quality of frozen,
canned and salted fish, and to innovate new fish-based products for

human consumption:

The Centro de Transformacion Pesquera is the operaticg unit of the

ITP and has as its mission to research and develop the transformation
of fishery technology. This includes several specific functions. First,
CTP seeks to develop applied technological research to improve fishing
vechniques in the different lines of production, and to elaborate new
fishery products of high nutritional value and low cost. A second
function is the development of worker health and safety systems and
plant sanitation. Third, CTP conducts research in order to determine
the operating costs éf improving existing products or developing new
ones. And finally, tﬁe center offers assistance to the industry in

solving other, unanticipated problems it confronts as it goes through

transformation. |
i

[
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The technological research program at ITP covers the study of
appropriate species to elaborate as fish paste, the study of processing
technology to make humburgers, fish cakes, fish balls, fish sausages,
etc; systems of quality control in the different processing technologies;
and the study of canning and packing . There is much to be done. Fish
sausages are of recent introduction in the Peruvian market but neither
an adequate quality nor sufficient diversification has been developed.
The elaboration of salted fish products is still in a preliminary phase,
in part because the current technology has not yet yielded products
of optimun quality for the market. Frozen fish products are developing
slowly. There is, however, a need for further technological investigation
as regards the effects of freezing on the quality of different fish

‘species.

The most important research institutes, IMARPE and ITP, have
required special facilities because they had to orient research to
specific problems which have been for so man)” years neglected. Some
of the problems they have faced, at first, were largely connected to
inexperience, narrow organizational views and policy shifts due to
political changes. Although the magnitude of these problems have been
reduced a constant burden is their financial insecurity. Both institutes
operate on a very tight budget. The limited economic means puts presure
on the mobility of th; research personel and research facilities. A
number of projects woéld not have been possible without the financial
support of internatioﬂal agencies and foundations. However, there is

often the danger that %he choice of research topics be determined basically

by demand from the '"customer' (whether this customer be public or private).
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Nevertheless, both institutes have been making a big contribution,
IMARPE on its advisory role calling for strict conservation measures
and ITP in developing fish foods with high nutritional value at a low
cost. The range of research undertaken at both institutes vary and
are impresive (see bibliographical appendix). It is also interesting
to note that both institutes are a regular port of call for eminent

foreign marine scientists.

Research at the Universities

Peru is a country with a long marine tradition yet for many years
the universities were not directly concerned witﬁ fishery research or
education. In the early 1960s, with the rapid expansion of new
universities and the boom in fisheries, academic fisheries programs
were created to supply the increasing demand for professionals in the
marine sciences. At present, of a total of 33 universities in Peru,

7 grant degrees in fisheries engineering. Furthermore, there are 6
other universities which either offer partial training in fishery.
biology or give fishery courses incidental to studies in general

biology.

Specialized aca%emic training for fishery research workers was
first introduced at the National Agrarian University (Universidad Nacio-
nal Agraria- UNA). Tﬁe Fisheries Department at UNA was created in 1962

4
under the Faculty of Zoology but in 1964 it became a separate entity,

|
the Facultad de Pesqueria. Academic training at fisst wzs elementary;

as facilities imroved, practical training grew to include a variety of
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fishing methods, fishery operation, processing technology and related

subjects. At present, the university offers three academic programs:

fisheries technology, oceanography and pisciculture.

The main preoccupation at UNA, however, includes not only teaching

but also research. This is evident by the number of publications it

has compiled since its creation (see bibliographical appendix). Further-

more, the theses presented by students opting for the engineering degree

in fisheries have been closely related to the research interest and
E priorities of the faculty. Some of the more important contributions have

been in methods of fishery improvement for artisan fishermen.

The Universidad Nacional Federico Villarreal (UNFV) was created

in 1962. Its fisheries engineering program was one of the first. So far

it has had the largest number of graduates (see table 15 and bibliogra-

phical appendix for theses). Its program offers a number of varied

courses; the main specializations are oceanography and fisheries technology.

Along with UNA it is one of the best equipped. However, the other

universities which are located in the provinces (Universidad Tecnica del

Callao, Universidad Nacional de Huacho, Universidad Tecnica de Piura,

Universidad de Tacna and Universidad San Luis Gonzaga) do not have the

proper equipment and facilities to carry out laboratory experiments.
\

The critical issue is mainly lack of funds. It is interesting to note

that despite the lengﬁh of existence, for instance, ¢f the Universidad
Tecnica del Callao it kas fewer graduates, and research has been practically

nonexistent. The same %s true for the Universidad Nacional de Huacho.




Tabie ]S

ENROLLED FIS[ERIES STUDENTS ACCORDING TO YEARS AND UNIVERSITIES

, Year 1962 |1963 1964|1965 |1966{1967 {1968 {1969 1970 (1971 {1972 {1973 |1974 {1975 (1976 {1977 |1978 {1979{1980 | Total
University '

Univ. Nac. Agrari 44 | 56 | 50 | 56 | 57 | 58 | 280 339 337| 384 406 | 383} 378] 361 | 3219

-

S.Luis Gonzaga.- |-34 |34 | 57| 56 | 61 | 79 | 86 | 74 | 84 | 101| 155| 209| 230 | 288 | 339 | 433 | 444| 288| 418 | 3470

U.N.F. Villarreal| 125)219 |256 | 262 {245 | 220 182 192| 259| 104| 153| 285| 271 | 285| 293 | 320 | 336| 331| 319/ 4657

U. N. de Huacho 90 124 142] 115] 194 333 381. 498 | 422 399| 376 | 344| 288 263 | 3969
U. Tec. Callao 103| 193| NA 77! 59 | 315| 548| 661 | 683| 810 | 925 | 857 967 684 | 6882
U, Tec. Piura . | - 66| 144] 245| 335( 471 550 618 718 718 | 3865
U. Nac, Tacna 64| 119 176 | 179 | 265] 228| 273| 1304
Total 159 [253 | 317 | 318 | 306 | 536 | 641 |458 | 591 | 515 {1080 i847 230824952872 | 31893247) 3198| 3036| 27,366

Source: Consejo Nacional de la Universidad Peruana (CONUP), Direccioh de Planificacion Universitaria, Depto, de Estadis-
tica e Informatica, “Universidad peruana, poblacionh matriculada, anos: 1960-1977", Boletin Estadistico N. 9 ,
agosto 1978. For the matriculated population of years 1978-1980 data was obtained from the preliminary statistics
supplied by the statistics office of CONUP.
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The number of students enrolled in fisheries programs, as shown in
Table 15, has grown steadily. Table 16 shows the number of graduates
in fisheries engineering at the 7 universities. As it is expected the
UNFV which has one of the largest students enrolled has produced the
most graduates. It is interesting to note that the Universidad Tecnica
de Piura, which was only created a decade ago, has a relatively large
number of students enrolled in its fisheries program. This is mainly
due to the relative isolation of the UTP in the north in relation to
the largest three universities based in the Lima-Callao area where 80%
of the industry is concentrated. Finally in Table_s 17 and 18 a2 comparison
is made of graduates in the engineering programs of the seven universities

under study, and the whole of university graduates of these universities.




Table 12

NUMBER OF GRADUATES IN FISHERIES ENGINELERING ACCORDING TO YEARS § UNIVERSITIES

UniversjtieSYéar 1965119661967 |1968]1969]1970 1197111972 119731974 11975 (1976|1977 {1978 11979/1980 | Total -
: —
UNA 6 3 3 3 3 2 4 7 9 4 6 | 14 | 21 | 16 | 16 116
San Luis Go?zagik 1 3 8 2. 1 - 2 4 | 30 | 49 | 30 | 42 172 B
UNF Villarreal 1 3 5 10 ] 26 38 22 | 20 22 19 23 10 9 17 25 26 276
U.N. Huacho 1 - - 2 3 9 - 4 | 18| 34 | 15 | 14 [ 11 | 19| 19| 23 172
U.T. Callao 1 2 5| 4 g8 7| 5| 32
U.T. Piura 2 2
U.N. Tacna -
Total 2 9 8 15 33 52 |32 301 48 63 46 | 39| 68 114 97| 114 770

Source: CONUP, Direccion de Planificacion
titulados en la universidad peruana, afos
titulados en la universidad peruana, anos
Planificacion Universitaria, “"Universidad

Universitaria, Depto. de Estadistica e Informatica, “Graduados y
1970-1975", Boletin Estadistico N. 8, julio 1976; “Graduados y
1976-1978", Boletin Estadistico N. &, 1978; CONAI, Direccion de
peruana. Graduados y titulados segun universidades y especialidades

1979-1980; CONUP, Direccion de Planificacion Universitaria, Oficina de Estadistica, "Graduvados y titulados
en la universidad peruana; decada: 1960-1969", Boletin Estadistico N. 6, diciembre 1972,
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Chapter V

POLICY CONSTRINTS AND FUTURE RESEARCH PRIORITIES

Peru's fisheries have become a major challenge to recent governments
in their in their ability to develop policy under rapidly changing
conditions. To date, the responses have been inadequte and tended to
compound rather than remedy the fishing sector's problems. Some errors
which have been corrected due to earlier experiences have had a high social
cost. Policy has remained largely unresponsive to changes in the fishing
sector unless it reached a crisis status -such as the recent disappearance
of the anchovy. Without regulations the catching and conservation of
the fish is left to the discretion of entrepreneurs; thus the catches
depend more on the demand of foreign buyers than on the size of the
fishk population. Previous ecological disruptions have led to serious
reduction in the fish stock, but excessive, uncontrolled, and indiscri-

minate fishing has also exploited the limits of capacity.

There has not been an adequate treatment of policy areas. Fishing
policy has not been properly coordinated, but instead is shaped by the
diverse interests of those in power at the moment. Conservation policy
has not yet evolved in an orderly way. There are equally important
socio-economic elements which have not been properly treated. Considerable
attenticn has been fo?used on the anchovy, particularly at IMARPE.
Encouraging scientific research activity has focused on the phenomenon

I

"E1l Nino'" and prelimiﬁary results have begun to be taken seriously. Other

. . t
areas of research which certainly need further consideration concern

|
technical change. The potential range of research in this area is promising
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and must be undertaken to understand properly the fisheries sector.

Another area of further study is the lack of support to artisan fishermen.

Today the fishery in Peru is under economic and biological pressure.
The result is a tendency toward chronic, dragging unemployment, low
incomes and a variety of social ills that accompany that combination.
While intervention of some kind is required to prevent an open access
fishery from devouring itself, intervention to date has been remarkably

unsuccessfully in achieving economic gains.

Protection of the productivity of fish stocks can be achieved, in
theory, by a number of techniques to reduce fishery mortality. These
include time closures, restrictions, quotas, etc. But both theory and
experience suggest that attempts to control fotal catch by any measure
or combination of measures that still allow free entry to the industry

are doomed to failure,

Peru presents a paradox during the last two decades of being one
of the world's largest producers of fish and at the same time having
a low per capita consumption of animal protein. Fish is an important
source of protein which could augment Peru's food supply and thereby
become a means for mitigating the malnutrition crisis it faces. In Peru,
annual per capita conLumption of fish as direct food expressed in edible
weight is much lower %han in many other countries. Yet it has been

estimated that £ish either directly or indirectly account for nearly

' 14
one-tenth of the worl%'s protein supply. However, Peru depends critically
: \/\—f\\_‘_

Federick W. Bell, Food from the Sea: The Economics and Politics of

Ocean Fsiheries; Boulder, Westview Press, 1978.
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upon fish exports for foreign exchange.
TN T

Whereas a decade ago Peru was considerd to have the largest
fishery in the world (by tonnage, not value), today it appears to be
in a precarious condition, with an annual number of anchovy landings
approximately only 10% of that taken during the fishing industry's

hayday.

Substantial amounts of other fish species such as jurel have been
used for fishmeal and fish oil production, as a substitute for the
dwindling stock of anchovy. Table 16 shows that as the anchovy has
suffered a rapid decline, due to overfishing in the 1970s and disturbances
caused by "El Nino', other species such as sardine, hake, mackarel
and jurel have begun to appear in increasing numbers. Peru has a
great variety of fish species suitable for human consumption, some of
which are in growing demand. Of the 35 species found along the Peruvian

coast in commercial quantities only hake has been studied in sufficient

detail.
Table 16
CHANGING PATTERNS OF MARINE ECOLOGY ACCORDING TO CATCH

Species 1975 1975 1978 1979 1980 1981
Anchovy 12,277.0 3,078.0 1,187.0 1,362.8 720.1 1,225.0
Barrilete 7.2 3.6 3.1 1.5 0.2 0.1
Bonito . 57.4 4.9 4.7 5.3 6.8 6.0
Sardine 0.4 62.8 [ 1,243.9 1,727.2 1480.4 1,163.0-~
Jurel L 4.7 37.9 9 T I51.6 123.4 68.0
Hake V17,2 84.9 303.5 92.9 159.4 65.0
Mackarel 3 8.8 23.6 112.3 117.9 50.1 42.0

Source: Balance del Sector Pesquero 1981, Ministerio de Pesqueria, 1982,
Oficina Sectorial de Estadistica.
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As we have seen, the two most important research institutes on
marine research are IMARPE and ITP. The former is mainly concerned with
conserving marine resources and promoting its rational exploitation.
IMARPE operates research vessels and has modern building with ample
facilities at Callao and field laboratories at different ports. Adequate

statistical and biological data has been collected to make it possible

to monitor the industrial fishery.

The ITP conducts research and development at three levels: experi-
mental, with pilot plants and industrial projections. Its main function
is to adopt techniques to improve the preservation of fish, food fish
processing, the efficient utilization of the raw material, and final
product quality. Current research work is mainly focused on the processing
of cured fish, frozen fish foods and fish embutidos. These products are
relatively new in the Peruvianhzgg appropriate technology is being developud

to obtain products of optimun quality, of wider diversification, and at

a low cost to the consumer.

But these two research centers are not the only two institutes

concerned with marine sciences. There is also the Direccion de Hidrografia

y Navegacion de 1a Marina (DHNM), the Instituto Geofisico del Perd'(IGP),

the Servicio Nacional de Metereologia e Hidrologia (SENAMHI), and the

Oficina de Evaluacion de los Recursos Naturales (ONERN).

i
)
'
|

A b . .
The DNA conducts oceanographic research and produces nautical maps.
The IGP studies tecton%c plates and the high atmosphere in coordimnation

with local and foreign institutes. SENAMHI is concerned with the yweather
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and contributes a great deal to the scientific research on oceanographic
interaction. Finally, the ONERN has its own research programs and also

provides training courses in marine sciences.

In spite of the research efforts and investments in educational
and training this has not been sufficient. It is quite clear that there
is a lack of organic articulation among the institutes and the educational
system. There are indications of duplicity, concentration, lack of
coordination of research interests, etc. Finally, it is quite obvious
that education in marine sciences in Peru is insufficient and requires
reorganization to make it more adequate to the country's needs.zggsearch

on science and technology, particularly in the marine sciences needs

e e e T ~

T ———— T T N

a coordinating effort to apply corrective and innovative measures.
""‘\ e R . . ~
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* BIBLTIOGRAPHICAL APPENDIX

Compiled with the assistance of Ms. Isabel Herrera. Vhat follcus
are publications of the two most impcrtant research institutes:
Instituto del Mar del Peru (IMARPE) and Instituto Tecnolézico Tes-
Quero (ITP). The former consists of special publicetiens, bulizatins
and reports.! The latter, consists of internal reports. Furthermore,

-

there are publications of the Fisheries Engineering Frograms of
the Universidad Nacional Agreria, Universidad Hacionzl Federice
Villareal, Universidad Nacicnal de Huacho and Universidad
del Callao. | Tor the first thlree universities there is a 1li
rescarch reports published internally and, in some case
specialized journals. In edditicn, there is a list of a
theces presented at these universities to cbtain the fish
engineering degree. Lastly, there is a list of publiceaticn
cut at the Ministry of Fisheries and Pesca-Peru.
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INSTITUTO DEL MAR DEL PERU (IMARPE)

SPECTAL PUBLICATIONS

POPOVICI, Zacarias y Gloria CHACON de POPOVICI.
Ensayo de oceanografia fisica. La Punta, 1966. 196 p.

Ciclo de charlas de capacitacidn para patrones de flota pesquera.
Chucuito, Callaoc, 1967. 102 p.

CHIRICHIGNO, Norma.
Lista sistemitica de los peces marinos comunes para Ecuader-Peri-
Chile. Conferencia scbre explotacidn y conservacidn de las rique-
zas maritimas del Pacifico Sur, Chile Ecuador y Perii. Secretaria
General, julio 1969.

i micos y de productividad en el agua de mar: primera parte. Ca-
zo0, 1973. 70 p.

ANCIETA, Felipe, Christian BERGER y Silvia DELGADO.
Llsta bibliogréfica sobre hidrobiologla continental y acuacultura
en ¢l Perl. Callao, 1974. 80 p.

GUILLEN, Oscar y Rosa AQUINOC.

Proyecto multinacional de ciencias del mar OEA / IMARPE, an&lisis
qU1“1cos del agua de mar por inst: rumentac1on segunda parte. Ca-
1lao, 1977. 68 p.

IMARPE.
Atlas bio-oceanogréafico del Instituto del Mar del Peri, 196u4-68.

IMARPE.
Informe de balance poblacional de los recursos pelagicos a fines
de 1980. Callao, 1980. 12 p.

IMARPE,
La Situacidn de la poblacidén de merluza y otros peces demersales.
Recomendaciones para 1981 (Documento presentado al Despacho Minis-

ter’al), Callao, 1980. 22 p.

forme sobre la situacidn de los recursos pelagicos a principios
13981, v las proyecciones de pesca. Callao, 1981. 27 p.



1963

1964

1964

1885

1967

(1)

1(2)

1(3)

1(4)

1(5)

1(1)

1(2)

1(3)

1(4)

BULLETTNS

(la. época)

EINARSSON, H. y Blanca ROJAS de MENDIOQLA,

Descripcidn de huevos y larvas de anchoveta peruana (Engraulis
ringens J.).

23 p.

JORDAN, R.

Un Analisis del nimero de vértebras de la anchoveta peruana
(Engraulis ringens J.).

p 25-u3.

SAETERSDAL, G., S. MEJIA'y P. RAMIREZ.

La Caza de cachalotes en el Perfi. Estadisticas de captura pa-
ra los afios 1947-1961 y un intento de analizar las condiciones
de la poblacién en el periodo 1954-1961.

p u5-8u4."

SAETERSDAL, G. y J. E. VALDIVIA.

Un Estudio de crecimiento, tamafio vy reclutamiento de la ancho-
veta (Engraulis ringens). Basado en datos de frecuencia de lon
gitud. -
p85-136.

PALIZA G.

Desarrollo morfoldgico del feto de cachalote (Physeter Catodon
L.)

p 137-

(2a. época)

CHIRINOS de VILDOSGO, Aurora y Esmeralda CHUMAN.

Notas sobre el desarrollo de huevos y larvas del pejerrey (Don
thesthes austremonidia) regia regia (Humbolt).

31 p.

SAETERSDAL, G., I. TSUKAYAMA y B. ALEGRE.

Fluctuaciones en la -abundancia aparente del stock de anchoveta
en 1959-1962.

102 p.

SANCHEZ, J. y R. LaM.
Estudio del curado progresivo de la harina de anchoveta duran-
te el almacenamiento en diversos tipos de envase.

p103-132.

BOEREMA, L. K., G. SAETERSDAL e I. TSUKAYAMA.

Informe sobre los efectos de la pesca en el recurso peruano de
anchoveta.

pl33-186.



1968

1968

1(3)

1(8)

U7

1(8)

1(9)

1(10)

2(1)

2(2)

2(3)

SCHAETER, Milner B.

Dinadmica de la pesqueria de la anchoveta Engraulis ringens, en
el Perii.

pl85-30L,

R,

GULLAND, J. A.
Informe sobre la dindmica de la poblacidn anchoveta peruana.
p305-3u48.

G UILLEN, Oscar y R. EYZAGUIRRE cde RONDON.

Produccidn primaria de las aguas costeras del Perid en el afio
1964,

p351~-376.

CHIRICHIGNO F., N.
Nuevos registros para la ictiofauna marina del Perd.
p377-593.

MIFANO, Jorge y R. FENAUX.

Estudio de la fecundidad y ciclo sexual de la anchoveta (En-
graulis ringens J.) en la zona de Chimbote. Aligunas apendicu-
larias de la costa peruana.

p505-522,

TOVAR S., Humberto.

Areas de reproduccidén y distribucidn de las aves marinas en el
litoral peruana.

p523-546.

STRICKLANY, J., R. W. EPPLEY y Blanca ROJAS.

Poblaciones de fitoplancton, nutrientes y fotosintesis en aguas
costeras peruanas.

45 p.

GUILLEN, Oscar, Ruth CALIENES y R. EYZAGUIRRE de R.
Contribucién al estudio del ambiente de la anchoveta (Engraulis
ringens J.).

pH9-76.

SANTANDER, Haydee y Olinda S. de CASTILLO.

Desarrcllo y distribucidn de huevos y larvas de merluza, Merlu
ccius gayii Guichenot) en la costa peruana. -
CHIRINOS, Aurora y B. ALEGRE.

La Madurez $exual de la anchoveta (Engraulis ringens J.) en los
periodos reproductiveos 1961/1968.

p80-126. |

|
TSUKAYAMA, T.
Una Nueva médida de la pesca por unidad de estuerzo en la pes-

queria ae aﬁchoveta (tngraulis ringens J.) en el Perd.
pl29-255, |




1970

1972

1974

1977

2(5)

2(6)

2(7)

2(8)

2(9)

2(10)

3(1)

3(2)

3(3)

ZUTA, Salvador y Oscar GUILLLEN,
Oceanografia de las aguas costeras del Perd.
P261-323.

Intorme del Cuadro de Expertos scbre Dindmica de la Poblacidn
de la Anchoveta Peruana.

DP324-342,

Report of the Panel of Experts on Population Dynamics of Peru-
vian Anchovy.

p3u43-372,

Informe sobre la Segunda Reunidn del Panel de Expertos en Ding
mica de Poblacidn de la Anchoveta Peruana. Marzo 1971, -
Report of the Second Session of the Panel of Experts on the "Po
pulation Dynamics of Peruvian Anchovy. March 1971. -
p373-u457.

ZUTA, Salvador y Wilfredo URQUIZO.

Temperatura promedio de la superficie del mar frente a la cos-
ta peruana periodo 1928-196Y.

p459-520.

tYercera Sesidn del Panel de Expertos sobre la Dindmica de la
Poblacidén de Anchoveta Peruana. Julio 1972,

Third Session of the Panel of Experts on the Population Dynam-
ics of Peruvian Anchovy. Julio 1972,

p525-549.

Informe de la Cuarta Sesidén del Panel de Expertos de la Evalua -
cidn del Stock de Anchoveta Peruana. -
Report of the Fourth Session of th: Panel of Experts on Stock
Assessment on Peruvian Anchovy.

p603-723,

Segundo Panel de Expertos.

Informe sobre los efectos econdmicos de diferentes medidas re-
gulatorias de la pesqueria de la anchoveta peruana.

Second panel of Experts.

Report on the Economic Effects ot Alternative Regulatory Medsu
res in the Peruvian Anchovy Fishery.

pi-u0.

wOOSTER, Warren S. y Oscar GULLLEN.
CanCtePISt}CaS de "E1 Nifio" en 1972.
phu~72.

SANTANDER, Haydee v Olinda S. de CASTILLO.
Variaciones 'en la intensidad del desove de la sardina (Sardinops
sagax J.) en la costa peruana en los aflo 1966-1972; y determina-
cidén de la edad y crecimiento de la Sardinops sagax sagax J.).
p73-1vk. ‘

i



1978 3(4) GUILLEN, Oscar, Ruth CALIENES y Raquel de KONDAN.
Medio ambiente y productividad primaria frente al &rea Pimen-
tel-Chimbote.
pl05-159,

3(5) VIACAVA C., M. y otros,
Estudio del camardn.
pl60-

1979 4(1) CSIRKE B,, Jorge. .
El Reclutamiento de la anchoveta peruana y su dependencia de
la poblacidn adulta en los afios 1961-76.
30 p.

4(2) SANTANDER, Haydee y Olinda S. de CASTILLO.
El ictioplancton de la costa peruana.
p69-112.

1881 5 MENDEZ G., Matilde.
Claves de identificacidn y distribucién de los langostinos y
camarones (Crustacea, Decapoda) del mar y rios de la costa del
Perd.
170 p.

Ext. Investigacidn cooperativa de la anchoveta y su ecosistema-
ICANE-entre Per(i y Canada.
288 p.

6 SANTANDER, Haydee y otros.
Catilogo de zooplancton en el mar peruano. Primera parte: area
Pisco~San Juan,
75 p.

REPORTS

(la. 8poca)

1962 N© 1 DOUCET, W. F., G, SAETERSDAL e I. VASQUEZ.
La Pesca de la anchoveta, estadistica y esfuerzo er octubre,
noviembre y diciembre de 1961.
12 p.

N® 2 DOUCET, W. F., G. SAETERSDAL e I. VASQUEZ.
La Pesca de 1la anchoveta, estadistica de pesca y esfuerzo, -éne ;
ro, febrero, y marzo de 1962. - ﬁ
S p. %

we 3 TILIC, I. !
La Ubicacidn de la industria peruana de harina de pescado.
20 p.

1




1963

NO

NO

NO

NO

NO

N’O

NO

NO

NO

NO

NO

10

11

12

13

14

TILIC, I.

Capacidad de produccidn de la industria de harina de pescado
en el Peri.

38 p.

DOUCET, W. F., G. SAETERSDAL e I. VASQUEZ.

La Pesca de anchoveta, estadistica de pesca y esfuerzo en
abril, mayo y junio de 1962.

9 p.

ARNESEN, E., J. SANCHEZ y R. LAM.

Nuevo embalaje para proteccidn y conservacidn eficiente de la
calidad de 1a harina de anchoveta. Experimentos realizados
entre abril y setiembre 1962.

14 p.

DOUCET, W. F,, I. TILIC y J. E. GARCIA.

Estudio de reconocimiento en el norte del Peri: Salaverry,
Puerto Pizarro.

41 p.

TILIC, I.

Informacidn estadistica sobre embarcaciones utilizadas en la
pesca industrial en el Per(l 1953-1962.

30 p.

DOUCET, W. F, e T. TILIC.
Estudio de reconocimiento en el sur del Perd, Callao-Ilo.
26 p.

ARNESEN, E., J. SANCHEZ y R. LAM,
El Tamizado y la molienda de la harina de pescado.
g p.

IMARPE.

La 1Industria pesqiera de la anchoveta. Informe presentado
al Gobierno del Perii en setiembre de 1962.

23 p.

JORDAN, R.

Resultados de los censos graficos de aves guaneras efectuados
en noviembre de 1960 v enero de 1962,

21 p.

ARNESES , EF y J. SNACHEZ.

Anglisis técnico de la industria de harina de pescado en el
Perd.

31 p.

|
‘;
TILIC, I. |

Material estadistico sobre la industria peruana de harina de

pescado. l
24 p. !



1964

N°e

NO

NOo

NO

NO

NO

N©O

N©

NO

16

17

18

19

20

21

22

23

24

"DOUCET, W. F., G. SAETERSDAL e I. VASQUEZ.

La pesca de anchoveta, estadistica de pesca y esfuerzo en los
meses de julio-diciembre de 1862 y resumen de los resultados
de la pesca total durante el afio 1962,

24 p.

ARNESEN, E., J. SANCHEZ y R. LAM.

Nuevos embalajes para proteccidn y conservacidn eficientes
de la calidad de harina de anchoveta. Embarque experimental
én escala industrial. Experimentos en escala industrial.
Experimentos realizados entre noviembre de 1362 y abril de
1963.

13 p.

SPARRE, T. y E. ARNESEN.

Aprovechamiento de la materia prima en la elaboracidén de ha-
rina de pescado tipo integral, Estudio técnico-econdmico de
dos métodos.

20 p.

TILIC, I.

Condiciones y costo en la produccidn de la harina de pescado
en el Perd.

48 p.

DOUCET, W. F. y J. E. GARCIA

El Mercadeo del pescado en Lima: preferencias de los consumi-
dores,

68 p.

SPARRE, T., J. SANCHEZ y R. LAM.
M&todos analiticos para el control de produccidén de harina y

aceite de pescado.
29 p.

TTLIC, I.
Costos y beneficios de la industria de la pesca de la anchdéve -
ta 1962,
64 p.

JORDAN, R.

Resultados de dos censos grificos de aves guaneras efectua~
dos durante el ciclo reproductivo 1962/1963.

10 p. X

SPARRE, T.

E1l Desarrollo de un puerto pesquero modelo en el departamento
de Lambayeque.

16 P i

VASQUEZ , Igaac e Isabel Tsukuyama.

La Pesca de la anchoveta, estadisticas de pesca y esfuerzo du-
rante los meses de enero a junio de 1963,

18 p.




1965

NO

NO

NO

NO

NO

NO

NO

NO

NO

25

26

27

28

ROJAS de MENDIOLA, Blanca.

Abundancia de los huevos de anchoveta (Engraulis ringens J.)
con relacidn a la temperatura de mar er la regidén de Chimbote.
31 p.

MEJTA, Jorge.
Marcacidn de cachalotes frente al Peri.
16 p.

JORDAN, R,

Las Emigraciones y mortandad de aves guaneras en el otofio e
invierno de 1963,

37 p.

GUILLEN, Oscar.

Distribucidn del contenido de fosfatos en la regién de la co-
rriente del Perd.

18 D.

(2a. época)

La Pesqueria de la anchoveta.
15 p.

LORA, Juan.

Crecimiento de la flota pesquera industrial al 31 de diciem-
bre de 1963,

37 p.

CASTILLO, Julio A.

Exp.-oracidn bio-oceanoldgica bidsica del drea Callao-La Punta
Aguca. Crucero E-6503.

20 .

GUILLEN, Oscar y Luis FLORES,

Exploracidn de la regidn maritima Mancora-Callao-Arica, cruce
ro 6104 "Unanue" . -
38 p.

DOUCEYL, W. F. y GARCIA G.
Mercadeo de peces marinos de consumo en el Perd,
162 p.

!
JORDAN, Romulo y Aurora CHIRINOS de VILDOSO.
La Anchoveta (Engraulis ringens J.) conocimiento actual sobre
su bioclogia, ecologia y pesqueria.
52 p. ‘
t
Efectos de la pesca en el stock de anchoveta.
16 p. '



NO

NO

NO

No

N©

NO

NO

Mo

NO

N©

10

11

- 12

13

14

15

16

17

19

SOLAR, Enrique del, Jorge SANCHEZ y ALVARADO PIAZZA.
Exploracidin -e las dreas de abundancia de merluza (Merluccius

gayii peruanus) en la costa peruana a bordo del "Bettina'.
28 p.

SANCHEZ, José y Roberto LAM.

Principios técnicos de salado y secado del pescado. Estudio
quimico de 1la sal en el litoral.

37 p.

JORDAN, Rémulo y Humberto FUENTES.

Las Poblaciones de aves guaneras y su situacidn actual.

31 p.

FLORES, Luis, Oscar GUILLEN y Rogelic VILLANUEVA,.

Informe preliminar del Crucero de Invierno 1965 (Mancora-
Morro Samal.

VALDIVIA, Julio y Oscar GUILLEN.

Informe preliminar del Crucero de Primavera 1965 (Cabo Blanco
~Morro Sama)

70 p.

GUILLEN, Oscar y Trancisco VASQUEZ.
Informe preliminar del Crucero 6602 (Cabo Blanco-Arica).
27 p.

MEJIA, Jorge y Luis POMA.

Informe preliminar del Crucero de otofio 1966 (Cabo Blanco-
Ilo). :

31 p.

La Pesqueria de la anchoveta.
20 P

Informe complementario sobre la pesqueria de la anchoveta.
13 p.

FLORES, Luis y Luis POMA.

Informe preliminar cel Crucero 5608~09 de invierno 1966 (Man-
cora-Ilo).

24 p,

FLORES, Luis.

Informe preliminar del Crucero 6611 de la primavera de 1966
(Cabo Blango-Punta Coles)

118 p.

GUILLEN, Oscar.
Informe preliminar del Crucero 6702 del verano de 197 (Cabo
Blanco-Arida).

BORGO, Josél, Isaac VASOUEZ y Augusto PAZ.
La Pesqueria maritima peruana durante 1967.
117 p.




1968

1969

1370

Na

"O

N©

NO

NO

NO

NO

NO

NO

NO

NO

20

21

22

23

24

25

26

27

28

23

30

31

lLa Pesqueria de la anchoveta y recomendaciones para la tempo-
rada.
14 p.

MINANO, Jorge.

Informe preliminar del Crucero 6705-06 del otofio de 1967 (Ca-
bo Blanco-Ilo).

13 p.

CHIRINOS de VILDOSO, Aurora y Esmeralda CHUMAN.

Validez de la lectura de otolitos para determinar la edad de
la anchoveta (Engraulis ringens J.).

34 p.

Encuesta sobre las embarcaciones anchoveteras realizada en “ju
nio de 1967.
41 p.

LAM, Roberto.

Estudio sobre la variacidén de contenido de grasa en la ancho-
veta peruana (Engraulis ringens J.).

29 p.

ZUTA, Salvador y Jorge MEJIA.

Informe preliminar del Crucero Unanue 6708, 24 agosto-25 se-
tiembre, invierno 1967,

23 p.

BORGO, José Luis, Isaac VASQUEZ y Augusto PAZ.
La Pesqueria maritima peruana durante 1967,
46 p..

ROJAS de MENDIOLA, Blanca y otros,

Contenido estomacal de anchoveta, en cuatro areas de la costa
peruana.

30 p.

SANCHEZ TORRES, José y Roberto LAM, \
El Procesamiento del pescado para consumo humano en el Perd,
31 p.

VALDIVIA, Julio y Luis A. POMA.

Informe preliminar del Crucero Unanue 5711, 18 noviembre-20
diciembre, primavera 1967.

i p, !

VASQUEZ, Isaac y Augusto PAZ.
La Pesqueria maritima peruana durante 1968.
93 p. }

SCHAEFER, Milner B.

Investigacjones adicionales de la dindmica de la pesqueria de
la anchoveta (Engraulis ringens J.) en el Perd.

32 p.



=)
[t

{8

NO

N©o

NC

NO

NO

33

34

35

36

37

38

39

Ne40

VASQUEZ, Isaac, Augusto PAZ y Ra(l HIDALGO.
La Pesqueria maritima peruana durante 1969.
85 p.

SANCHEZ, José y Roberto LAM.

Algunas caracteristicas fisicas y quimicas de las principales
especies para consumo humano y sus rendimientos en productos
pesqueros en el Perd.

Report of Expert Panel on the Ecocnomic Effects on Alternative
Regulatory Measures in the Peruvian Anchoveta Fishery.

Panel de Expertos, informe sobre los efectos econdmicos de *di
ferentes medidas regulatorias en la pesqueria de la anchoveta
peruana.

83 p.

CHIRICHIGNO FONSECA, Norma.

Lista de crustaceos del Perii (Lecapida y Stomatopeda) con da-
tos de distribucidn geogrifica.

95 p,

SANTANDER, Haydee y Olinda CASTILLO

Desarrollo y distribucién de huevos y larvas de "jurel" Tra-
churus symetricus murphi (Nichols) en la costa peruana.

23 p.

ICOCHEA, Edmundo, Roberto LAM y José SANCHEZ,

Preservacién de la anchoveta a bordo de las embarcaciones pes
queras, confines industriales de reduccién (nivel de labora-
torio).

24 p.

SOLLR, Enrique M. del
Adenda al catdlogo de crustaceos del Perf.
21 p.

JORDAN,. Rodmule y Adalberto MALAGA.

Resultados de la primera marcacidn experimental de anchoveta
(Engraulis ringens ) en el mar.

23 p.

MATEO SALAS, Enrique.

Investigacién parasitoldgica de la merluza (Merluccius gayii
peruanus).,

13 p. '

SANTANDER,\Haydee y Olinda 3. de CASTILIO.
Estudio sobre las primeras etapas de vida de la anchoveta.
30 p. |

CHIRICHIGNQ, Norma.

Nuevas especies de peces de los géneros Mustelus (Fam. Tria-
kidae), Raja (Fam. Rajidae) y Schedhophilus (Fam. Centrolo-
phidae).

40 p.




L
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' 43  SANCHEZ, José y Roberto LAM.
Tecnologia del salado y secado artificial de la merluza (Merlu-
ccius gayii peruanus).
34 p.

1974 N° 4  CHIRICHIGNO F., Norma.
Clave para identificar los peces marinos del Perd.
387 p.

1378 N° 45 TOVAR, L.
Ciclo bioldgico de las aves guaneras en el ciclo 1965/70 y
1970/75.
13 p.

Ne u6 CHIRICHIGNO, Norma.
Nuevas adiciones a la ictiofauna marina del Per.
109 p.

Ne 47 SAMAME, M. y otros.
Estructura, distribucién y abundancia de peces demersales, (Cru
cero Tareq II, 7605, 13 de mayo-3 de junio 1976). -
28 p.

—
O

48 RAMIREZ, Alejandro.
Estudio tecnoldgico del ahumado de algunas especies marinas.
30 p.

No ug ROJAS cde MENDIOLA, Blanca,
El Alimento de la anchoveta del afloramiento (&rea San Juan).

15 p.
;. N° 50 CHAVEZ, Luis y José SANCHEZ T.
E Evaluacidn sensorial de especies hidrobioldgicas marinas al es-

tado fesco.
25 p.

N¢ 51 URQUIZO, W. y N. LOSTANAU.
Estudio del sistema de afloramiento costero en el &rea norte
(ESACAN).
12 p.

1579 N© 52 CARDENAS, Carlos.y otros.
Caracteristicas fisicas y quimicas de las principales especies
marinas para consumo humano.
43 p.

j 4
o
~J

8 N° 53 JIMENEZ F. | Abdén, José SANCHEZ T. y Roberto LAM.
Elaboracidn experimental de pastas de merluza (Merluccius gayii
peruanus) ¥ productos derivados,
33 p. :
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1378

1975

1878

1573

NO

Ne

NO

.o
-l
[&]

NO

No

No

o
-3
0

ATO
N

55

586

57

63

&Y

RAMIREZ, A.
Preservacién de la anchoveta (Engraulis ringens J.) para consu-

mo humano directo a borde de las embarcaciones pesqueras.
55 p.

FLORES, R., O. MORON y F. VASQUEZ.
Informe de las operaciones EBCCEN 1977-1978.
51 p.

JORDAN, R., J. CSIRKE e I. TSUKAYAMA.
Situacidn de los recursos anchoveta-sardina-jurel y caballa a
junio de 1978,

MEJIA, J. v R. JORDAN.
La Situacidn actual del stock de merluza g setiembre de 1978.
19 p.

QUIRDZ, A. y P. SARAVIA.

Evaluacidn de las artes y métodes de pesca empleados en el rio
Mazan.

20 p.

CANO, P. y J. SOBERO.

Caracteristicas generales de las embarcaciones pesqueras de la
zona central del litoral peruano.

14 p.

GUILLEN, O y R. QUINO.

Contaminacidn de los puertos del Callao y Chimbote y su efecto
en la productividad.

17 p.

. GUILLEN, 0. y otros.

Contaminacidn en el puerto del Callao.
14 p.

SANDOVAL, O.

Distribucidn y variacidén estacional de larvas de peces en la
costa peruana.

32 p.

TOVAR, H.

Informes del censo de lobos marinos efectuados en abril-mayo
1879. .

6 p. !

QUIROZ, A., F. VILLAVERDE y P. SARAVIA.

Artes y métodos de pesca en las riberas del lago Titicaca.
20 p. }

FUENTES, H.[y H. TOVAR.
Las Poblacibnes de lobos marinos en diciembre 1978.
10 p.




1380 N° 87 GUERRA F., H.
. Desarrollo sexusl del paiche (Arapaima gigas) en las zonas re-
E servadas del Estado (rios Pacaya y Samiria).
14 p.

N° 68 TOVAR, H. y Humberto FUENTES.
Observaciones de aves marinas en la zcna sur del Perl en diciem
bre de 1978. -
9 p.

1879 N° 69 SANCHEZ, E., E. CARRILLO y J. CISNEROS,
Pesca experimental con palangre o long line a bordo de una lan-
cha anchovetera.
14 p.

1880 N© 70 VELA, J. y P. FLORES.
Campafia de marcacién de anchoveta, abril-maye 1979.
it p.

N® 71 BERGER C., Cristian y otros.
Primera evaluacidén sobre los posibles efectos del represamiento
del rio Puyango-Tumbes en la hidrobiologia y pesqueria de la‘re
gidn. -
31 p.

N° 72 UVMENCHOLA, A.
Evaluacidn del nivel técnico de procesamiento de la zona reser-
vada del Mazan.

N® 73 PEREZ C., Oswaldo, César QUIROZ M. y Moises VIACAVA C.
Avance estudio de la reproduccién del alngostino (Género Pena-
cus), setiembre 1978-marzo 1979.

Ne 74 JIMENEZ, A.
Elaboracidn experimental de pasta de merluza y producto derivado.

N® 75 GUTIERREZ, Walter, Silvia DELGADO 7 José VERA.
Investigacidén sobre posibles efectos de represamiento del rio
Puyango-Tumbes en hidrobiologia y pesquerias de la regién.
39 p.

N® 78 Informe de evaluacign de los recursos pesqueros anchoveta-sardi
na-jurel y caballa a julio de 1980.
25 p.
!
N® 77 GUILLEN, Oscar, Victor ASHTIN y Rosa AQUINO.
Contaminacién marina en el Perd.
70 p. E

ARMSTRONG, b.

Proyecto PNUD/FAO-PER/76/022. Parte I: Investigacién de la mer
luza en IMARPE. B
HALL, W.

Parte II: Recomendaciones para computacién de datos de capturas

o

0
~
w




de la pesqueria de consumo humanc.
WALSH, M.
Parte III: Pesqueria artesanal, recursos costeros.

1981 N° 80 Proyecto PNUD/FAO-PER/76/022. Parte I: Investigacidn y recomen
daciones acerca de los recursos hidrobioldgicos del sistema
del Lago Titicaca. Parte II: Métdos y recomendaciones para el

muestreo de peces y de datos 1imnoldgicos en la zona litoral del
Lago Titicaca.

113 p.

N®81  Proyecto PNUD/FAO-PER/76/022, Parte I: Informe del consultor
para el proyecto FAO-PER/76/022 cubriendo el trabajo de abril-
mayo 1979. Parte II: Evaluacién de capturas en el Lago Titica-
ca y en el rio Amazonas en Perdi. Parte III: Evaluacidn del oro
grama IMARPE para la evaluacidn pesquera en la Amazonia. Par-
te IV: Informe relativo a los estudios limnolSgicos a realizar.
en la Amazonia peruana. Parte V: Evaluacidn de la situacidn ac
tual del proyecto FAO-PER/76/022 en Iquitos, y recomendaciones
para el mejoramiento de los procedimientos de limnologia y bio-
logia pesquera. Parte VI: Caracteristicas de desborde de los -
rios y dreas de captacidh en el Amazonas peruano: una interpre-
tacién. basada en imigenes del "Landsat" e informes de ONERN,
303 p.

N° 82 Proyecto PNUD/FAO-PER/76/022., Parte I: Cultivec de especies na-
tivas de aguas cdlidas. Parte II: Evaluacidn de los proyectos
de acuicultura en el Per( y determinacidn de las bases para su
planeamiento y desarrollo.

146 p.

SPECIAL REPORTS

18965 N°© 1 VILLANUEVA, R. y M. MESIA.
Exploracidén del area marina Callao-Huarmey, efectiada durante
el periodo del 13 al 23 de mayo 1965 a bordo del 'Explorador’.
10 p.,

N°® 2 CASTILLO, Julio.
Exploracién del drea marina Supe-Pucusana efectuadi durante los
periodos 9-13 y 16-18 de agosto 1965 a bordo del "Explorador".

7 p.

N° 3 VASQUEZ, Idaac y Augusto PAZ T,
La Pesqueria peruana durante 1964,
58 p'. !

N L TUBNTES, Hu‘mber’to.

Inférme sobre el viaje efectuado a Guayaquil con el propdsito
de realizar observaciones de aves guaneras.

l
%




1966 N° 5 El IMARPE y sus principales investigaciones cientificas hasta
1965,
33 p.

N° 6 Ecorrastreos durante febrero de 1966.
6 p. ‘

Ne 7 Ecorrastreos durante abril de 1966.
12 p.

N® 8 Ecorrastreos durante julio de 1966.
13 p.

N° 9  BORGO, José y Augusto PAZ T.
La Pesquerla maritima peruana durante 1965,
68 p.

N° 10 Ecorrastreos durante agosto 1966,
11 p. :

N° 11 Resultados preliminares del Crucero 6608-09 'Unanue'.
16 p.

N¢ 12 BORGO D., José.
Valor de la produccidn pesquera maritima peruana 1964-1965,

‘Ei 33 p.

1967 N° 13 Ecorrastreos durante marzo 1967.
11 p.

N° 14 Ecorrastreos duran:e agosto 1967,
15 p.

N° 15 MURPHY, Garth.
Anglisis preliminar de la dinadmica de poblaciones de la anchdve
ta peruana. -
29 p.

N° 16 Compendio de planes y programas de trabajo para el periodo 1968-
1971.
62 p.

N® 17 Plan I: Investigaciones anchoveta, desarrolo del programa. Es-
tructura de la poblacidn. Los experimentos de la marcacidn de
anchoveta.

9 p.

i

}
N°® 18 Plan II: Proyecto para la ampliacién de investigaciones de pe-
. ces de congumo. Dasarrollo de los programas: 12 Reproduccién,
4 13 Nutricién, 14 Comportamiento, 15 Poblacidn, 16 Explotacidn.
30 p. ‘
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19

20

21

22

23

24

25

26

27

.68,

Plan III: Investigaciones sobre aves marinas. Desarrollo de
los programas: 17 Estimacidn de la poblaciones de aves guane-
ras, mediante censos graficos, 19 Fluctuaciones mensuales,

20 Crecimiento de las poblaciones y la disponibilidad de ali-
mentos, 21 Migraciones y mortalidad, 22 Reproduccién y alimen-
tacidn.

Plan V: Estudios ictioldgicos. Desarrollo de los programas:

25 Cat@logo de los peces marinos del Peru, 26 Nuevos registros
para la ictiofauna marina del Perl, 27 Ampliacidn de la distri-
bucién de las especies marinas icticas, 29 Revisidén de la lista
sistemitica de los peces marinos del Perii, 30 Identificacidn de
especimenes procedentes de muestras de las pescas exploratorias
plancténicas y de los contenidos estomacales.

15 p.

Desarrollo de los principales programas de ecorrastreo. Pesca

exploratoria y experimental, 40 Ecorrastreos reldmpagos (opera-
ciones EUREKA), 42 Rastreos complementarios en las tareas norma
les de la flota anchovetera. -

Desarrollo de los programas: 50 Determinacién de las variacio-
nes del contenido graso en la anchoveta en relacidén con el ta-
mafio de los ejemplares, 52 Preservacién de la anchoveta con fi-
nes industriales, 53 Asistencia técnica a la industria pesquera.
19 p.

Desarrollo de los programas: 57 Estado actual de la industria
de procesamiento de pescado para consumo, 59 Rendimientos y fac
tores de conversidn en el procesaniento y mercadeo de los pro-
ductos pesqueros.

35 p.

Estadistica y economia. Desarroll> de los programas: 60 Pesca
de anchoveta, 61 Pesca maritima de las principales especies de
consumo, 62 Pesca maritima destinada al consumo fresco y a la
industria, 64 Estadistica de comercializacion, 65 Andlisis es-
tadistico.

7 p.-

Informe anual de la bPireccidn Técnica.
31 p.

Ecorrastreo marzo 1968.
22 p.

Tone laje m%ximo de captura de anchoveta para la temporada 1967-

I‘
La Pesqueria de la anchoveta durante la temporada de pesca 1967-
mayo 1968.5
g p. !
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29

30

31

32

33

34

35

36

37

38

39

La

Ecorrastreo agosto 1968,
15 p.

El Estado del stock de anchoveta y recomendaciones para el afio
pesquero 1968-69.
12 p.

GALARZO M., Nicanor.

Informe sobre los estudios ornitoldgicos realizados en el labo-~
ratorio de la Puntilla (Pisco) en setiembre 1965-66.

20 p.

Evaluacién preliminar de la pérdida de sélidos en el agua de
sangre (sanguaza) de anchoveta en la industria harinera del
Perd.
37 p.

Informe complementario sobre regulaciones de la pesqueria de la
anchoveta en la temporada 1968-639.
14 p.

MEJTIA, Jorge y Percy CANO.

Informe sobre los viajes exploratorios entre Salaverry y Banco
de Miaricora, de los arrastreros Roncal y Tucidn del 11 de setiem-
bre al 1 de diciembre.

24 p.

VASQUEZ, Isaac.

Reslimen general de la pesqueria de la anchoveta durante el afio
1968.

17 p.

ROJAS de MENDIOLA, Blanca y otros.

Actividades desarrolladas a bordo del buque cientifico "Akade-
mik Kurchatov'".

44 p.

TUENTES, Humberto.

Resultados de las investigaciones ornitoldgicas efectuadas en
octubre y diciembre 1968.

18 p. .
Resultados preliminares del primer crucero de exploracidn pes-
quera del SNP-1 5901,

12 p.

Resultados preliminares del primer crucero de exploracidn pes-
quera cel SNP-1 6901.
12 p.

SANTANDER, Haydee y Olinda S, de CASTILLO.
El Desove de la anchoveta (Engraulis ringens J.) en los perio-
dos reproductivos de 19561-1963.

6 p.



NO

NO

N‘Q

NO

NQ

NO

No

N©

NO

NO

NO

N©

bl

42

43

yy

45

L6

b7

48

49

50

51

52

Informe preliminar sobre la pesca de ecorrastreo.
15 p.

Tonelaje miximo de captura para el afio pesquero 1968-69.

JORDAN, Rémulo y Rogelio VILLANUEVA.

Exploracién pesquera en la zona Ilo-San Juan, Crucero SNP-1
6902.

11 p.

FUENTES, Humberto, Mario MESIA y Manuel SAMANT,
Informe general sobre el Crucero SNP-1 6905,
16 p.

VILLANUEVA, R., R. JORDAN y A. BURD,

Informe sobre el estudio de comportamiento de cardimenes de
anchoveta.

30 p.

MESIA, M., J. CASTILLO y N. HELLEVANG.

Estudios sobre el comportamiento de las redes de cerco para an-
choveta, Uso del batikimbgrafo.

14 p.

SCHAEFER, Milner.

Informe provisional sobre investigacidén de ecologia y dinafmica
de poblacién de la anchoveta Engraulis ringens en el Perd,

24 p,

CHIRICHIGNO F., Norma.

Ctenosciaena peruviane, nov.sp.: Una nueva especie de Sciaeni-
dae .de la costa del Peri.

15 p.

SANTANDER, Haydee y Olinda de CASTILLO.

La Importancia de los euphausidos y chaetognathe 7 resultados
de su, distribucidn en base al Crucero de febrero 3967.

23 p.

Ecorrastreo agosto 1969.
17 p.

Medidas reguladoras de la pesqueria de la anchoveta en la costa
peruana para la temporada de 1969-70.
23 p.

CHUMAN de. FLORES, Esmeralda.

Variacién estacional de la naturaleza 3l borde de los otolitos
de anchoveta en las zonas de Chimbote e Ilo.

18 p.

MEJIA, Jorge, Salvador ZUTA y Julio CASTILLO.

Informe sobre el viaje de pesca exploratoria entre Banco de Man
cora y Supe, del buque de investigacién pesquera "Kaiyo Maru" —
(7-30 de diciembre de 1968).
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56

57

58

59

60

62

63
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FUENTES T., Humberto.
Las Poblaciones de aves guaneras después de 1965.
15 p.
SANCHEZ T., José.
Método practico para almacenaje de caballa, en tanques con agua
de mar refrigerada, a bordo de las embarcaciones pesqueras pe-
ruanas.
25 p.

GUILLEN, Oscar, B. ROJAS de MENDIOLA y Raquel I. de RONDAN.

El Fendmeno "E1l Nifio" de 1965 y su relacidn con la productividad
frente a las aguas costeras del Perli. Produccidn primaria y fi-
toplancton en las aguas costeras peruanas. Observaciones sobre

la alimentacién de la anchoveta Engraulis ringens J., proceden-

tes de dos dreas diferentes de la costa peruana.

83 p.

VASQUEZ, Isaac.

Resumen general de la pesqueria de anchoveta durante el afio 1969.

13 b,

ZUTA, Salvador y Wilfredo URQUIZO.

Cartas mensuales de temperatura superficial del mar frente a las
costas de Ecuador, Per(G y Chile durante el afio 1969.

17 p.

Tonelaje maximo de captura de anchoveta en la temporada 1969-70.
5 p.

La Pesqueria en la caleta de Chorrillos.
43 p.

Informacién general sobre la pesca de consumo.
21 p.

MEJTA, Jorge, Manuel SAMANE y Alfredo PASTOR.
Informacidén basica de los principales peces de consumo.
29 p.

CASTILLO, Julio.
Informe sobre redes y aparejos de pesca usados en el Perd.
9 p.

Ecorrastreb agosto 1970. Operacidn Eureka XVII (ERK-7008).
16 p.

CASTILLO, .
Prospeccidn de peces para consumo humano utilizando embarcacio-
nes anchoveteras (Operacidn Pelcon) 7008 (3-22 agosto 1970).

17 p. s

!
0, Julio y otros.
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68

70

71

72

73

74

75

76

77

FARFAN, Miguel.

Cartas de temperatura superficial promedio del mar frente a las
costas del Perd, durante agostc y setiembre de 1870,

4 p.

SAMANE, Manuel, Germdn SEGURA y Amfrico ROBLES.

Resultados del Crucero de exploracidn pesquera ANP-1 7005 (del
2 mayo al 1 de junio 1970).

27 p.

GUILLEN, Oscar y Haydee SANTANDER.
Informe del €rucero SNP-1 7006. Condiciones bio-cceanograficas.
12 p.

ZUTA, Salvador y Wilfredo URQUIZO.

Informe preliminar del Crucero Unanue 7009 (condiciones oceano-
gréficas.

7 p.

SOLAR, Enrique del y Victor ALAMO.

Exploracidn sobre distribucién de langostinos y otros crusta-
ceos en la zona norte, Crucero SNP-1 7009: primera parte, 30
de agosto al 4 de setiembre 1970.

18 p.

Cartas de temperatura superficial promedio del mar, durante oc-
tubre 1S870.

3 p.

VASQUEZ, Isaac, Augusto PAZ y Rafil HIDALGO.
Desembarque de pescado, mariscos y otros animales marinos, enero
a junio 1970. .

VILLANUEVA, Rogelio y N. GALARZA.
Informe del Crucero 7009-I1 parte.
45 p. .

AVILA, Enrique.
Curso de dinamica de poblaciones marinas.
123 p. ‘

Cartas de temperatura superficial promedio del mar durante no-
viembre y diciembre 1870.

4 p. |

VASQUEZ, Isaac y RaGl HIDALGO.
Reslimen genperal de la pesqueria de anchoveta durante el afio 1970.
12 p. :
t
Ecorrastres febrero 1971. Operacidn Fureka XVIIT (ERK 7102).
24 p. |
]
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85

86

87

88

89

VILCHEZ, Ricardo, E. del SOLAR y M. VIACAVA.
Informes de Cruceros 7011 (3a. parte) y 7101.
21 p.

Cartas de temperatura superficial promedio del mar, durante
enero, febrero 1971.

3 p.

VASQUEZ, Isaac, A. PAZ y R. HIDALGO.

Desembarque de pescado, mariscos y otros animales marinos du-
rante 1970.

40 p.

SAMANE , M.

Observaciones de la madurez sexual y desove de la '"cachema"
Cynoscion analis (Jenis) de Paita.

LY p.

ROJAS de MENDIOLA, B. y Noemi OCHOA.

Observaciones sobre el alimento de la anchoveta (Engraulis rin-
gens) durante el Crucero 65908-09.

23 p.

MINANO, Jorge y José CASTILLO.

Investigacién bioldgica preliminar de la "cabrilla" Paralabrax
humeralis (Valenciennes) en Chimbcte.

14 p.

MINANO, Jorge y José CASTILLO.

Primeros resultados de la investigacidn bioldgico pesguera de
la "caballa" Scomber japonicus peruanus J. y H.

31 p.

Cartas de temperatura superficial promedio del mar, durante tiar
zo y abril 1971.

3 p.

Cartas de temperatura superficial promedio del mar, durante ma-
yo y junio 1971.

4 p.

VASQUEZ, Isaac, R. HIDALGO y E. PEREZ.

Resumen general de la pesqueria de anchoveta durante la tempéra
da 1970—19F1.

24 p.

MEJTIA, Jorge, L. FLORES y G. SEGURA.

Exploraciéﬁ sobre recursos costeros y recursos demersales, Cru-
cero 7104 B/I SNP-1.

35 p. '

=z

SOLAR, Enr%que del y M., MISTKIDIS,
Informe del Crucero SNP-1 7105. Exploracidn de crustaceos.
12 p.
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98

99

100
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- 104

Ecorrastreo agosto 1971, operacidn Eureka XIX (ERK-7108).
7 p.

FARFAN, Miguel, Alejandro PEREZ y A. MENDOZA.
Informe preliminar del crucero "Unanue" 7105.
5 p.

JORDAN, R. y A. MALAGA.
Los Estudios de factibilidad de marcaciones de anchoveta.
24 p.

Cartas de temperatura superficial promedio del mar durante ju- 2
lio y agosto 1971, i
4 p.

FARFAN, Miguel y W. URQUTIZO.
Informe preliminar del Crucero Unanue 7011,
6 p.

Cartas de temperatura superficial promedic del mar durante se-
tiembre-octubre 1971,
6 p-

ZUTA, Salvador y W. URQUIZO.
Informe preliminar del Crucero 'Unanue" 7108.
22 p.

Regulacién de la pesqueria de anchoveta para el afio calendario
1972,

8 p.

Exploracidn de peladilla y distribucidn de cardimenes de ancho-
veta.
17 p.

ZUTA, Salvador y otros.
Informe preliminar del Crucero '"Unanue" 711.
17 p.

Operacidn anchoveta.
5 p.

VASQUEZ, Isaac, R, HIDALGO y E. PEREZ.
Resumen geperal de la pesqueria de anchoveta durante el afio 1971.
26 p.

SANTANDER, Haydee y Olinda S. de CASTILLO.

Distribucién de huevos y larvas de '"caballa" Scober japonicus
peruanus (Jordin y Hubbs) en la costa peruana.

10 p. :
|

La Anchoveta en relacién con el fendmeno de el 'Nifio" 1972.
14 p.
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Operacidon EUREKA XX 28-29 abril 1972.
6 p.

FLORES, Luis, Percy CANO y H. HARTLEY.
Informe preliminar del Crucero SNP-1-7111.
37 p.

SOLAR, Enrique del y Luis FLORES,
Exploracidén de crustaceos (zona sur) Crucero SNP-1, 7201.
13 p.

RATTO, Maria.
Algunas consideraciones sobre el control de calidad microbio-
186gica de los productos pesqueros.,

Cartas promedio de temperatura superficial del mar en marzo,
abril, mayo y Jjunio de 1972.

& p.

Operacidn Eureka XXI, 17-18 junio 1972,
6 p.

Operacidn Eureka XXI, 17-18 junio 1972.
10 p.

Operacidn Eureka XXIII, 3-6 agosto 1972,
18 p.

Primer crucero del barco ruso de exploracidn cientifica '"Profe
sor Mesiatsev" (..3-28 julio 1972). Informe preliminar sobre
los trabajos cientificos pesqueros peruano-soviéticos en la‘re
gidn de las islas Lobos de Afuera. -
34 p.

Cartas promedic de temperatura superficial del mar en julio y
agosto de 1972,
4 p,

Operacidn EUREKA XXIV 5-8 setiembre 1972.
38 p. -

Notas sobre el estado actual del stock de anchoveta a base del
informe del Panel de Expertos realizado en julio de 1972 y de
los ltimos realizados por el Instituto del Mar.

13 p. '

Operacién Eureka XXV, 20-23 octubre 1972.

33 p. :
)
Cartas promedio de temperatura superficial del mar en setiem-
bre y octpbre de 1972.
5 p. ]
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120
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128

130

La Pesca en el sur y la situacidn del stock de anchoveta.
9 p.

RATTO, Maria y N. ARECHE.
Investigacidn tecnoldgica en la elaboracién de pastas de pes-

cado y sus productos (Nivel de laboratorio).
24 p.

Resultados de la pesca exploratoria realizada del 4 al 7 de
diciembre 1872 (Paita-Punta Lomas).
14 p.

Operacidn EUREKA XXV, 20-23 de enero 1973,
34 p.

Cartas promedio de temperatura superficial del mar en noviem-
bre y diciembre 1972.

5 p.

Informe sobre la primera semana de pesca de anchoveta realizada
el 5 al 9 de marzo de 1873.

Situacidn del stock de anchoveta a principios de 1973.
20 p.

Cartas promedio de temperatura superficial del mar en enero y
febrero de 1973.

5 p.

VASQUEZ, Isaac, R. HIDALGO y E. PEREZ.
Reslimen general de la pesqueria de anchoveta durante 1972,
34 p.

Investigaciones cientifico pesqueras en las aguas del Oceano
Pacifico adyacentes a la costa del Perlt durante el invierno de
1972, expadicdon BEC !""Profesor Meciatsev" en los meses de agos-
to-setiembre de 1972.

Tercer Crucero del barco de exploracidén "Profesor Mesiatsev"
(VNIRO), 24 de octubre-6 de diciembre de 1972, investigaciones
clentifico-pesqueras en la aguas del Oceano Pacifico aledafias
a la costa del Peril durante la primavera 1973.

Cuarto Cnucero del barco de exploracién cientifico "Profesor
Mesiatsev'" (VNIRQ), 12 diciembre 1972-8 enero 13873). Informe
sobre’ los trabajos cientifico pesqueros en las aguas adyacentes
‘a la costa del Peri.
89 p. :

!
Resumen de las investigaciones cientificas pesqueras en aguas
adyacentes a la costa del Per{i en invierno y primavera de 1972,
Trabajos de la expedicién soviética a bordo del barco "Profesor
Mesiatsev', del 7 julio al 2 de diciembre 1972.
104 p.
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134
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136

137

138

139
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141
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143

Quinto Crucero del barco de exploracidn cientifica '"Profesor
Mesiatsev" (VNIRO), 9-27 marzo 1973.
61 p.

Sexto Crucero del barco de exploracidn cientifico "Profesor
Mesiatsev'" (VNIRO), 3-20 abril 1973. Informe sobre los tra-
bajos cientifico pesquero en las aguas adyacentes a la costa
del Perd.

45 p.

Séptimo Crucero del BEC '"Profesor Mesiatsev', 6 mayoc al 27 ju-
nio de 1973 (crucero 7305) IMARPE-VNIRO. Informe sobre los
trabajos cientificos pesquero oceanocgraficos realizados en el
otofio de 1973 en las aguas adyacentes a la costa del Per.

202 p.,

Tecnologfa de procesamiento de conservas de anchoveta. Infor-
me sobre los trabajos cientifico pesgueros peruano-soviéticos
a bordo del "Profesor Mesiatsev'" (VNIRD).

12 p.

SANCHEZ, Enrique y Alcides MENDOZA.

Trabajo yealizado a bordo de los barcos polacos "Centauros y
Crater" dedicades a la pesca comercial.

16 p.

CHIRICHIGNO, Norma.
Primer registro del 'pez aceitoso" o ''pez purgante' Ruvettus
pretiosus c. (Gempylidae) en el Peri.

Carta promedio de temperatura superficial del mar en marzo y
abril de 1973.

5 p.

Cartas promedio de temperatura superficial del mar en mayo y
junio de 1873.

5 p.

Cartas de temperatura promedio de la superficie del mar en ju-
lio y agosto de 1973,
4 p,

Operacidén Eureka XXVII, 23-26 setiembre 18973.
32 p.

Informe del Crucero Unanue 7202, Condiciones oceanogrificas
anormales frente al Peril en el verano de 13872.
Ly p,

VASQUEZ, Isaac, R. HIDALGO y E. PEREZ.

Resumen de la pesqueria de anchoveta y otras especies para re-
duccidn, enero-julio 1973.

33 p.
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147
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LIENDO, Victor y Oscar GUILLEN.
Informe preliminar de los cruceros SNP-1 y Unanue 7204,
6 p.

Resumen de los trabajos cientificos pesqueros de la segunda
expedicién del BEC "Profesor Mesiatsev' en las aguas del Ocea-
no Pacifico adyacentes a la costa del Perd, 8 marzo al 27 ju-
nio 1973.

9l p.

Operacidn Eureka XXVIII (12-13 noviembre 1973) y la pesca de
comprobacidn (14-17 noviembre 1973). Diagndstico del estado
del stock de anchoveta en noviembre 1973.

114 p.

Cartas de temperatura promedio de la superficie del mar en se-
tiembre y cetubre 1973.
5p.

Avances del Proyecto de Productividad de las Aguas Costeras
frente al Perfi: IMARPE y Proyecteo Multinacional de Ciencias
del Mar-CEA, periodo 1871-19872,

MEJTA, J. y otros.
Exploracidn scbre recursos demersales en el Crucero SNP-1.
L3 p.

GUILILER, Oscar y Victor LIENDO.
Informe preliminar de los cruceros Unanue 7206-7207,
28 p.

PASTOR, Alfredo y N. GALARZA.
Estudio preliminar sobre la pesca artesanal en el puerto de Ilo.
19 p.

Cartas mensuales de promedios y desviaciones de datos oceanogra
. - . . . . ——

ficos y meteoroldgicos en noviembre y diciembre 1973,

15 p.

CHIRICHIGNO, Norma.

Registro de dos especies de ''peces tucanes" (Familia Rhinochi-
maeridae) en las aguas marinas del Perd.

29 p.

Experimentacidn de nuevos aparejos de pesca experimental a Bor
do de la arrastrera "El marinero”, empleando una red mini-gran
ton modificada. Experimento con fyke net (biturdn) realizada
en la albufera de Medio Mundo {3-13 enero 1974). Experimento
con red danesa a bordo del barco de investigacidén SNP-1.




N¢ 155 MALAGA, Adalberto.
Las Marcaciones de anchoveta en el mar durante febrero y agos-
to 1973.
29 p.

N© 156 Informe del cateo N° 4 (prospeccién sindptica tipo Eureka),
26-28 febrero 1874.
28 p«

N® 157 Investigaciones tecnoldgicas pesqueras desarrolladas durante
1863-73.
17 p.

N° 158 Operacién Eureka XXIX 28-30 mayo 1974,
33 p.

N° 159 MEJIA, Jorge, J. VELEZ y H. ALARCON.
Contraste de hipétesis como un medio a juzgar la identidad de
la merluza en el area peruana.
16 p.

N° 160 ZUTA, Salvador y W. URQUIZO.
Informe de los cruceros 7211 y 7212 del BAP "Unanue', condiéio
nes oceanograficas anormales frente al Perll en la primavera de”
1972.
48 p.

N° 161 Cartas mensuales de promedios y desviaciones de datos oceanogrd
ficos y meteorolgicos en enero y febrero de 1974,
8 p.

N© 162 KESTEVEN, G.
Modelos en ciencia pesquera.
42 p,

N° 163 Investigaciones pesqueras en el mar desarrolladas durante
1962-74.
44 .p.

N° 164 Operacidn Eureka XX, 7-8 agosto 197h.
b4 p.

N° 165 TInforme sobre el estado del "recurso en anchoveta" a fines de
setiembre y las perspectivas para la pesqueria en la temporada
octubre-diciembre 1974.

15 p.

N°© 166 SANTANDER, H y N. OCHOA.
Informe del Cruczro Krill IIT a borde del barco de investiga-
cidn cientifica "Alexander Agassiz' de la Universidad de Cali-
fornia y estadis en el Departamento de Oceanologia.(Chile).
18 p.




1875

1976

N°

7o

B o}

NO

N2

N@

NO

N©

Mo

NO

NL’J

’AJ
o
-1

168

189

170

171

172

173

175

176
177

178

179

180

181

182~

SANCETDZ, Guadalupe y YV, ALAMO,
Algunos aspectos de la biologia del "muy muy' Emerita andloga.
34 p.

Operacién Eureka (3-4 setiembre 1974).
62 p.

LIENDO, Victor y Guido CARBAJAL.
Informe del Crucero Unanue 7302.
14 p.

RAMIBEZ, Alejandro y Juan FERVANDEZ.

Estudio tecnoldgico para el aprovechamiento de las cabezas de
langostinos,

17 p.

Operacidn "Bisqueda de peces reclutas" (14-~15 noviembre 1974).
13 p.

‘Cartas mensuales de promedio y. desviaciones de datos oceanogra

ficos y meteoroldgicos en marzo-diciembre de 197h4.
6 p-

ZUTA, Salvador y W. URQUIZD.

Exploracidén con bolicheras para el control costero "F1 Nifio™
1875.

44 p.,

CEIRICHIGNO, Norma.

Muevas adiclones a la ictiofaunz del Perd.

182 p.

CHIRICHAIGNO, Norma.

Tres nuevos registros de peces para el mar peruano.
28 p.

Cartas de temperatura.

Operacidén Eureka XXXII, 14-15 febrerc 1975.

Operacidn Eureka XXXIII, 6-7 agosto 1975.
21 p.

Operacidén Eureka XXXIV, setiembre 1975.

Operacidn Fureka XXXV, febrero 1976.

ZUTA, Salvador y W. URJQUIZO.

Informe de la exploracidn con bolicheras para el control cos-

tero "E1 Nifio" en febrerc 1976. (EBCCEN-1-1976).

Informe de la exploracidén con bolicheras para el control de
"E1 Nifio en marzo 1976 (EBCCEN-2-13876).




N°® 183 CABRERA, G. y G. de GAVIQLA.
Investigacidén preliminar de Indices microbioldgicas determitan
tes de la sanidad de las especies icticas de mayor comerciali-
zacidén en la zona de Lima.

1977 N° 184 CISNEROS, Jaime y E. SANCHEZ,
Experimentos con long-line (palangre) a bordo del SNP-1 (Cru-
cero 7605).
12 p.

e

1978 N° 185 Operacidn Eureka XXXVI, 11-13 de agosto 13976.
14 p.

N°183 SANCHEZ, E., A. PEREDA y A. MENDOZA.
Pesca experimental con boliche machetero a bordo de una lancha
anchovetera.
11 p.

N°® 151 La Merluza en la Eureka XL, 13-21 de julioc 1978.
13 p.

& N° 152 BENITES, Carlos.
E La Pesqueria en Puerto Chicama.
23 p.

MEMORIAS

Memoria arual 1958 (Informe anual), Consejo de Tnvestigaciones Hidro-
bioldgicas. 66 p.

Memoria anual 1859 (Parte administrativa), Consejo de Investigaciones
Hidrob:oldgicas. 11 p.

Memoria antal 1960, Consejo de Investigaciones Hidrobioldgicas. 33 p.
Memoria anual 1961, Consejo de Investigaciones Hidrobioldgicas. uu p.
Memoria anucl 1962, Consejo de Investigaciones Hidrobiol&gicas 33 p.
Memoria anual 1963, Consejo de Investigaciones Hidrobioldgicas. 37 p.

Memoria anual 1964. Ministerio de Marina, Instituto del Mar del Perd.
62 p.

Memoria anual 1965. Ministerio de Marina, Instituto del Mar del Perd.
8 p.

Memoria anual 1966. Ministerio de Marina, Instituto del Mar del Perd.
S




Memoria anual: 1 enero 1968 al 31 marzo 1969. Ministerio de Marina,
Instituto del Mar del Perd, 62 p.

Memoria anual 1967. Ministerio de Marina, Instituto del Mar del Peri.
98 p.

Memoria anual: 1 abril 1969 al 31 de diciembre 1969. Instituto del
Mar del Perii, 80 p. ‘

Memoria anual 1970. Instituto del Mar del Perli. 128 p.
Memoria anual 1971, Instituto del Mar del Perd, 98 p.

Memoria anual 1972, Instituto del Mar del Perd. 65 p.




INSTITUTO TECNOLOGICO PESQUERO (ITP)

AIDA, Koichi.
Consideraciones generales sobre los cambilos de frescura del pesca-
do. Callao, 1982. 26 p.

ARECHE , Nicanor.

Effects of vegetable protein added to frozen surimi on the proper-
ties of its kamabobo.

CARBAJAL C., Guy.
Bacterias productoras de proteinas pldsmidos y el nuevo horizonte
que se abre a la ciencia.

CARBAJAL C., Guy.
La Contaminacidén ambiental y las enfermedades infecto-contagiosas.
Resumen de la intervencidn en el Forum del Colegio de Ingenieros
del Perd.

CARBAJAL C., Guy.
Implicaciones en salud plblica del reuso de aguas residuales en
piscicultura y riego.

CARBAJAL C., Guy.
Isolation of plasmides in hospital foods.

CARBAJAL C., Guy.
Las Normas microbiolézicas alimentarias.

CARBAJAL C., Guy.
Los Plamidios en los elimentos y medio ambiente,

MAZA RAMIREZ, Santos.
Fendmeno de congelacid1 en alimentos congelados. Callao, 1981,
76 p.

MAZA RAMIREZ, Santos.
Perfil de elaboracidén d: bistec de pescado.

MAZA RAMIREZ, Santos.
Las Proteinas de pescado con propiedades funcionales (PPFF); ane-
xo I. Callao, 1980. 16 p,
|
PAZOS HAMM, Melva y otros.
Content and composition of lipids in peruvian canned fish.
t
SASAKI, Takashi.
Discoloration (browning) of foods. 20 p.

YSHIKAWA, Eduardo % otros.
Myxosporidian ‘infestation of peruvian hake.



(RITYERSIDAD NACIONAL AGRARIA-NATIONAL AGRARIAN UNIVERSITY (TINA)

RESEARCH REPORTS AND ARTICLES PUBLISHED

ARAKAKT, Julia y M. SUYAMA.

An8lisis libres y conjugados del extracto de la anchoveta. Fish Bull-
etin 32(1), 1965.

ARAKAKI, Julia y H. ARRUE.
Contribucidn al estudio de la utilizacidén de la anchoveta peruana, pa-
ra consumo humano directo: anchoveta sasonada-deshidratada. Anales
cientificos, 10(3-4), 1972.

ARAKAKT, Julia y R. SHIRASAKA.
Estudio del calamar (Loligo vulgaris) y su procesamiento. Parte I:

cambios fisicos que sufre el calamar por accidn del secado y el conge-
lado.

ARAKAKI, Julia.
Estudio sobre la calidad de algunos peces de consumo de la costa perua
na. Trabajos especiales N° 2, 19567.

ARAKAKI, Julia.
Valor nutritivo del pescado. Documenta, agosto 1871.

ARAKAKT, Julia.
Ventajas de instalar una planta de concentrado proteico de pescado en
el Peri. Informe técnico a solicitud del Director General de EPSEP,
Ministerio de Pesqueria. 1971,

BACIGALUPO, A. y otros.
Experiencias sobre el empleo de anchoveta fresca en la alimentacidn de
cerdos. Anales cientificos, Vol. 1, 1863.

CARLIN, Ernesto.
E1l Machete (Brevoortia chilcae), procesado en conserva tipo anchoa.
Convenio UNA AID. 1971.

(ASTANEDA, F. y J. NEIRA.
Estudio de la conservacifén de filete de tolle (Mustelus sp.) y merlu-
za (Merluccius gayi) sometidos a diferentes tratamientos quimicos, em-
pacados y mantenidos en refrigeracién,

DUCATO, Jose”y S. MALETA.
Datos sobre la composicidn quimica-bromatoldgica y sobre el valor de
las harinas de pescado (Merluccius gayi y Engraulis ringens) prepara-
das para la alimentacidn humana. Paper presented at XVIT Congreso
Ital. Ciencia Vet., San Vincent, Oct. 19683.

DUCATO, José.
Informe sobre la posibilidad de crear un Programa Académico de Pesque-
ria en la Universidad Técnica de Piura. 1971.




JACOBS, Roberto y Juan NEIRA,
Elaboracidn de polvo deshidratado por atomizacidn a base de cefaloto-
rax de camardén de rio para consumo humano.

KISHIMOTO, Ricardo.
Upwelling off the Coast of Peru. Journal of Oceanographical Society
of Japan, October 13870.

Kleeberg, Fernando, J. OLORTEGUI y C. PIZARDI.
Estudio sobre almacenamiento y transporte de pescado congelado con Ni-
trogeno liquido. Anales cientificos, Vol. 15, en.-dic., 1977.

KONDO, Yashushi.
Sugerencias sobre educacidén pesquera. Traducc. por J. Arakaki N. y
Ricardo Kishimoto H. 1971. 38 p.

LOAYZA, Eduardo.
An3lisis cromatogrdfico del aceite de pescado. Process Biochemistry,
1968.

LOAYZA, Eduardo y otros.
Conservacidn en hielo de sies especies de pescado de consumo. Anales
cientificos, 4(3-4):235-267, jul.-dic., 1966,

LOAYZA, Eduardo.
Desarrollo y estudio nutricional de alimentos para bebes, nifios y ma-
dres en gestacidn y lactacidén, a base de productos marinos y agricolas
de alto valor nutricional. 1968,

MACHII, Tadanocbu.
Importancia de la educacidn en pesca-ex“raccidn. 1974,

MACHII, Tadanobu.
Investigation on the Fisheries Resources of Deep-seas Shpimps, Pelagis
Fishes and Silver Hake at the Northern s=a Zone of Republic of Peru.
Overseas Technical Cooperation Agency, Tokyo, Japan. 1972. 57 p.

MACHII, Tadanobu.
Investigation Report on Deep Sea Fisheries Resouces at the Central and
the Southern sea Zone of the Republic of 2eru. Overseas Technical Coo
peration Agency, Tokyo, Japan. 1973. -

MACHII, Tadanobu.
Report on Scientific Expedition off "Isla Lobos de Tierra" of the Re-
public of Peru, Overseas Technical Cooperatio Agency, Tokyo, Japan.
1970.

MAVTA. Livia.
Zonacidn del litoral rocoso de la costa peruana. 13873,



MENTEZ, Matilde y Pedro AGUILAR,
Notas sobre crusticeos del mar peruano "la Familia Porcellanidae'.
Anales cientificos, Vol. 11, ene.~dic., 1977.

NAVA, Hugo.
Alimentacidn artificial en trucha arco iris.

TEGUI, Julia.
Esty dlo de la fermentacidén de agua de cola de anchoveta. Anales cien-
tificos, 11(3-u4), 1973,

OLORTEGUI, Julia.

Yicrobiologia de los productos pesqueros a baja temperatura. Anales
cientificos, 9(1-2):62-65, 1370.

OLORTEGUI, Julia y Laura SAMANAMUD,
YGmero mis probable, aislamiento, identificacidn bioquimica y serologia
2¢ szlmcnellas en harina de pescado. Anales cientificos, Vol. 15, ene.-
diec., 1977.

PAREDES, Victoria.y Tadanobu MACHII.
Catdlogo de la pesca costera en el Perl. 1975.

PAREDES, Victoria.
Infermedades parasitarias de peces tropicales amazdnicos.

PAREDES, Victoria.
: b
Tstudios de hongos comunes en peces de agua dulce de Huachipa e Ingenio.
1377.

PAREDES, Victoria.
Istudios sobre hongos en peces., 1875.

PIMENTEL, Héctor.
Procesamlnnto de pescado y otras especies acuiticas para el consumo “hu
mano diregto. Anales cientificos, 2(2):169-180, 1969.

ROA, Dante.
Ensilage of fish, Fishing News Intermational, 4(3), july 1965.

RUIZ, Leoncilo,

Tnchnlques of rearing larvae of the fresh water prawn (Cryphiops cae-
mentarius). :

SHIRASAXA, Robertod otros.

b}
Tstudio de factibisidad técnico-econdmico para la instalacidn de una
Zrmoresa de Consumo Humano en Ilo,

SHIR

, Poberto y Julia ARAKAKT.
io del calamar v su procesamiento. Anales cientificos, 1972.




UNA, Programa Académico de Pesqueria.
Simposio ' El desarrollo de la extraccién pesquera en el Perd", lLa
Molina 18-23 de febrero 1974. Lima, 1974. 135 P

UNA, Programa Académico de Pesqueria.
Simposio "E1l desarrollo de la piscicultura en el Perd", La Molina
5-10 de marzo de 1973, Lima, 1973, 164 p.

" VEGAS, Manuel y Javier SOLOGUREN (Eds.)

Anales del Symposium sobre el desarrollo de la pesqueria en el Perd.
UNA, Facultad de Zootecnia, 1963.

VEGAS, Manuel.

Contribucién al conocimiento de la zona de Littorina en la costa perua
na. Anales cientificos, 1(2):174-193, 1963.

VEGAS, Manuel.
¢Qué es la pesqueria?. Mundo pesquero, feb. 1963.

VEGAS, Manuel.
Revisidn taxondmica y zoogeografica de algunos gasterdpodos y lameli-
branquios marinos del Perd, Anales cientificos, 6(1-2):11-25, 1968.

VENTURI, Victor y Enrique VINATEA.
Comportamiento del camardn de rio en estanques artificiales y con su-
plemento de alimentacidén artificial.

VENTURI, Victor y Hugo NAVA.
Cultivos marinos - Perd.

VENTURI, Victor.
Estudioc bio-ecoldgico de la corvina (Lebiasina bimaculata) y de la mo-
jarra (Aequidens rivulatus).

TECHNICAL REPORTS

N¢ 1 PIMENTEL, Héctor.
Elaboracidn de embutidos de pescado. 1966. 14 p. .

N° 2 ARAKAKI, Julia y Michizo SUYAMA,
Composicidn de los aminodcidos en la proteina y de los amino&cidos
libres y conjugados en el extracto de la anchoveta (Engraulis japoni
cus).

N°® 3 LOAYZA, E.
Secado- anumado‘ le harina de pescado. 1866. 7 p.

N© 4 TREUNDT, Juan y, Dante ROA.
Dcsarrollo y apilicacidn de un proceso de salado fermentado en la utl
lizacién de la anchoveta para consumo humano. 18 p.



N¢ §

N® &

No 7

Ne 8

Ne 1

N¢ 3

NO &

N° 5

N° B

e 7
N° 8
Ne §
N€10
N°1ll1
N°12
N°13

NO1y

DTAZ, M. y F. QUEVEDO.
Control microbioldgico de conservas de pescado de fabricacidn nacio-
nal. 1966. 11 p.

Estudios sobre la conservacidén de pescado de consumo en hielo.

LOAYZA, E., D. ROA y J. ARAKAKI.
Estudios sobre la conservacidn de pescado de consumo en hielo Trac¢hu
rus murphy (jurel). 1966, 14 p.

LOAYZA, E. y otros.
Estudios sobre la conservacién de pescado de consumo en hielo: coji-
nova Neptomenus crassus. 1967. 15 p,

LOAYZA, E.
Conservacidén en hielo de seis especies de pescado de consumo. 1967,
BULLETIN

Algunos aspectos técnicos relacionados con la pesqueria en el Peri:
Conf. del Dr. S. W. F. Watson. 1966. 5 p.

Prcblemas en la evaluacidn del potencial de pescado para consumo:
Conf. del Dr. Anthony Burt. 1966. 9 p.

Problemas de la distribucidn y mercadeo de pescado: Conf. del Dr.
César Serra. 1966. 13 p.

Utilizacidén industrial del pescado para consumo humano: Conf, del
Ing. Jean L. Serra. 1966, 1h p.

Cual es la mejor clase de hielo: Conf. J. J, Waterman. 1966. 13 p.

Manipulacidn del pescado fresco durante su distribucién: Trad. Héc-
tor Pimentel. 1866. 8 p.

Vocabulario pesquero. 1967, 40 p.

Tenga cuidado con su pescado recien capturado.

Algunas consideraciones administrativas en la industria pesquera.
Bacteriologia qel pescado salado.

Divisién ecoldgica de la costa peruana. 1968,
: i

]
Salado de pescado en la Unién Sovistica.

Novedades en pesqueria I. 1969,

|
Novedades en tecnologia pesquera IT. 1969.




NO

NO

N‘O

N©o

N©

NO

N©o

N‘O

15

16

17

18

19

20

21

22

Estudio en laboratorio del alimento concentrado y completo mas con-
veniente para el crecimiento de camarones (Cryphiops caementarius).

Alimento del cachalote capturado en Pisco-Perii, con algunas observa
ciones sobre el "destete'.

Bibliografia oceanografica peruana.
Calculos relacionados con el procesamiento de harina de pescado.
Cultivo experimental de artemias: parte I.

Ecosonda.

Compendio de la clasificacidn de microorganismos segln el Manual
Bergey, octava edicidn 1974.

Informe sobre la encuesta socio-econdmica aplicada a los pescadores
de Pucusana.



THESES

1866 ARAKAKI N., Julia.
Composicidn de los aminodcidos en la proteina y de los aminodcidos
libres y conjugados en el extracto de la anchoveta (Engraulis japo
nicus).

FIOL L., Juan.

Estudio comparativo preliminar de penetracién de sal en el proceso
de salazdn por pila hiimeda, en bonito (Sarda chilensis) y tollo
(Mustelus ssp.).

FREUNDT S.,, Juan.
Desarrollo y aplicacidén de un proceso de salado-fermentado en la
utilizacién del pescado para consumo humano.

SILVA N., Luis.

Estudio bioldgico de la mojarra (Aequidens revulatus) y sus posibi
lidades de crianza, '

SPARKS M. Q., Roberto.
Estudic del cocinado en el procesamiento de harina de pescado.

TIRADO V., JoSe.

Estudios preliminares sobre la evaluacidén quimica y fisico-organo-
1léptica del deterioro del bonito (Sarda chilensis) conservado en Hie
lo.

1568 FAVRE C., Luis.
Contribucién al estudio de salchichas a base de pescado.

NEYRA G., Juan.
Estudio de la deshidratacidén de pescado magro (tollo y merluzz) a
alta temperatura, utilizandro el método de flujo de aire caliente.

1968 MEZA E., Juvenal,
Incorporacién del alga marina "Gigartina chamissoi" a »aciones de
pollos de carme en crecimiento.

QUIFONEZ B., José.
Estudio de la interrelacidn oxidaciin-antioxidacién-calidad de pro-
teina de la harina de anchoveta.

VIDAL V., Elio.!
Tactibilidad econdmica de un criadero de camarones de rio (Chryphi-
ops caementariuk).

|

|




13870

1971

1972

1973

CASTANEDA G., Felix.

Estudio de la conservacidén de filetes de tollo (Mustelus sp) y
merluza (Merluccius gayi) sometidos:.a diferentes tratamientos qui-
micos empacados y mantenidos en refrigeracién.

NAGAHAMA N., Julio.

Proyectos y anidlisis del punto de equilibrio para instalaciones de
una fébrica de hielo y camara frigorifica desarmable para almacéna
miento de pescado. -

MORALIES B., Fedor.
Anilisis de gasots y determinacidn del punto de equilibrio de la
flota de una compafiia peruana.

ORIHUELA G., Rafl.

Estudio comparativo té€cnico econdmico de tres sistemas de refrige-
racidn en el transporte de pescado: hielo, refrigeracién mecinica
y hielo seco.

ARRUE L., Hugo.

Contribucidn al estudio de la utilizacidén de la anchoveta (Engrau-
lis ringens J.) para consumo humano directo: anchoveta sazonada-
deshidratada. '

JACOBS T., Roberto.

Elaboracién de polvo deshidratado por atomizacidn a base de cefdlo
torax de camardén de rio (Chryphiops caementarius) para consumo hu-
mano.

TANTAIEAN, Victor.
Elaboracién de polvo deshidratado por atomizacidn, utilizando muy
muy (Emerita andloga), para consumo humano.

TELLO M., Gonzalo.
Estudio sobre la elaboracidn de jamonada de pescado,

AQUINO M., José.
Conservacidn de pescado fresco fileteado para consumo humanc, me-
diante el empleo de radiacidn gamma.

BERNALES A., Antonio.

Efecto de la inmersidn en Tripolifosfato de sodio (TPP-Na) al 5 %
y 10 % en el rendimiento y calidad de filetes de merluza (Merluc-
cius gayi peruanus) congelado ripidamente en bloques y almacenados
a -20°c¢, i

ESCOBAR R., Ernesto.
Elaboracidn de lalimento para infantes a base de milsculo desintegra
do de merluza (Ferluccius gayl peruanus).

QUIMPER 3., Ricardo.
Una Nueva formalde utilizacién de la merluza (Merluccius gayi ve-
ruanus) para consurio humano directo: "hojuelas de pescado'.



1974

RANIREZ C., Alejandro.

Procesamiento de la anchoveta (Engraulis ringens), sazonada en gal
sa de soya (Shoyu). -
SHIRASAKA K., Roberto.

Direccidén, deteccidn y orientacidén del Engraulis japonicus utili-
zando el sistema PPI (indicador panord@mico del sonar).

TERUYA K., Luis.

Procesamiento de la pasta de pescado, tipo kamabobo de bonito (Sar
da chilensis) y merluza (Merluccius gayi peruanus), sometidos a
coceidn por vapor,

FORNARI M., Gustavo.

Estudio del procesamiento de conserva de queque de pescado (fish
cake).

GCRDILLO G., Federico.

Estudio comparativo de diferentes métodos de extraccidén de agar-agar
utilizando el agar marina (Gracilaria lemanaeformis).

MIRD QUESADA, Fernando.
La Merluza (Merluccius gayi peruanus) enlatada tipo grated con tres
liquidos de gobierno.

MOSCOSO C., Julio. g
Ensayos de alimentacidén artificial bajo diferentes niveles protei- g
cos en la crianza intensiva de la carpa (Cyprianus carpio L.).

NAVA C., Hugo.
Alimentacién artificial bajo diferentes niveles de proteina en 1la
crianza intensiva de Tilapia rendalli B.

PAWELEC G., Enrique.
Determinacidn del procesamiento Sptimn del seco-salado de merluza
(Merluccius gayi peruanus)

RODRIGULZ P., Héctor.
Experimentos sobre adaptacidn, crianza y procesamiento de la rana
de Junin (Batrachophrynus macrostomus).

YAMASAKI, Alejandro.
Iwvaluacidn de la captura de langostinos (Familia panaeidae) de 1la
costa norte del Peri.

CARAZAS P., Carlos.

Incidencia de ocho especies de maderas peruvanas en las caracteris-
ticas organoldpticas del machete ahumado en caliente (Brevoortia
naculata chilcpe).

PASTOR P., Juan.
Zstudio de mercado, localizacidn y tamafio de una planta de conser-
vas de anchoveta.




1976

1377

PIZARDI D., César.
Estudio sobre la fermentacidn lictica del machete (Brevoortia
chilcae).

VALDIVIA, Gregorio.
Estudio de pre-factibilidad técnico-econdmico de una planta proce-
sadora de alga marina para agar-agar.

CALLER CH., Rafil,
Estudio preliminar del mercado y comercializacién de trucha en la
regién de Huancayo.

GARAYAR M., Jorge.
Determinacidén del procesamietno y estabilidad del ahumado de peje-
rrey (Odontesthes regia regia).

GORDILLO U., Ricardo.
Estudio de pre-factibilidad técnico-econdmico de una planta proce-
sadora de merluza seco salada.

RODRIGUEZ 0., Nissim,
Estudio de la elaboracidn de conservas de choros (Aulacomya ater)
en aceite, entomatados y tipo cau-cau.

ALEGRE S., Mario.
Anilisis de operaciones en el terminal pesquero zonal del Callao
en la actualidad.

BOBBIO G., Carlos.
Estudio sobre semi-conservas de pejerrey (Odontesthes regia regia)
marinaco en frio tipo rollmops.

CARRANZA, Ricardo.

Estudio comparativo de los métodos organoléptico y quimico en la
evaluac:dn de frescura de lorna (Sciaena deliciosa), tollo (Muste-
lus sp) y carpa (Ciprinus carpio Linneaus) almacenados, enteros y
eviscersdos al medio ambiente y en refrigeracidn,

ESPINOZA A., E11,

Estudio de pre-factibilidad técnico econdmico de una planta proce-
sadora de¢ algas pardas (Macrocystis integrifolia) para extraer 3ci
do alginico en la zona sur del Perd. -

ESTRADA H., Lorgio.
Planeamiento para el establecimiento de una piscigranja de truchas
con estanques de tierra en Jauija.
I
GARAYAR M., Luis.
Respuesta de lPs peces a diversos efectos de luminiscencia.

GONZALEZ F., Oflando.
Estudio experimental del procesamiento de conserva de merluza (Mer
luccius gayi peruanus) en aceite.



~J

w

ISTQUE C., Julio.
Estudio del procesamiento del enlatado de huevas de merluza (Mer-
luccius gayi peruanus) en aceite.

KLEEBER H., Fermando.
Obtencidn de cola de pescado a partir de piel de merluza (Merlue-
cius gayi peruanus).

LUNA M., Tula.
Ensayos de alimentacidn con diferentes raciones en la crianza in-
tensiva de trucha arco iris (Salmogairdneri R.).

QUZVZDO G., Salomdn. E
Elaboracién de hamburguesa a base de misculo desintegrado de merlu ﬁ
za (Merluccius gayi peruanus).

RODRIGUEZ N., José.
Estudio sobre semi-conservas de machete (Brevoortia maculata chil-
cae) escabechado tipo rollmops.

SO1LIS A., Victor.
Utilizacidn de la anchoveta para consumo humano: salada-seca.

TREVEJO CH., Elmer.
Estudio de pre-factibilidad técnico-econdmico para la instalacién
de una pescaderia modelo en el pueblo jéven (PP. JJ.) de Comas.

AGURTO B., José. ig
Caracteristicas veproductivas y ensayos de induccidn de la repro- :
duccidn del bagre (Pygidium punctulatum Valenciennes). '

ALANYA B., Jesis.
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Estudio de la elasboracién de conservas de estofado de tollo (Mus-
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maculata chilcae) y sardina (Sardinops sagax sagax).

MAGALLANES A., Domingo.
Seco-salado de merluza (Merluccius gayi peruanus) por un método‘ré_
pido.

PORTURAS 0., Ratl.
Tdentificacidn morfoldgica de filetes de 20 especies de pescado de
la costa peruana.

PRENTICE H., Carlos.

Estudio comparativo de la obtencidn de cola de pescado a base de
huesos de merluza (Merluccius gayi peruanus) y cartilagos de tollo
(Mustelus sp.).

PUELLES M., Donato.
Estudio de la elaboracidn de la carne de pescado con sabor a carne
de pollo.

QUISPE T., Carlos.
Procesamiesnto de shumado en caliente de trucha arco iris (Salmo
gairdnerii). '

ROJAS S., Luis.
El Agua de cola de sardina (Sardinops sagax sagax) como substrato
en la obtencidn de penicilina.

SARMIENTO Z., José.
Ensayos a nivel de laboratorio sobre los efectos de corriente eléc
trica en el camarén de rio Cryphiops caementarius (Molina).

CASTRO F., Raiil.
Evaluacidn de la calidad del choro (Aulacomya ater) y de la macha
(Mesodesma donacium) en su expendio al estado fresco.




CORNEJO M., Félix.

Estudio de la elaboracidn de hotdog de pescado a partir del jurel
(Trachurus symmetricus murphyi), merluza (Merluccius gayi perua-
nus) y tollo (Mustelus dorsalis).

CHAVEZ T., Salomén.
Elaboracidén de un hidrolizado de pescado por métodos quimicos.

CHIMPEN S., Luis.
Construccidén y estudio preliminar del comportamiento de la red sos_
tenida por varas (Boo ukeami).

MOLLEDA O., Andrés.

Obtencidn de ictiocola a partir de vejiga natatoria de congrio (Ge
nypterus chilensis).

MORALES C., Rafil.

Varizciones de las propiedades fisicas y qu1m1cas de los ficocoloi
des extraidos de algas de importancia econdmica del Perl en las” es
taciones de invierno y primavera.

NORIEGA del VALLE, Rafil.

Estudio preliminar de mercado y alternativa tecnoldgica, en condi-
ciones de alta salinidad, para el establecimiento de una empresa
de cultivo de langostinos.

NUE P., Guillermo.

Elshoracién de conservas de filete de sardina (Sardinops sagax sa-
gax) e1 una mezcla de aceite y vino tipo oporto como liguido dego.
bierno.

RAMOS h., Gabriel.
Evaluacidén piscicola del Represamiento de San Juan en la Merced,

RIVAS PLATA C., Héctor.

Estudio comparativo de los métodos organolepglcos v quimicos en ]u
rel (Trachurus symetricus murphi) y pejerrey (Odontesthes regia‘re
gia), enteros y eviscerados almacenados en refrigeracidn.

ROSALES 2. Hermes.
Deteccidn de Vibrio parahaemolyticus en las principales especies
que se comercializan en el Terminal Pesquero del Callao.

SANCHEZ Y., Safl.
Evaluacidn de las posibilidades de desarrcllo piscicola de las pro
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Evaluacidn microbioldgica de pescado salado que se comercializa en
el Perd.

SILVA C., Juan.
Estudio de la estabilidad de filetes de caballa (Scomber japonicus
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Anteproyecto para una fibrica de pescado ahumado (caballa)

CHINEN T., Augusto y Carlos CHIRINOS C
Tratamiento de aguas y disefio de ablandadores para alimentacidn de
calderas en Tambo de Mora, Caucato y Peracas.

GARCTIA GALICIA, Ildefonso.
Obtencidn de extracto de carne de pescado para la preparacidn de
caldos concentrados.

GONZALES N., Angel y Victor LA SERNA.
Supervisién de embarque de aceite de pescado, control técnico, de-
terminacién de peso y muestreo en la costa peruana.

GRANADOS S., Rottald y Roberto PINZON A.
Pérdida de carga por friccién en tuberias y su aplicacién en €l
cilculo de absoﬁventes en la industria pesquera.

i
HOCES A., Simon y Javier ZUBIATE G.
Evaluacién de la condicidn sanitaria de la harina de pescado (An-
choveta Engraulis ringens) por métodos aplicables en control de
produccidn. r
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LIMA D,, Augusto y Percy MONTEAGUDO Q.
Instalacién de un laboratorio de control quimico en plantas de ha-
rina de pescado.

LORA W., Genaro.
Disefio y analisis econdmico de la instalacidn de una poza refrige-
rada en la industria de harina de pescado.

MANRIQUE G., Edgardo y Carlos VELASQUEZ R.
Circulacidn del cake en el secador con el agregado de agua de cola.

MAPELLI R., Orlando.
Estudio analitico y aspectos estadisticos de catorce especies de
pescado (marinos) para consumo humano.

MASIAS G., Eduardo.
Control basico de plantas de agua de cola.

NUNEZ M., Gladys y Alejandro QUINONES M.
Estudio sobre la instalacidn de una planta de conservas de anchéve
ta enlatada tipo sardina ubicada en Chimbote.

PERALTA C., Jaime. .
Estudio sobre los consumidores de pescado en Lima Metropolitana y
su proyeccidn en el mercado.

PUENTE V., Francisco.

Breve estudio del problema de los malos olores provenientes de la
fabricacidn de harina de pescado en la ciudad de Chimbote y sus
probables soluciones.

RODRIGUEZ 0., Ledegario y Ariel ARCE C.
Estudio del complejo pesquero de Paita.

SILVA R., Julio y Jaime GARCIA B.
Anteproyecto para una planta de conservas milt-ple.

VARGAS R., Mario. -
Una solucidn para la mejor utilizacidn de la mano de obra como for
ma de incrementar la productividad de la industria de l:c harina de
pescado (Area de cocina, prensa y secador).

VILLACORTA G., Carlos. :
Factores que elevan los costos de produccién de la harina de ancho
veta peruana.

VILLANUEVA T., Jgsef
Anteproyecto de la instalacién de una planta de alimentos balandea
dos para animaleﬁ.

AGUINAGA C., Virgilio.
Nueva metodologig y técnica para mantener una buena calidad en el
pescado congeladas.




ALVAREZ A., Manuel.
Comercializacién, fomento y desarrollo de pescado fresco en el
Per.

ANCHAYGUA M., Lino.
Tratamiento de agua para calderos en la zona de Lima y Callao.

ANGLAS C., Fernando.
Introduccidn experimental a la elaboracidn de embutidos a base de
earne de pescado. :

AZANEDO D., Edilberto.
Disefio de ablandadores para calderos en la zona de Lima y Callao.

BARCO A., José
Contaminacién radiocactiva por Cesio 137 determinacidn de Potasio
total y Potasio W0 en gigartina chamissoi '"cochayuyo".

BERROCAL C., Jorge.
El Nitrdgeno liquido como refrigerante de productos pesqueros.

DONGO R., Pedro.
Disefio de una torre lavadora de 30 toneladas de pescado/hora.

FARFAN del PINO, Miguel,
Cartas de temperaturas superficiales del mar peruano durante el
afio 1970.

FLORIAN G., Carlos.-
Contribucién al conocimiento de la fauna parasitoldgica del Muste-
lus dorsalis "tollo'.

GALVEZ R., Carlos. .
Anteproyecto de instalac.'dn de una cooperativa de pesca artesanal.

GUEVARA N., Alejandro.

Estudio critico y andlisis de los factores que impiden la buena
distribucidn y comercializacién de los recursos pesqueros en nues-
tros mercados.

OLIVERA O., José.
Proyecto de instalacidn de una empresa de transportes de pescado
refrigerado con hielo.

PACHECO Q., Teodgsio.
Ante-proyecto de una planta para la elaboracién de cola y gelatina
a partir de desethos de pescado.

|

ULLOA LLERENA, Aptonio.

Interpretacién matemitica del método de Gaarder y Gran para la es=
timacién de la pyoductividad primaria acudtica a nivel de fitoplanc
ton. {




VEGA DIEZ, Hector.

La Pesca de cortina para pejerrey cabinza en la caleta de Chorri-
llos.

VILLANUEVA T., Hugo.

Investigacién de salmonella en el procesc de fabricacidn de harina
de pescado.

ZUMAETA DIAZ, Luis.
Distribucidn horizontal de las temperaturas y salinidades en el
mar peruano durante el afio 1966, a los niveles de 0,50 y 100 metros.

ANGELES SILVA, Jorge.

Estudio taxondmico comparativo entre el Cryphiops caementarius CMo
lina 1872) y el Macrobrachium inca (Holthuis 1950) de nuestros
rios costeros.

ARTICA A., Willy.
Anteproyecto y disefio de una fibrica de conservas de doble linea.

BAZAN CACERES., Juan.
El Mercado mayorista pesquero de Lima.

BENITES PANTA, Ricardo.
Utilidad de la anchoveta (Engraulis ringens) para consumo humano
directo tipo anchoa.

BRICENO CHIHUAN, Miguel.
Recuperacidn de aminoicidos del agua de cola.

CARRION RONDON, Ezio.

Estudio experimental para la elaboracién de conservas y semi-con-
servas de anchoveta (Engraulis ringens) ahumada en aceite y en sal
sa de tomate. -

DAVILA N., Segundo.
Hidrdlisis y valoracidn cromatogridfica de metionina y cistinas en
merluza.

GAMIO SANTIBANEZ, Carlos.
Anteproyecto de una planta frigorifica para congelar merluza (Mer-
luccius gayi) en bloques.

LINDLEY BOUCHER, Eduardo.
Estudio de prefactibilidad para una planta de aceite de epoxidado
de pescado en el Peri.

IMCCMRUM,Gmpmmm.
Salado y secado de pescado, obtencién de merluza seco-salado tipo
bacalao. !

MENDOZA R., Ricabpdo.
Aspectos técnicos en la fabricacidn de embarcaciones anchoveteras
de fibra de vidrio para 350 toneladas de capacidad de bodega.
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NOLINA MEDINA, Renan.

Estudio tecnlco econdmico de la Cooperativa Pesquera "Huanchaco"
(La Libertad).

MURATA Y., Armando.
Prayecto para la explotacidn del lobo marino.

CLAYA GUTIERREZ, Carlos.
Aspectos bioldgicos de la lisa (Mugil cephalus).

ONEEGLIO M., Mario.
Estudio experimental para la elaboracidn de conservas de choros
(¥ytilus chorus) ahumados.

PARDO FERRO, Miguel,
Estudio de factibilidad para la adquisicidn de embarcaciones "Pro-
yecto de Empresas Autogestionarias'.

POMIANO CORDOVA, Mario.
Pérdidas controlables de calor en plantas de harina y aceite de- an
choveta.

(/)

ALINAS 4., Julio.
LZecto y comportamiento del Acido Sérbico y Benzoato de Sodio en
merluza.

USHARA UEHARA, Jorge.
Aspectos sanitarios de fabricas de conservas y calidad de sus pro-
ductos de la zona de Lima y Callao.

WCNG LARENAS, Luis.
Disefio de un secador experimental de bandejas para pescado salado,

ADRIANZEY P., Jaime.
ceracidn. control y mantenimiento de equipos adicionadoores de
antioxidantes liquidos.

ARECHE TICONA, Nicanor.
Pastas de merluza.

APROYO PEREZ, Alfredo.
Orientacidn técnica para el personal de una planta de harina de
pescado.

4Z:§EDO DIAZ, Dibnisio.
Importancia del control de calidad en la produccidn de harina y a-
ceite de pescado}
|
ITF] HEZERADA, A}fredo
1 Buceo profesional como actividad extractiva.

i (H

AVENAGC C. ., Cesgr.
. Pescado como producto: apreciacidn del mercado.

[ag] ()
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CASTEOMONTE R., Amador.
Revisidn taxondmica de los peces mas comunes en la Familia Sciae-
nidae en el litoral peruano.

CUADROS DULANTO, Maria.
Estudio experimental de concentrado proteico de pescado a base de
merluza utilizando solventes nacionales.

DE LA CRUZ B., Asuncidn.
Forma operativa de un terminal pesquero,

Z330 SASAKI, Samuel.

Estudio de la flora bacteriana de alevinos de trucha arco iris (Sol
mo gairdneri irideus) durante una epizootia presentada en la Esta-

cidn Piscicola de Santa Fulalia.

ARFAN WURTTELE, Hugo. :
2lculos para obetener una mejor productividad del sistema de s€ca
en serie de harina de anchoveta, producto del procesamiento in=
al de 234 toneladas de pescado por hora en la planta de produc
. de harina y aceite de anchoveta de Fabrica de Conserva NeDtu-

EQ.DDI GAZCO, Aldo.

2sarrolle de un plan de mejora en el rendimiento de la mano de

Sra disponible en una industria de conservas de pescado (Area de
trocduccidn).

GIYZALES M., Fred.

Anteproyecto para una planta de truchas ahumadas en la Sierra del
Perd.

udio experlmental del procesamiento de marinado en frio con pe-
rey de mar (Odonthestes regia regia).

‘5 ot

LOPEZ HURTFADO, Pedro.
Muevo método de recuperac.idn de sdlidos en el agua de sangre (san-
guaza).

¥UT0Z CORREA, Cesar.
Tstudio de factibilidad técnico-econdmico para una cooperativa pes.
guera de extraccidn.

I
nteproyecto de una planta de tratamiento de agua de cola por pre-
sitacidn con un coagulante (Biocar-2) en la industria de reduc-
n de anchoveta.
}
SAT ROMAN L., Cesar.
Pecuperacidn de las proteinas contenidas en el agua de cola por

~recipitacidn con Sulfato Aménico.
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SANTIS FARRACE, Italo de.
Almacenaje a granel de harina de pescado.

SHIMOMURA URA, Carlos.

Preliminar de mercado para justificar un.estudio de factibilidad
de la industria del congelado de productos de la pesca para consu-
mo humano.

SHIMABUKURO OBA, Roberto.
Conservacién del calamar (Loligo Sp) ahumado por el método de
appertizacién.

ZAMBRANO GONZALES, Jorge.
Estudio y aplicacidén de redes fijas tipo trampas en las zonas de
Pisco, Mancora y Puerto Pizarro.

AGUILAR B., Fidel.
Aspectos bioldgicos de la Tilapia (Tilapia melanopleura) en cauti-
verio en la Estacién Piscicola de Santa Eulalia.

AQUINO DIAZ, Uldemario.
Estudio de los aspectos estructurales de las escamas de algunos de
nuestros peces, con miras a su aplicacidén cientifica.

BENAVIDES R., Carlos.
Envases de vidrio de 220 y 375 c.c. para conservas de pescado.

CASTELLANOS F., Carlos.
Anteproyecto de una fdbrica de conservas de pescado en Parachique-
Piura.

CAVENAGO R., Jacobo.
Factibilidad técnica y econdmica de la pelletizacidén de la harina
de pescedo.

COAYLA BERROA, Ricardo.
Proyecto de pre-factibilidad "Instalacidn de un Centro Industrial
Anchovetero'.

DELGADO VERA, Jesiis.
Ensayo experimental para la elaboracidn de conservas de merluza.

GARCIA SOLANO, Pedro.
Estudio experimental de elaboracidn de conservas de cangrejo.

GJIVANOVIC G., Vedran.
Anteproyecto de instalacién de una planta de lomitos congelados de
pescado en el puérto de Paita.

}
HARTILLY Y SOTOD, Henry.
Aspectos oceanogrdficos y ecoldégicos en la pesca de arrastre en la
zona norte del mdr peruano.
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LARREA HEREDIA, Manuel.
Estudio de factibilidad técnico-econdmico para la adquisicidn de
embarcaciones para pesca mediante la modalidad de cortina.

LARPEA RODRIGUEZ, Juan.
Andlisis del mercadeo de productos pesqueros en Lima Metropolitana
y de algunos factores que condicionan su consumo.

LUCK OLORTEGUI, Cesar.
Aspectos piscicolas de un proyecto modelo de una piscigranija.

MORENO GARRO, Victor.
Estudio critico comparativo de las estaciones piscicolas del Perd.

ORE VILLALBA, Daniel.
Estudio hidrobiolbgico del rio Lurin.

PALOMINO MORA, Erasmo.
Estudio de conservacién de la merluza con antibidtico Aureomicina
v Alginato Sddico.

PESCETTO V., Victor.
Estudio de factibilidad para una embarcacidén de tipo arrastrera’pa
ra operar en la zona de Paita.

ROMERO ALBA, Humberto.
Estudio experimental para la elaboracidn de katsuo-fushi (Pescado
tabla).

VALDIVIESO CRESPO, Ricardo.
Obtencidn de aminoicidos por medio de coagulante orginico y resi-
nas a par:ir de desecho y licor de prensa.

BOSMANS B., Ives.
Anteproyecto de una planta de secado de langostinos en la Caleta
la Cruz de Pizarro-Tumbes.

DIANDERAS &., Ricardo.
Estudio sobtre flota de embarcaciones arrastreras-factorias.

DIAZ BARBARAN, Amaya.
Estudio de antioxidantes en las grasas comestibles derivadas del
pescado.

LUDENA DUENAS, Santiago.
Aspectos sobre la biologia de la carpa (Cyprinus carpio L.) y su
aplicacidn en piscicultura. .

|
PAREDES GODOY, M?ria.
Estudio comparativo entre arrastreros-factorias y fabricas coste-
ras. i

i
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PAZ QUEIROLC, José
Estudio experimental del secado de filetes de merluza (Merluccius
gayl peruanus) al vacio empleando un agente desecante.

SAAVEDRA C., Fermin
Estudio experimental y disefio bdsico de una planta industrial de
carragenina.

SMITH CAVALIE, Walter.
Investigacidén de mercado para la instalacidn de un centro expende«
dor de productos hidrobioldgicos.

TORIBIO S., Silvia.
Estudio experimental sobre la utilizacidn de conservadores quimicos
en semiconservas de anchoveta (Engraulis ringens).

VERGARAY I., Victor R. :
Condiciones fundamentales que se deben considerar en la sala de 'mi
quinas en las embarcaciones anchoveteras.

ACOSTA ANGULO, Olger.
Eficiencia de las redes de cortina para la captura de Sarda chlleﬂ
sis (bonito) y Sciaena gilberti (corvina) en la pesca artesanal.

CHANG SOUSA, Angel.
Ventajas de la trecundacién de truchas por el método de la solucidn
isoténica-perspectivas.

LEDESMA M., Cesar.
Proyecto de pre-factibilidad para la instalacidn de una planta in=
dustrial de envases de hojalata en la ciudad de Chimbote.

MENDIOLA R., Juan.
Perfil para el desarrollo de la industria tiburonera.

LEGGETT B., Lyle.

Descripcidn de Villarrealina peruanus, nuevo género y nueva espe-
cie de tremitode digeneo (Allacreadiidae: urorchiinae) parasito
intestinal de Sciaena gilberti,

TERAN, Mauro.
Transporte de pescado: disefio de camara, estudio técnico-econdmico
de los sistemas de refrigeracidn con hielo y mecaénica.

TORRES A., Ha»«,qéwlta.
Factores que modifican el valor nutritivo de las materias grasas y
la investigacidu del aceite de anchoveta en mezclas con aceites y
grasas comestibles.
VENERO B., Rebega.
Ensilado de anchpveta (Engraulis ringens).

i
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1973

Un Perfil de pre-factibilidad para descongestionar el Mercado Ma-

YOSHIMOTO F., Alfredo.
Consideraciones sobre el problema alimentario en el Perii, los re-
cursos hidrobioldgicos como elemento de solucidn.

ZAPATA V., Fernando,
Estudio tedrico-experimental del seco-salado. Salado de carpa
(Cyprinus carpio L.).

GUARDA, Angel de 1la.
Estudio de pre-factibilidad "Instalacidén de un secador automitico
para la produccidén de pescado seco-salado.

HUAMANT N., Domingo.
Condiciones oceanogrificas y meteoroldgicas en el Pacifico sures-
te-costa peruana, durante 1971-1973.

LAM S., Juan. ig
Utilizacién de la carne de cetdceos en la elaboracidn de conservas.

PONCE H., Miguel.
Las Algas superficiales en el lago Titicaca (Bahia de Puno-Pert).

TERRY C., Victor.
Estudio experimental a nivel de laboratorio para el aprovechamien:
to integral del pescado.

VARGAS C., Eudocia.
Estudic de los factores ecoldgicos y reconocimiento de los grupos
fenotipicos de la carpa comin (Cyprinus carpio L.).

VILALTA V., Jorge.
Estudio de pre-factibilidad para una empresa integrada de extrac-
cidn a comercializacidén de pescado refrigerado y congelado.

YSHIKAWA N., Eduardo.

La Infeccidn de la merluza peruana (Merluccius gayi peruanus) por
mixosporidios (Kudea peruvianus) su incidencia y su relacién con
la alteracidén de la textura muscular, zonas islas Lobos de Tierra
y Lobos de Afuera, setiembre 1974.

AGREDA PALOMINO, Ricardo.
yorista Pesquero de Lima.

CASTRO F., Roman.
Utilizacién del concentrado protéico de merluza (Merluccius gayi
peruanus) en elipan.
!
CULNTAS A., Edw}n.
Aprovechamiento integral del higado de tollo.

CHAVEZ DAZA, Geémén.
Inspeccidn en plantas conserveras: requerimientos técnico sanitarios.
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GALLO G., Ronaldo.
Estudio critico de la industria de conservas de pescados y maris-
cos en el PerQt 1965-1976,

GARCIA, Rafael.
Ensayo experimental para la elaboracidn de conservas de gonadas de
merluza.

GROVER HI, Ricardo.
Tecnologia experimental para el envasado de conserva no tradicio-
nal (escabeche de Trachurus symmetricus murphy).

HURTALDO C., Luis.
Condicionamiento de bodegas al sistema de agua de mar refrigerada
(R.S.W.).

JARAMILLO H., Francisco. :
Interacciones oceano-atmosféricas a lo largo de la Costa norte del
Perd.

LINARES F., Olger.
Aterinicultura.

LQZA G., Enia.
Ictiofonosis en Mugil cephalus, primer caso reportado en aguas su-
damericanas.

PACHECO C., Ernesto.
Estudio experimental para la-elaboracidn de conservas de carpa
(Cyprinus carpio L.) y tilapia (Tilapia rendalli).

PAREJA M., Jorge.
Valores fisicos, quimicos y estudio de la estabilidad del aceite
de higado de tollo (Mustelus Sp.).

PORRAS 0., Raul, .
Control, captura y comercializacidn del camardn de rio Cryphiops
caementarius (Molina). Dispositivos legales en los departamentos

‘de Lima, Ica y Arequipa.

RUBINOS R., Santos.
Relacidn peso-longitud y factor de condicidén de Gamitana (Colosso-
ma bidenns) en ambientes naturales.

VIVAR T., José.
Proyecto de promocidn para elevar el consumo de pescado, a nivel
nacional.

BERENZ V., Ziska.
Estudio acfistico y de las masas de agua frente a la costa peruana.

LOPEZ R., Luz.
Determinacién de proteinas solubles en solucidn salina (CINa) en
midsculo de 7Tilapia rendalli.
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MENDEZ U., Luis.
Ensayos experimentales para la elaboracidn de pasta de pejerrey en
conserva. .

MUNOZ P., Aida.
Tecnologia del enlatado de Loligo Sp. (en aceite, tinta y salsa de
soya-tinta).

ORTIZ A., José.
Salado madurado de algunas especies icticas para consumo humano “di
recto.

SAMANAMU, Luis.
Anteproyecto de instalacidén de una planta de embutidos de pescado.

SANCHEZ C., Antero.

Anteproyecto para la instalacidn de una planta productora de hielo
en la localidad de Mancora. "Infraestructura minima para la fabri
cacidén de hielo", -

SOLDEVILLA S., Percy.
Aspectos criticos de la poblacién, captura y comercializacién del
camardn de rio.

TALAVERA D., Jorge.
Estudio de la situacidn actual de las empresas langostineras del
departamento de Tumbes.

BARRIOS G., Ramiro.
Anilisis del cultivo de langostino en Piura-Tumbes.

BENAVIDES V., Carlos.
Buques cerqueros para la pesqueria de la sardina (Sardinops sagax
sagax) da2terminacidn del tamafio mds adecuado.

CASTANEDA C., Tomés.
EXI Mercurio como indicador contaminante en la bashia del Callao.

CASTILLO P., Carlos del.
Tecnologia y cilculos en una planta de seco salado de merluza.

DUENAS E., Mario.
f£studio técnico-econdmico para la instalacidn de un criadero de
langostinos en el departamento de Tumbes.

GUILLEN T., Rafael.
Operaciones b3sicas de obtencidn del concentrado protéico de pes-
cado y su aplicacidn en galletas.

"LAVADO A., Carmen.

Estudio preliminar para la instalacidn de una planta de pescado’sa
lado para exportacidén en la zona del Callao.

gi
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MALLQUI A., Aléjandrina.
Obtencidn de queratina a partir de escamas de Sardinops sagax
sagax (sardina).

POMA M., Fidel.

Estudio critico de las caracteristicas técnicas, higiénicas y sani
tarias en una planta de conservas de pescado y sus requerimientos
econdmicos para su reacondicionamiento.

QUISPE Y., Roberto.
Estudio para la instalacidén de una bateria de pulido de una planta
de semirefinado de aceite de pescado.

ROMERO CHAVEZ, Henvy.
Estudios microbioldgicos de contaminacién primaria en Aulacomya -
ater (choro).

VALDERRAMA V., Miguel.
Estudio de la factibilidad de ubicacidn del puerto del Complejo
Pesquero del Centro.

BORNACELLI G., Humberto.
Estudio preliminar para la crianza de langostinos en estanques a
nivel piloto.

CARRERA M., Armando.
Seco-salado de congrio.

CASTILLA H., F8lix.
Empardamiento del pescado en la linea de cocidos, er la elaboracidn
de conservas.

CORNEJO M., Pedro.
Estudio experimental para la elaboracidn de conservas de pejerrey
(Austromenidia regia).

DEDIOS 0., Francisco.

Aspectos bio-ecoldgicos y bromatologicos del Penaeus zalifornien-
sis Homes 1900 (camardn café) del "Estuario" de Virrili, Baydvar,
Piura-Peri.

GAMBOA C., Carlos.
Estudio técnico del proyecto de: la Fédbrica de Conserva California
(FACCALSA).

LEON M., Mario.

Problemdtica de la actividad extractiva industrial de consumo hu-
mano directo de la zona III de Pesqueria: Coishco-Chimbote-Samanco-
Casma (Dpto. de Ancash).

LOPEZ M., Christian.
Estudio integral para el desarrollo de la industria conservera en
el departamento del Cusco.




1982

MAGUIT: 2., Wilfredo.
AnZlisis limnoldgico comparative de las lagunas de Jarancocha y
Querococha (Dpto. Ancash). '

MANTILLA P., Carlos.
Estudio econdmico del proyecto de: Conservas California (FACCALSA).

MARQUEZ R., José.
Reproduccidn inducida por hipofisacién en el Prochilodus nigricans
Agassiz, 1829 '"boquichico”.

OSQRTO M., Sergio.

Incidencia de la mixosporidiosis en la merluza peruana (Merluccius
gayl peruanus). Evaluacién del grado de parasitosis en la zona
norte 1979-1980.

PANDO S., Manuel.
Andlisis bacterioldgico del agua de mar en la caleta de Chorrillos.

PLASENCIA V., Luis.
Registro estadistico en la evaluacidn de cierres en envases metd-
licos.

RAVINA M., Aldo.
Estudio preliminar para la instalacién de una planta procesadora
de pescado salado y seco-salado en Paita.

SOBERA T., Jaime.
Fstudio de la flota de consumo humano directo en el Peril.

VALENCIA P., Julio.
Predisefic de un ¢ocinador continuo por inmersidén en agua o salmue-

3,

VALDIVIA I., José.
Estudio preliminar del mercado de conservas de sardina, jurel y’ca
balla enlatadas.

VARA V., Carlos.
Grado de absorcidn y acumulacidn del Mercurio en la tilapia: Tila-
pia rendalli.

VARGAS B., Rosa.
Influencia de la salinidad en el desarrollo de camarones juveniles
Cryphiops caementarius Molina (1782).

ACUFA U., Abelardo.
Obtencidn de quitina a partir de deshecho de langostino y camardén.

ALVAREZ B., César.
Evaluacién del proceso térmico para el entero de sardinas en salsa
de tomate (Dressed), 301x408.
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el sistema de lagunas Supay y aledafios-Jenaro Herrera Requena.

CORDOVA H., Rosa.
Contribucidn al conocimiento de acantocéfalos del Perd.

CHARME C., Ricardo.
Aspectos basicos para la instalacidn de una piscigranja en aguas
templadas o semi tropicales (Cyprinus carpio L. y Tilapia Sp.).

CHENG Z., Juan.
Tecnologia para la elaboracidn de productos congelados de Sardinops

sagax sagax (sardina) para el mercado de la Repiblica Federal de
Alemania.

DAVILA S., Luis. .
Estudio cinético de la hidrdlisis icida de Maltosa y su aplicacién

en la industria pesquera.

GOMEZ B., Juan.
Pescado pelado quimicamente y su aplicacidn en la industria pes-

quera.

MANRIQUE C., Edwin.
Estudio del contenido estomacal del machete (Brevoortia maculata
chilcae) para la determinacidn de su régimen alimenticio.

MARTATEGUI R., Luis.
Grado de contaminacién mercurial de 5 especies de moluscos comer-
ciales del litoral peruanoc.

NARRO R., Pablo.
Estudio analitico experimental para la evaluacién del esterilizado

lomito de sardina (Sardinops sagax sagax) en aceite.

PAREDES PINO, Paul.
La Calidad y su disefio en la elaboracidn de conservas de sardina

(Sardinops sagax sagax).

PERALTA B., Alberto.
Determinaciones fisico-quimicas de las.gdnadas de erizo de mar
"Coenocentrotus gibbosus" (del Puerto San Juan de Marcona, Ica-
Perl) y preparacidn de hidrolizado &cido,

!
RABANAL R., Jorge.
Elaboracidn de, "Surimi" a partir de las especies: jurel (Trachurus
symmetricus mubphyi) y sardina (Sardinops sagax sagax).

!
RAMIREZ A., Pagcasio.
Instalacidn de una planta experimental para ahumado de pescado en

Puerto Maldona%o.
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RAMOS R., Teresa.
Estudio de algunos parametros de la calidad de agua de rio Cafiete.

ROMERO M., Victor.

Perturbaciones de las condiciones oceanogridficas del mar peruano
en el verano de 1975,

RODRIGUEZ A., Lino.

Ahumado de pescado en un campo electrostitico.

SALVATIERRA L., Alejandro.

Estudio técnico econdmico para la instalacidn de una cadena de
pescaderias en Lima Metropolitana.
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Huacho, 1880. 26 p.

RETUERTC N., Rosa.
Metodologia de técnicas de conservacidn de pescado "salado, ahumado,
conservas y otros derivados'. Huacho, 1980. 46 p,
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Huacho, 1980.

ROMERO 0., Maximo.
Planta de agua de cola. Huacho, 1981, 36 p.
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MANRIGUE MANRIQUE, José. .
Disefio de una planta de conservas de caballa por el método appert.
117 p.

MARAVI NAVARRO, Magda J.

Influencia de los pesticidas agricolas en las principales especies
marinas del litoral peruano.

167 p.

VELASQUEZ ZULOAGA, Edgard.

Estudio del mercado y precios de productos hidrobioldgicos frescos
a nivel minorista en la gran Lima (1973).

225 p.

BRAVO MARTEL, Aleiandro y Luis NUNEZ HIJAR.
Proyecto de pre-factibilidad para la instalacidn de bloques conge-

lados de machete para exportacidn.
295 p.

BELLIDO FLORES, Ronald S.
Estudio tecnoldgico de una planta industrial para la elaboracidén -

de conservas de machete (Brevortia maculata chilcae) tipo kipper.
167 p.

CARRILLO FLORES, Eulalio.
Comportamiento, eficiencia y capturabilidad de la red de arrastre

engel 530, en 1la pesca de los recursos demersales.
44 p.

ESTRADA CIRILO, Abel y Julio GRANDA LIZANO.

Proyectoc de exportacidén de conservas de merluza (Merluccius gayi -
peruanus) tipo escabechado.

179 p.

PIZARRO DIOSES, Luis y César REATEGUI COOK.

Tecnologia en la elaboracidn de conservas de choros al natural, en
aceites y salsas.
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ANGULO VALENCIA, Holmes.

Investigacidén tecnoldgica sobre la elaboracidn de chizitos de pes-
cado para consumo humano a partir de pastas basicas de merluza.
100 p.
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BRIOS AVENDANG, Juvencio H.
Investigacién tecnoldgica en la elaboracidén de albdndigas de pesca

do, merluza (Merluccius gayi peruanus) para consumc humano.
125 o

CABRERA SANCHEZ, José S.

Evaluacidn comparativa de la descomposicién del pescado utilizando
métodos fisicos y quimicos.

14l p.

LOZANO DIAZ, César G.
Utilizacidn racional de estiércol de cerdo como suministro de es-
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RENGIFO RUIZ, Emilio y Rosenda TUESTA PINEDO.
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111 p.

MEDINA BARRERA, Humberto.
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ROMERO IEXTRE, José A.
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50 p.

MIRANDA DAVIRAN, Victor R.
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cesadora de embutido de pescado.
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SEMINARIO GALLO, Juan R,
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39 p.

CHAVEZ MEJIA, Julio.
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61 p.

RETUERTO NICHO, Rosa A.
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40 p.

CARDENAS NOVA, Luis A.
La Plantd de ahumado y wercadeo de pescado.
43 p.

MALPICA VELIZ, Oscar.
El Pescado mediante el curado.
93 p.

OSTOLAZA M., Juan M. .
Inspeccidn fisico-quimico en las industrias de harina de pescado.
52 p.

ALARCON PORTOCARRERO, Aagel A.

Procesos y control de calidad de aceite de anchoveta (Engraulis -~
ringens)

58 p.

CONTRERAS ALARCON, Marcos.

Recuperacidén de la sanguasa de la anchoveta (Engraulis ringens) y
en composicidn a quimica.

96 p.

GRANADOS ARICOCHE, Cecilio E.

Tecnologia a la preservacidén del pescado mediante el método de &hu -

mado y su fomento para el consumo humano.

MELENDEZ SALAZAR, Angel T.
La Pesca en el Perﬁ.
95 p.

PICHILING ANGELES, Oscar.

Proyecto para la construccién e instalacién de una cdmara frigori-
fica. i

78 p. i
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RODRIGUEZ ABAD, Ciro.

Estudio de pre-factibilidad técnico econdmico para instalar una -
planta de salado-seco de merluza.

127 p.

ROJAS RIOSECO, Hermén E.

Harina de alga marina "Cigertha Chamissos" incrementado a la ali-
mentacién de pollos.

97 p.

SAL Y ROSAS NATO, Damisn y Mario ROMERO OPORTO.

Reglamento de seguridad industrial como aspecto bdsico en empresas
pesqueras de harina y aceite.

146 p.

YANCE FLORES, Pedre.

Estudio tecnoldgico de la recuperacidén de la sanguasa en fdbricas
de harina de anchoveta.

66 p.

LUNA VARGAS, Agustin y Luis OBALLE RIVERA.

Determinaciédn de la frescura del pescado por potenciometria y re-
fractometria.

B4 p.

TUETA ASENJO, Alejandro, José JAVIER ALVA y Orlando SOJO BARRAN-
ZUELA.

Estudio quimico bromatolégico de la harina de anchoveta (Engraulis
ringens).

76 p.

BUENANO SEMINARIO, José y Wilfredo CALERO RODAS.

Crianza y preservacidn de langostinos como aspecto basico para el
consumo humano (Género Renacus).

65 p.

GUEVARA PEREZ, Ramiro, Roger CENTENO ROBLES y R. FLORES VILCA.
Seco-salado de merluza.
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HUACHO CASTILLO, Rodolfo.

Mantenimiento de motores eléctricos y transmisor eléctrico en la -
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359 p.

|
MAZA RAMIREZ, Santos y Carlos NAVARRO REQUEJOC.
Hidrolizado de merluza fresca para el consumo humano directo.
43 p. '.

PALOMINGO REZZUTI, Rolando y Ricardo PALOMINOC PEZZUTI.
Determinacién del nitrdgeno volatil (Amines) y su grado de frescu-
ra en pescados frescos y congelados.,

55 p. !
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PINEDA DE LA CRUZ, Abilio.

El Comercio de pescado y medidas para su desarrolle en Lima Metro-
politana.

149 p.

PONTE GAMARRA, Hell y Maximo ALARCON ZUNIGA.

Abastecimiento y distribucién de pescado en estado -fresco para el
consumo dé Lima.

164 p.

RAMIREZ HONORES, Humberto.
Métodos de preservacidn de pescado fresco para el consumo humano.
63 p.

RIVERA NOEL, Eulogio, Julio ARANA FELIPE y Mario ORTIZ MASIAS.
Aparejos para pesca con redes de cerso.
75 p.

URBAY RIVERA, Fabidn y Daniel LA ROSA FLORES.
Andlisis quimico bromatoldgicos de conchas y almejas.
4 p.

VILLENA DELGADO, Mario y Adan MARQUEZ MONTES.
Desarrollo integral de caletas peruanas modelo Carquin.
144 p.

ZEVALLOS AGUERO, Victor M,

Estudio de factibilidad a realizarse para la construccidn de una
estacidn de truchicultura intensiva.

102 p.

DE LA CRUZ TASAYCO, Orestes, J, VIDAL RIVADENEYRA y A. DE LA CRUZ.
Proyecto de instalacién de una planta de concentrado proteico de
pescado.

180 p.

ESPADIN BRAVO, Douglas, Jaime ALPISTE ESPINOZA y MADUENO MAMANT,
Proyecto de investigacidn en la comercializacidén de pesca de corsu
mo humano.directo en la zona de Huacho.

JIMENEZ FEWANDEZ, Abddn, Félix PAUCAR LUQUE y CHAVEZ M.
Preparacidn de concentrado de crusticeo para el consumo humano.
70 p.

MANCHEGO RAMIREZ, Cé€sar y Javier MANCHEGO RAMIREZ.
Estudio comparativo del pescado fresco congelado e influencia del
hielo sobre la grasa.
63 p. |

i
MENDOZA BABILONIA, Gilberto y Alfredo VIDAL RONDON.
Comercializacién de productos hidrobioldgicos por la Empresa Publi
ca de Servicios |Pesqueros (EPSEP) en Lima Metropolitana.
34 p. i
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MUGRUZA TELLO, Rodolfo y Julio MONTES NICHO.
Crianza de camarones utilizando la anchoveta como alimento.
49 p.

PINEDA DE LA CRUZ, Pedro y Pedro AGUILAR NAPURI.

Estudio de un método de procesamiento de pescado para consumo huma
no: fileteado. -
146 p.

PURIZACA MOSCOSO, José y Jorge RODRIGUEZ SHAPTAMA.

Estudio bacterioldgico de producto de la pesca en envase de hojdla
ta en Huacho. -
50 p.

RAMIREZ PAJUELC, Moisés.

Procesos administrativos contables para la comercializacién de re-
cursos hidrobioldgicos en frigorificos pesqueros.

132 p.

SOLEDAD HENRIQUEZ, Euardo, I. RIVERA CORMAN'y A. VALENCIA GODOS,
Estudio bromatoldgico e identificacidén preliminar de enterobacte-
rias en la harina de pescado de la caleta de Carquin.

47 p.

TABOADA CASTILLO, Ilmer y Carlos CHANDO LOPEZ.

Estudioc de pre-factibilidad para establecer una planta industrial
para ahumado de trucha.

150 p.

VASQUEZ RIBEYRO, Florencio.

Consideraciones cientificas en el proceso de cocimiento para la‘fa
bricacién de harina de anchoveta en el Pert.

73 p.

AGUILERA VARGAS, Juan, Edison LEON VELIZ y C. LULI MATURANO,
Inspeccidn y control de calidad de Trachurus symmatri:zus murphyi
(jurel) conservado en hielo.

125 p.

BARRETO BALAREZO, Rosa B.
El Pescado y su procesamiento para consumo humano en el Peri,
139 p.

CALDERON OSORIO, Silverio M.

Estudio de pre-factibilidad para la instalacidén de una industria
de conservas del pescado.

63 p.

!
CARDENAS HUARANGA, Orlando y H. RONDON ALDAVE.
Tecnologila de l? fabricacidn de conservas de pescado y embutidos.
155 p. :
i
CONCHA ROCA, Oséar y Magno MENDOZA DIOSES.
Ahumado kippers de lisa y machete en bolsas plésticas.
91 p.
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CHAVEZ GUTIERREZ, Victoriano y S. OCAMPO DIAZ.

Zstudic de los envases de hojalata para conservas de pescado.
110 p.

FLORES SALDANA, Oswaldo. .
Estudio comparativo de las redes de cortina para la pesca de corsu
mo humano en la zona de Huacho.

95 p.

GAMARRA 0SCO, Horfelk, S, REYES ULFE y Hugo GUILLERMO.
Cptimizacidn del uso del vapor de una industria de harina y aceite
de pescado (anchoveta).

171 p.

LASTRA CORNEJO, José L.

Conserva de merluza (Merluccius gayi peruanus) sazonada con salsa
de soya ("Shoyu").

127 p.

NAVARRO PILARES, José y Homero ALVARADO ZUMAETA.

Micro difusidn de bases volatiles totales e inspeccidn organolépti
ca, como indices de calidad en bloques congelados de merluza (por
el método Conway).

72 p.

ORELLANA RODRIGUEZ, Maximo.
Método préctico de navega01on para embarcaciones pesqunras.
89 p.

SILVA CHAVEZ, Luis y Efrain LIZONDE ALEJANDRO.
Algas marinas de importancia econdmica del distrito de Huacho.
108 p.

ALVINO ROSSEL, Cecilio.

Balance de materia prima y calor como aspecto basico en la elabdra
cidn de harina y aceite de machete.

75 .

COROSPOMA PRUDENCIO, Romulo.

Estudio técnico econdmico para la instalacidn de una piscigranja
comunal en el departamento de Ancash.

57 p.

CRUCES NAVARRO, Pantaledn y Luis HUAMANT IBARRA.
Estudic de los efectos de procesamiento sobre la calidad nutritiva
de la harina deil pescado (anchoveta).

104 p.

HUERTA LOLI, Magno y Bermudo LOPEZ VILLAVICENCIO.

Pardmetro para la elaboracidn de conservas de anchoveta (Engraulis
ringens) en salmuera.
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VORENC GONZALES, Rubén.
Inseminacidn de la trucha.
81 p.

TRUJILLO FALCON, Carlos y Domingo TRUJILLO ROBLES.

Contribucidn al conocimiento hidrobioldgico de la Albufera Playa
Chica y su utilizacién en la acuicultura.

30 p.

BAZALAR CRISOLOGO, Victor.
"Transformacidn de la plel Cryphanidas coryphaena (tonino) en cur-

tiembre tipo gamuza"
51 p.

CALDERON CARRASCO, Flores y Maximo ROMERO ORTIZ,

Recuperacidn del condensado de una planta condensadora de agua de
cola, con evaporadoras de triple efecto para la utilizacidn del
caldero.

31 p.

GORRITI GARCIA, Italo A.

Técnica sobre manlpuleo, conservacidn, almacenamiento y transporte
de pescado fresco para consumo humano,

135 p.

LUCHO LAVERDE, Carlos y Antonio PIZARRO VEGA.
Interpretacidén de las cooperativas pesqueras en el Perd.
70 p.

MANCHEGO ALCAZAR, Asdribel, C. PADILLA M. Y A. VILLARREAL H.
Consideraciones acerca del pescado como alimento y su consumo.
78 p.

PALOMINO MENESES, David y César OVIEDO VALDIVIESO. :
"Consideraciones t8cnicas y econdmicas para la ubicacidén de un ter
minal pesquero'. -
144 p.

PENDOLA ARVIZA, Susana y Amparo BALTUANO RUIZ,

Elaboracidn de conservas de anchovetas del tipo escandinavo.

85 p.

PICgILINGUE NUNEZ, T., W. PENARANDA LIMO y J. SALCEDO A.

Proyecto (Pre-factibilidad) para la implementacidén y funcionamien-
to de una planta-piloto de conservas de pescado en la Universidad
Nacional "José Taustino Sanchez Carridn" - Huacho.

128 p«

RIOS LASTRA, Inoccencia y Santos PIZARRO VILELA.
Elaboracidn de liza ahumada, envasada en aceite (Mugil cephalus).
240 p.

SILVA RAMIREZ, Edison S.
2lgas marinas de importancia alimenticia de la provincia de Chancay
27 p.



TASAYCO TASAYC2, Anselmo.

Estudio experimental en la elaboracidn de conservas de cangrejo.
48 p.

187¢ BENITES HORNA, Horlando y Henry QUIROZ LOPEZ.

Mueva t&cnica para elaboracidn de escabechado de pescado.
37 p.

DUERAS SANCHEZ, Benigno, S. SOTELO LUNA y E. TORRES SOLIS.
Estudio de pre-factibilidad de pescado en el Puerto Salaverry
"TRWJILLO",

159 p.

 MANDAMIENTO SALAZAR, H., A. GARCIA VARONA y P. LEON CASTILLO.
Estudio de pre-factibilidad para la elaboracidn de conservas de
anchoveta.

117 p.

MONTERO CERRO , Manuel.

Optimizacidn del uso de hielo en camaras isotérmicas para el trans
porte de pescado. -
107 p.

MORAN AVILA4, Braulio, E, NICHO CARPIO y J. QUIROZ CHUQUIMIA.
Provecto d=2 pre-factibilidad para una cdmara frigorifica de servi-
cio pesquero en el puerto de Huacho.

138 p.

OBREGON PIZARRO, Victor E.

Estudio ce pre- factlbllldad de deshidratado de anchoveta para el
consumo humano directo de Tambo de Mora.

164 p.

PAUCAR MACHACA, Joaquin y RETUERTO GUERRERO.

Estudio té&cnico econdmico de los sistemas de refrigeracidn mecani-
ca y hielc en el transporte de pescado para consumo humano.

118 p.

-PEREZ VIGO, Julio M.
Estabilizacidn del agua de mar.
72 p.

ROMAN ROMAN, Donis, Juan OCAMPO AGUILAR y L. DAVALOS ALOR.
Proyecto de pre-factibilidad para la instalacidn de una cooperati-
va pesquera de extraccidn Huacho-Carquin.

127 p.

31979 ANGELES MILLONES, José y Jorge FLOREZ VILCA.
cre-factibilidad de un terminal pesquero en Mancora.

BEDOYA KUT, Cresar y César BUSTILLOS FELIX.
Estudio técnico sobre la elgboracidn de embutidos con pesado (lorna

merluza)
188 p.
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BLONDET GAGC, EZrnesto y Félix CARRENO MUNDO,
Ictiologia de las truchas en piscigranias.
70 p.

CCRPDOVA ATOCHE, Victor y Luis RODRIGUEZ VARGAS.
Estudio sobre la elaboracidn de conservas de jurel ahumado.
80 p.

CHAVEZ DIAZ, Tomas y Humberto HAMAMOTO NIYASATO.
Elaboracién de kamaboko tomando como base el ]urel.
128 p.

FERNANDEZ MARQUINA, Luzcardo.

Aplicacidn técnico del frio en la refrigeracidn y almacenamiento
de pescado congelado.

81 p.

GARCTA GONZALES, Mario y Carlos NIMA PANTA.
La Industria pesgquera en la economia nacional.
79 p.

GARCIA GUARDIA, César, H. ROMERO CAMARENA y K. SOTOMAYCR E.
Proyecto de pre-factibilidad técnico-econdmico crianza comercial
de camarones.

88 p.

LOPEZ RAMIREZ, Juan y Carlos ISA NOCUNI.

Conservacidn de anchovetas (Engraulis ringens) para consumo humano
directo utilizando cajas y/o containers con agua de mar refrigera-
da por 1ielo a bordo de embarcaciones pesqueras.

111 p.

MUGURUZ¢ VALLEJO, Aurea.
Estudio de las algas marinas en los departamentos de Ica y Lima.
69 p.

ROSST SALINAS, Hugo y Oscar ALAMO UBILLUS.
Bombeo de pescado con agua dulce recirculada.
106 p.

TRINIDAD JYACEDO, Lucio y Juan ROSALES ALAMO.

Estudio técnico para instalar una piscigranja de truchas en la Coo
perativa Agraria de Produccidn Huacho.

84 p.

|
ALOR REYES, Rodolfo, C. OLAVARRIA BODERO y L. PERALRA CHAVEZ.
Estudio de pre-factibilidad para la instalacidén de una empresa de
crianza de langobtlno.

qL p. '

AZURIN DIAZ, Eloy y Félix TORRES PEREZ.

Contaminacidn micdtica en la comercializacidn del pescado fresco
para consumo huhano directo en la ciudad de Huacho.

86 ».



BENITES ROJAS, Victorio, L. GARCIA ALOR y N. PADILLA G.
Estudio de pre-factibilidad para la instalacidén de una planta con-

servera de pescado en la cooperativa pesquera Francisco Vidal.
278 p. '

CABRERA ALVARADQ, Carlos. :
Estudio de algunas caracteristicas fisicas, quimicas y factores ‘pa

ra la elaboracidn de seco-salado de pescado en Mancora-Paita.
207 p.

CARBONELL ORTIZ, Carlos y Victor TAKAMURA SALAZAR.
Elaboracién de conservas de langostino blanco.
75 p.

CASANA VALDEZ, Manuel y Joy LEE PAZ.

Estudio del potencial piscicola del valle del Huallaga Central
(Tingo Maria - Tocache).

71 p.

CERPA RODRIGUEZ , Roberto e Ibrain FLORES MARCHAN.
Preservacidn de pescado a bordo con agua del mar refrigerada.
79 p.

CORDERO SILVA, Emilio y César GUERRERO HURTADO,.

Incremento de algas marinas en conservas de pescado.
81 p.

COSTILLA CRUZADO, Carlos'y Luis ARANA FELIPE.

E1l Modelo cooperativo peruano y las alternativas de solucidn a los
problemas de las PEEAS 2n Chimbote.

94 p.

FIGUEROA ROJAS, Jorge, . LEON MARTEL y J. MONTENEGRO ELERA.
Estudio de pre-factibilidad para la instalacidn de una planta de
gelatina vy cola de pescado en Lima.

291 p.

GARCIA GODOS, Eduardo .y Cscar VASQUEZ CUBAS.
Estudio de los tiempos operativos en una planta pesquera.
96 p.

MENDOZA MUNOZ, Franklin, E. MORENO VEGA y F. MEZA ROMUALDO.
Aprovechamiento de las lagunas del departamento de Ancash para éri
anza de truchas con fines industriales.

263 p. ‘

REYES ULTE, Fidgl y Oswaldo FERNANDEZ CABANILLAS.

Deshidratado de!la Gigartina Chamissoi (yuyo) para consume humano
directo. ‘
46 p.
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1981

SUAREZ VILLACORTA, Augusta R.

Comercializacidn de pescado de consumo humano directo en la micro-
regién de Iquitos; perspectivas.

58 p.

VILLANUEVA UGALDE, G., J. PICHILINGUE NUNEZ y V., PICHILINGUE N.
Estudio de pre-factibilidad para la instalacidn de una piscigranja
piloto de paiches en la laguna El1 Milagro-Pendencia-Tingo Maria.
204 p.

ABASOLO TORRES, Carlos.y Jose“HERBOZO HUASUPOMA.

Obtencidn de harina a partir de algas marinas para la alimentacidn
de pollos.,

74 p.

AGURTO GALVEZ, Luis y Marco ZAPATA CRUZ.

Andlisis técnico del sistema de eviscerado por succidn en sardina
corte sud-africano.

96 p.

BOBADILLA GUADALUPE, Luis y Freddy MOSCOSO OLAYA.

Estudio experimental para la elaboracidén de conservas de tunidos,
por el método de la coccidn en salmuera.

91 p.

CORAL GIRALDO, Rolando y César LA ROSA:VIZCARRA.
Desarrollo de la industria pesquera en el Perd, su utilidad en ali

mentos balanceados para animales.
162 p. .

ESPADIN BRAVO, Luis y Mateo JUAREZ ALVARADO.

Aplicacidn del control de calidad en productos pesqueros en Lima y
Huacho (Puerto y mercados).

127 p.

HIDALGO MOGOLLON, Auberto.
Cilculo y mantenimiento de instalaciones frigorificas pesqueras.
144 p.

INGA RAMOS, Floro y Juan MEONO HERRERA.

Estudio de pre-factibilidad para instalar una planta productora de
hielo (tipo bloques) en Huacho.

121 p.

IPRIBARREN MEDINA, Beatriz y Victorio LOO SOTO.

Estudio tecnoldgico para la elaboracidn de conservas tipo Raw Pac.
102 p. i
i

LACHIRA COBEHRAS, José, G. FALLA QUINONES y M. AGUILAR SANCHEZ.
Estudio de pre-factibilidad para la conformacidn de una empresa de
pesca para conspmo directo.

139 p. r



1982

MONTERO GOMEZ, Ricarde 0. y Armando MANRIQUE FLORES.

Disefic de un sistema de planeamiento y control de produccidn en u-
na planta de conservas de pescado,

332 p.

QUINTEROS NICHO, Carlos y Jorge QUINTEROS NICHO.

Proyecto: pesca para consumo humano directo E. P. S.
92 p.

SALAZAR SANTIAGO, Victor.
Estudio de investigacidn sistemas de control técnico y econdmico

para el mantenimiento de embarcaciones pesqueras tipo industrial.
127 p.

SAMANEZ PALACIOS,.Rosa y Adela TAMARIZ SILVA.

Elaboracidn de sopas deshidratadas de Merluccius gayi peruanus
(merluza)

72 p.

SOLIS PALMA, Pedro y Edmundo VALLADARES SALAZAR.
Investigacidn tecnoldgica de la elaboracidén de jurel salpreso.
84 p.

TARAZONA ORTIZ Alejandro.

Estudio de factlbllldad téecnico econdmico para la instalacién de
una piscigranja en la comunidad de Mallas.

387 p.

TELLO DAVILA, Emmesto.

Estudio de las artes y aparejos empleados en la pesca de consumo
humano directo Caleta de Puerto Chico (Barranca).

111 p.

UYEKI VALLEJOS, Victor A.

Estudio ¢e la elaboracidén de platos preparados a base de pescado
seco salado con menestras.

79 p.

YSHIKAWA FORIOKA, Juan y Julio DAVILA PINTADO.

Estudio del control de calidad del pescado fresco capturado en la
zona de Paita.

65 p.

AGURTO IPANAQUE, Adilfonso,
Coritrol de cal3dad de productos pesqueros congelados.
30 p.

4IPTISTE CHANG, 0Pscar y Eduardo TAKAHASHI MORITA.

Procesamiento dél Paralonchurus peruanus (coco) para consumo huma-
no. }

134 p. ' i

BAJONERO PAREDES, Elias, Pedro ORTECHO G. y F, RORLES C.

Estudio de pre-factibilidad (instalacidn de planta frigorifica pa-

ra conservacién de productos hidrobiolégicos Supe-Puerto).
192 p. .




BARRUETO NUNEZ, Alejandro y Jaime HERBOZO FERNANDEZ,
Preservacidn ds langostinos en secc-salado.
69 p.

CARO GAMARRA, Modesto.
Investigacidn sobre conservas de pescado tipo medallones.
70 p.

CASTILLC HERRERA, Luis A.

An3lisis quimico de los mariscos de mayor consumo en la ciudad de
Huacho.

66 p.

CE2ZUERA SAMANEZ, Fernando y William GAVIRIA GARCIA.

Estudio tecnoldgico para la elaboracidén de hamburguesas a partir
de la pulpa de merluza.

101 p.

CORONADO RIVADENEIRA, Manuel y Deissy MEDINA LESCANO.

Estudio técnico de la congelacidn de pescado por tiineles y placas
en barcos arrastreros.

68 p.

ESTUPINAN CANALES, Fredy y Leandro CRUZ CRUZ.
Elaboracidn de productos derivados a partir de pastas de pescado.
101 p.

FIGUERCA HUARANGA, Luis y Luis GONZALES CHANG.

Pardmetros de la deshidratacidén del Aulacomya-ater (choro) y su
valor nutritivo.

81 p.

GARCIA DIAZ, Rodulfo.
La Pesca en Huacho y su influencia en el problema alimenticio.
g4 p.

LARROSA BOBADILLA, Gustavo y Luis AQUINO JUAREZ.

Alimentacidn del Penaeus vannamei utilizando los desechos de su
pProceso y otros insumos.

79 p.

PALACIOS SANCHEZ, Pablo y Freddy SANCHEZ GALVEZ.

Técnica de manipuleo y conservacidn en el procesamiento de filetes
de merluza IQF (Merluccius gayi peruanus).

111 p.

SUSANO RAMIREZ, Lucas L.
Control de calidad harina de pescado.
72 p.

TORRES AY0O, Luis y Jesiis GUILLEN CILLONIZ.
La Pesqueria de la anchoveta en el Per{ hasta 1978.
96 p.



1983

TORRES RIVERA, Feder ;7 Paris MELCHOR ANGEZLES.

Elaboracidn y envasade de potajes preparados a base de caballa.
96 p. '

VARGAS VERASTEGUI, Ronzld y Roberto MC'GUIRRE GUTIERREZ,

Estudio experimental en la elaboracidn de conservas de bagre mari-
no (Bagre panamensis).

150 p.

YANAC CONCEPCION, Ciro F.
Utilizacidén de las algas marinas en la preparac1on de allmentos'ba
lanceados para la crianza de langostinos en puerto Pizarro Tumbes’,

60 p. é
CAVERO RAMOS, Alfonso.
Estudio técnico para mejorar el transporte de la pesca artesanal

en el Puerto de Huacho.
47 p.
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