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Posibilidades de
Comercializaciôn de Ia
Pesca Acorn pañante del
CarnctrOn en America

Central
Miguel S. PMa Organizaciôn de las
Naciones Unidas para Ia Agricultura y

Ia Alimentación, Roma, Italia

La pesca acorn pa?ante del camarôn en el
Pacifico Oriental se corn pone principalmente de
especies que gozao de buena dernanda. Si se
aprovecharan esas especies y se modificara el
sisterna de comercializaciôn del can?arón titI, Ia
rentabilidad mejorarla sensiblernente. Con base en
datos obtenidos en cam pa7as de pesca realizadas
en febrero p rnarzo de 1979, se analizan las ventajas
económicas que reportarla un aprovechamiento
más racional de estas especies p Ia apertura hacia
otros rnercados. Dado que las posibilidades p los
problerna.s' son idénticos en todos los palses del area,
se aboga en el estudjo por un plan regional que
permita una aproximación conjunta al problema.

Estudios realizados en febrero y marzo de
1979 en barcos camaroneros en Ia bahIa de
Panama mostraron que la pesca acorn-
pai'iante del camarón en las aguas del
PacIfico de Nicaragua, Panama y Colombia
está formada por especies de gran aceptación
en mercados extranjeros. Un mejor uso de
estas especies permitirá aumentar substan-
cialmente sus beneficios económicos. Los
datos que aparecen en este trabajo provienen
de operaciones camaroneras en tres zonas
de La bahIa de Panama, en las que participe
y en las que se clasificaron y pesaron las
distintas especies de pescado con valor
exportable.

Conociendo el valor de estas especies en el
mercado internacional, era preciso observar
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y analizar cantidades a fin de conocer Ia
rentabilidad de su exportación, una vez se
superaran pasos tales como el análisis de la
conservación a bordo de las capturas y el
estudio del mercadeo. El estudio no paso de
la primera etapa, pero datos como los precios
de compra a nivel del detallista y los costos
de transporte dan una impresión de lo que
podrIa obtenerse del aprovechamiento de
tales capturas.

La denominación "pesca de acompaha-
miento del carnarón" se usa en este trabajo
para seialar especies distintas del camarón
blanco, rojo o carabalI de buen tamaño. Por
tanto, algunos camarones (por ejemplo titI,
fidel) con buenas posibilidades de mercado
exterior, quedan incluidos en esta definiciOn
como pesca acompai'ante.

Métodos

Se diseñó un formulario para registrar
la fauna acompaf'iante, especies, tamai'io,
cantidad, peso y volumen relativo. Las
salidas al mar fueron de 3-4 dIas, por lo
cual no se podIan elegir caladeros alejados.
En ningün momento los resultados obtenidos
deben mirarse en función de las zonas
elegidas, ya que los tripulantes del camaronero
nunca las consideraron las más ricas en
camarones. En efecto, algunas de las especies
los salmonetas, por ejemplo abundan en
areas no camaroneras.

El barco actuó de manera normal,
abandonando una zona cuando Ia red de
prueba no indicaba camarOn o seFaIaba
predominio del titI sobre el blanco; los
arrastres tuvieron duración promedia de
2-3 horas y se hizo la repetición del lance
cuando el lugar resultaba satisfactorio. En
total se realizaron siete salidas, tres en
febrero y cuatro en marzo, con un total de
22 dIas de mar y 75 lances que sumaron
214 horas de redes en el agua.

Observaciones

Las triputaciones
Es evidente que en cualquier intento por

aprovechar la pesca acompañante del
camarOn las tripulaciones de los camaroneros
son básicas. Su actitud hacia esta nueva
actividad, su grado de adiestramiento, su
sisterna salarial, la posibilidad de mejorar
sus ingresos, etc., son aün desconocidos pero
cruciales. La industria camaronera ha
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estado dirigida a la demanda de colas de
camarón del mercado norteamericano, de
manera. que ni siquiera el camarón entero
constituye una preocupación.

Aprovechamiento actual de Ia pesca de
acompa*amiento

La pesca de acompañamiento de esta area
puede dividirse en especies de aprovecha-
miento inmediato y especies que requieren
procesamiento especial, bien a bordo o en
tierra. Las segundas no nos ocupan en este
estudio. Las primeras se componen de
pescado con un valor potencial en el mercado
exterior y especies de consumo habitual en
el pals.

Casi todas las especies comercializables
en el exterior se devuelven al mar, unas
veces porque se desconoce su utilidad (dis-
tintas variedades de lenguados), otras por la
incertidumbre de la demanda. Las especies
de consumo normal en el pals, no se arrojan
siempre al mar. Las capturas de los ültimos
dIas se reservan, en parte para ser vendidas
a los intermediarios, en parte para ser
lievadas a casa por la tripulación. Cuando
un barco opera en un area por largo tiempo,
estas son objeto de trueque con los corner-
ciantes del litoral. La tripulación siempre
sabe quién les cambiarã el pescado (y
parece que también el camarón) por
productos, tanto alimenticios, como tabaco,
boletos de loterla, etc.

La gran cantidad de camarón titI devuelta
al mar, ha hecho que se Ic preste especial
atención. En Ia segunda salida vi arrojar al
mar cientos de libras de camarón titi
amarillo porque su tamaño era inferior al
del titi normal, pese a que pruebas de
degustación a bordo demostraron que su
sabor y consistencia eran completamente
aceptables. En el ültimo viaje también se
arrojaron al mar cantidades considerables
de camarón titi de muy buen tama?io, a
veces porque la captura venia "cansada"
después de arrastres muy largos de 4 horas,
a veces porque Ia captura era tan abundante
que el tiempo para manejarla adecuadamente
era insuficiente.

El color de este camarón vivo haria difIcil
su introducción en los mercados europeos.
Sin embargo, una vez cocido, su aspecto es
muy similar al del camarón blanco. Esto,
unido a su buen tamafo y a la existencia
de mercados para el camarón entero, lo
hacen apto para su comercialización.

Seleccidn a bordo
Cuando a captura es izada a bordo, el

camarón es descabezado directamente o se
separa para hacerlo luego. En ambos casos,
el pescado considerado de alguna utilidad
es echado a un rincón hasta por 2 o más
horas, sin siquiera refrescarlo con Ia
manguera. Si desde el principio se prestara
más atención a este pescado, indudablemente
que ganaria en calidad. Antes de descabezar
el camarón, se deberla lavar este pescado
y bajarlo a la bodega, operación en Ia que un
par de hombres tardaria de 5 a 10 minutos.
Sin embargo, las tripulaciones de los
camaroneros están acostumbradas a prestar
atención solo al camarón, por ello toda labor
adicional debe ir acompafada de aumentos
salariales.

Procesamiento del titi a bordo
Por orden cronológico, las labores en

cubierta comienzan con la selección de la
captura y la devolución al mar de lo
desaprovechable, y siguen con el descabezado
del camarón blanco y, luego, el titi. El
tiempo empleado en el descabezado del
camarón titI es el más largo, seguido por la
selección, descarte de la captura y el
descabezado del camarón blanco.

Es decir, el producto de menos precio
comercial, es el más dispendioso a bordo,
además de ser e que requiere trabajo más
duro, incluyendo horas en cuclillas, pinchazos
y cortadura de las manos, etc. Esto en cuanto
al titi de tamaño normal, el mãs pequeño de
color amarillo se tira todo de vuelta al mar.

Las pruebas realizadas con este pequefo
camarón dieron un resultado positivo. De
cocinarse y agregãrsele un colorante autori-
zado, se obtendrIa un producto similar al
camarón de profundidad europeo, con arnplio
mercado potencial. La cocción a bordo, que
es la habitual en muchos paises europeos
serla bien recibida por las tripulaciones
que verian aliviado su trabajo.

Especies Subutitizadas
Dependiendo de la zona, existen especies

con potencial comercial que merecen aten-
ción. Segün mis observaciones, estas
especies son principalmente el bagre, el
cachaco o brin, ejemplares pequefios de
sierra, corvina, aunque se incluyeron también
en las pruebas de degustación lenguados,
acedias, salmonetes.



En algunos palses Nicaragua entre
ellos se han hecho intentos de exportar
bagre a EE.UU., intentos que no han
prosperado tal vez debido a Ia incapacidad
de mantener una calidad uniforme y
constante en los envIos. En contraste, con
el cachaco el problema no es de despensa,
sino de mercaderla. Igual que con el camarón
titI, si este pescado tuviera otro color, no
existirla problema para comercializarlo a
un buen precio en un mercado europeo.
Como norma, todo ejemplar de Sierra y
corvina inferior a los 25 cm es descartado
y arrojado al mar. Esto parece inconcebible
ya que son dos de las especies mâs aceptadas
y cotizadas en los mercados nacionales.

Durante los viajes, todas las especies
subutilizadas fueron probadas por personal
local y extranjero de diferentes estratos
sociales quienes las encontraron de plena
aceptación. Los palses a donde se podrIan
exportar son España, Francia, Italia,
Alemania e Inglaterra.

ConclusioneB y Recomendaciones

Dc las campaFias en que yo participé en
1979 podria decirse que en Ia bahia de
Panama la pesca acompañante del camarón
posee un gran valor comercial en potencia y
podrIa obtener un buen precio de yenta, de
explotãrsele comercialmente. La composi-
ción de esta pesca en otros palses del area,
incluyendo Nicaragua y Colombia, es
prácticamente idéntica, si bien no se conocen
con exactitud los porcentajes.

El incentivo económico de Ia tripulación

ADMINISTRACION: PEFA 117

es fundamental, aunque en el caso del
camarón titI un nuevo y sencillo método de
manejo (cocción) podrIa ser suficiente para
que los camaroneros exploraran el potencial
de la especie.

Si se modificaran los procedimientos y se
introdujeran métodos sencillos de manejo
del pescado, la mayorIa si no todas las
especies comercializables podrIan ser conser-
vadas en los barcos durante viajes cortos
(3-4 dIas) en tanques con hielo o en instala-
ciones refrigeradas.

En los tres paIses del area sobre los cuales
hay evidencia fehaciente de que la pesca
acompañante está compuesta en gran parte
por especies con alta cotización en los
mercados internacionales, estimo que serla
conveniente inscribir uno o mãs camaroneros
a la campaña de aprovechamiento de Ia
pesca acompaflante (en algunos casos pueden
ser de propiedad del gobierno). En un
principio estos barcos servirlan como banco
de prueba para los cambios, después como
escuela para las otras tripulaciones cuando
el método haya sido perfeccionado.

Dada la similitud de la pesca acompañante
en toda la region, deberla abogarse por un
plan regional que aprovechara la experiencia
panamefa, y que adoptara una aproximación
conjunta al problema, reduciendo asI los
costos del programa.

Para las industrias camaroneras del area
es vital conseguir nuevos mercados y no
depender exclusivamente del de EE.UU.
Nuevos mercados significan no solo mayor
demanda sino mejores precios caso del
titI y el uso de pescado anteriormente
desperdiciado.


