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Guatemala

Etienne Matton Proyecto FAO/PNUD/
GUA/78/002, Ciudad de Guatemala,
Guatemala

Se describen las experiencias de Guatemala con
el uso de especies no comerciables de pescado
acompaiante del camarin en la produccion de
sopas de pescado y cremas de mariscos, las
ventajas y los problemas encontrados.

Con el fin de aumentar la disponibilidad de
fuentes de proteina para la poblacion del
pais, el gobierno de Guatemala establecio el
Programa Integrado de Cooperativas Pes-
queras del Pacifico (PICPA) que engloba
cinco cooperativas de produccion. Estas han
formado una federacion (FEDEPESCA)
con el objeto de obtener servicios y comer-
cializar sus productos en comin por medio
de un organo empresarial denominado
Central de Servicios Pesqueros y de Mercadeo
(CSPM).

El gobierno de Guatemala otorgé un
préstamo a cada una de estas entidades para
la construceion de barcos y de la infra-
estructura necesaria para el funcionamiento
de la CSPM. Asi, cada cooperativa dispone
de un camaronero (15 m de largo) y de un
tiburonero (12 m de largo). La CSPM tiene
instalaciones pesqueras portuarias en la
costa del Pacifico y de comercializacion
en la capital.

La produccion de las cooperativas esta
constituida en un 70% por especies de
pescado de poco valor que usualmente
acompafian la pesca del ecamaron.

La Compaifiia Industrial de Alimentos
(CINDAL) filial de Nestlé, estaba interesada
en el uso del pescado como fuente de proteina.
La compafiia que, entre otros productos,
fabrica sopas para toda Centroameérica en
~su planta de Antigua, a 40 km de Ciudad

de Guatemala, habia tenido que suspender
la produceciéon de sopa de pescado y de crema
de mariscos por el alto costo del concentrado
proteico importado de Francia.

La CINDAL y FEDEPESCA firmaron
un contrato de un afio para el suministro de
120 t de pescado fresco, eviscerado y
descabezado a un precio de US$1,04/kg y
una o dos entregas semanales. CINDAL
ademas se comprometio a recibir sin limite
de cantidades y al mismo precio, cabezas
de camaron, jaibas y camarén alacran
(especies no comerciables).

El contrato representaba un ingreso
estable para FEDEPESCA, que gana unos
Quetzal 0,09/kg sin correr riesgos con el
pescado mas pequefio y los excedentes no
absorbidos por el mercado. Para las coopera-
tivas la ventaja estaba en la posibilidad de
valorizar las especies pequefias y las cabezas
de camaron, y para el pais en el aprove-
chamiento de un recurso nacional no utili-
zado antes, el empleo de una decena de
personas para el proceso y la entrada de
divisas por la exportacion de las sopas
CINDAL a los demas paises.

No obstante, hubo algunos problemas. Las
cabezas de camaron, las jaibasy el camaron
alacran no se conservan bien por mucho
tiempo y su separacion del hielo es difieil.
La entrega del pescado fresco descabezado y
eviscerado probo ser dificil, necesitando
perfecta coordinacion entre FEDEPESCA
y CINDAL que usa las mismas maquinas
para la fabricacion de otros tipos de sopas.
La dificultad de ajuste provoco en un cierto
momento una acumulacion de pescado en
las bodegas de FEDEPESCA por lo cual se
decidio salar y secar el pescado. Esta
decision parecio una ventaja para CINDAL
pues el pescado asi tratado tiene un olor
mas concentrado que el pescado fresco y da
a las sopas mayor sabor. Sin embargo, la
produccion de este producto seco-salado
encontro los siguientes obstaculos: dificultad
para evitar la oxidacion de grasas del
pescado durante ciertas épocas del afio,
costo de la sal y del procesamiento,
dificultad de almacenamiento durante la
estacion de lluvias, inmovilizacién de
capital, e invasion epidémica de insectos.
Esta produccion fue por lo tanto abandonada y
se propone como ultimo recurso. La
experiencia de las cooperativas ha sido
instructiva y ha sido mirada de cerca por las
firmas camaroneras guatemaltecas.
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