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Guatemala
Etienne Matton Proyecto FAO/PNUD/
GUA/78/002, Giudad de Guatemala,

Guatemala

Se describen las experiencias de Guatemala con
el uso de especies no coinerciables cle pescado
acorn paante del camarón en Ia producción de
sopas de pescado y cremas de mariscos, las
ventajas y los problemas encontrados.

Con elfin de aumentar la disponibilidad de
fuentes de proteina para la población del
pals, el gobierno de Guatemala estableció el
Programa Integrado de Cooperativas Pes-
queras del PacIfico (PICPA) que engloba
cinco cooperativas de producción. Estas han
formado una federación (FEDEPE SCA)
con el objeto de obtener servicios y corner-
cializar sus productos en comün por medio
de un órgano empresarial denominado
Central de Servicios Pesqueros y de Mercadeo
(CSPM).

El gobierno de Guatemala otorgó un
préstamo a cada una de estas entidades para
Ia construcción de barcos y de la infra-
estructura necesaria para el funcionamiento
de la CSPM. AsI, cada cooperativa dispone
de un camaronero (15 m de largo) y de un
tiburonero (12 m de largo). La CSPM tiene
instalaciones pesqueras portuarias en la
costa del PacIfico y de comercialización
en la capital.

La producción de las cooperativas está
constitulda en un 70% por especies de
pescado de poco valor que usualmente
acompañan la pesca del camarón.

La Companla Industrial de Alimentos
(CINDAL) filial de Nestlé, estaba interesada
en el uso del pescado como fuente de proteIna.
La compai'ila que, entre otros productos,
fabrica sopas para toda Centroamérica en
su planta de Antigua, a 40 km de Ciudad
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de Guatemala, habIa tenido que suspender
Ia producción de sopa de pescado y de crema
de mariscos por el alto costo del concentrado
protelco importado de Francia.

La CINDAL y FEDEPESCA firmaron
un contrato de un año para el suministro de
120 t de pescado fresco, eviscerado y
descabezado a un precio de TJS$1,04/kg y
una o dos entregas semanales. CINDAL
además se comprometió a recibir sin lImite
de cantidades y al mismo precio, cabezas
de camarôn, jaibas y camarón alacrán
(especies no comerciables).

El contrato representaba un ingreso
estable para FEDEPESCA, que gana unos
Quetzal 0,09/kg sin correr riesgos con el
pescado más pequei'io y los excedentes no
absorbidos por el mercado. Para las coopera-
tivas la ventaja estaba en Ia posibilidad de
valorizar las especies pequeñas y las cabezas
de camarón, y para el pals en el aprove-
chamiento de un recurso nacional no utili-
zado antes, el empleo de una decena de
personas para el proceso y la entrada de
divisas por Ia exportación de las sopas
CINDAL a los demás paIses.

No obstante, hubo algunos problemas. Las
cabezas de camarón, las jaibas y el camarón
alacrán no se conservan bien por mucho
tiempo y su separación del hielo es difIcil.
La entrega del pescado fresco descabezado y
eviscerado probó ser dificil, necesitando
perfecta coordinación entre FEDEPESCA
y CINDAL que usa las mismas máquinas
para la fabricación de otros tipos de sopas.
La dificultad de ajuste provocó en un cierto
momento una acumulación de pescado en
las bodegas de FEDEPESCA por lo cual se
decidió salar y secar el pescado. Esta
decision pareció una ventaja para CINDAL
pues el pescado asi tratado tiene un olor
más concentrado que el pescado fresco y da
a las sopas mayor sabor. Sin embargo, la
producción de este producto seco-salado
encontró los siguientes obstáculos: dificultad
para evitar Ia oxidación de grasas del
pescado durante ciertas épocas del ai'io,
costo de la sal y del procesamiento,
dificultad de almacenamiento durante la
estación de liuvias, inmovilización de
capital, e invasion epidémica de insectos.
Esta producción fue por lo tanto abandonada y
se propone como ültimo recurso. La
experiencia de las cooperativas ha sido
instructiva y ha sido mirada de cerca por las
firmas camaroneras guatemaltecas.


