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gaspillage 

L ,. a (m~~~ance dPmographique mon- 
diale place le 21e sikie devant un 

dilemne sans pr&6dent en mati& 
d’alimentation. iusqu’a prkent, des mil- 
lions de tonnes de poisson qui auraient 
pu fournir des prot&es essentielles a la 
population, sent transiormks en poudre 
pour nourrir le b&ail dans /es pays 
industrialis&, au pire encore, sent toot 
simplement jet&s. Dan5 I’article qui 
suit, M. W.H. Allsopp, directeur associ4 

de la Division des sciences de I’agricol- 
we, de I’alimentation et la nutrition du 
Centre, et responsable du sectwr des 
p&ha, expliqoe la nature et la cause5 
de ce gaspillage, &die certaines impli- 
cations morales et politiques du pro- 
bleme et avance des solutions pratiques. 

Plusieurs pays en voie de d&veloppe- 
ment prkonisaient jusqu’a rkemment 
la production de fake de p&son et de 
prod& d’exportation tels que la cre- 
vette, le homard et le than, comme 
moyens de dkelopper rapidement et 
facilement une industrie du poisson. 
Aujourd’hui, cependant, I’inflation, l’is- 
sue probable de l’actuelle Conf&ence 
sur le droit de la mer et les techniques 
am&liar&s de traitement nous amdnent 
3 modifier progressivement la politique 
adopt& dans ce domaine en insistant SW 
la nkcessite d’atteindre une autosuffi- 
sance alimentaire et sur I’importance des 
produits de la p&he en tant qu’impor- 
tan& source de prot&nes. 

Les sous-captures de Poisson prove- 
nant du chalutage de crwettes sent un 
exemple du gaspillage des ressources 
halieutiques. Partout oti les eaux des 
grands fleuves tropicaux enrichissent la 
flare aquatique d’un large plateau conti- 
nental, la prkence de grosses crevettes 
- parfois appel&s salicoques ou 
bouquets - a donn6 naissance a des 
entreprises de chalutage de crevettes. 
Depuis plus de 30 ans, pareilles p&hes 

se font avec des chalutiers de type 
“Colfe du Mexique” appartenant prin- 
cipalement B des firmes amkicaines et 
japonaises. Or, d’importantes quantitk 
de poissons sent prises dans les filets au 
cows de la p&he des crevettes et cette 
sous-capture est habituellement rejetee e 
la mer, au, pa&is, transform& en 
nourriture animale. 

Des compagnies intemationales de 
chalutage de crwettes pratiquent main- 
tenant la p&he dans le Golfe du 
Mexique ainsi qu’au large des &es de 
I’Am&ique du Sud, de I’Afrique de I’Est 
et de I’Ouest, de I’lnde et de I’Asie du 
Sud-Est. On estime que leurs sous- 
captures representent annuellement 
quelque cinq millions de tonnes de 
poissons qui sent rejetk dans les mers 
tropicales du monde, alors que la prise 
mondiale de crevettes n’est que d’un 
million de tonnes. 

yes crevettes, pas de poissons 
II est difficile de se faire B I’idk qu’un 

tel gaspillage puke exister, aussi doit-on 
clairement expliquer la complexit du 
probl&me. Les bateaux, con~us de faGon 
a conserver r6frig&&s de 15 B 30 tonnes 
de crevettes, coGtent au dkpalt de 
150.000 i 250.000 dollars en moyenne. 
Munis de moteurs tr$s puissants (450 cv) 
et exigeant un equipage de trois B cinq 
personnes, leur exploitation est t&s 
co0teuse. Ainsi, & I’investissement initial 
s’ajoutent les frais d’exploitation et d’en- 
tretien ainsi que le s&ire de I’bquipage, 
lesquels varient selon la prise, I’experi- 
ence des hommes et le secteur de p@che 
choisi. Par exemple, les chalutiers qui 
pkhent la crevette au large des c&s de 
la Guyane ant g&+ralement un revenu 
annuel brut 6quivalent a leur premiere 
mise de fends, & condition toutefois que 
les ales soient remplies de crevettes et 
non de poissons! Diff6rents facteurs 
comme la temperature de la tale, 
I’importage de I’equipage et la dur& du 

voyage en mer sent p&us uniquement 
en fonction de la p&he aux crevettes. 

Le systeme actuel ne permet pas, en 
raison de la quantite et de la vari& de 
poissons p&h&, de garder toute cette 
sowcapture dent la valeur (environ 10 
cents la live) n’est nullement compara- 
ble B celle de la crevette (qui rappolte au 
mains $1 la livre). Le Poisson &ourdi est 
par cons6quent rejete B la mer oa 
requins, mouettes et nkrophages s’en 
nourrissent. 

Le probleme est non seulement 
d’ordre konomique mais aussi d’ordre 
technologique. Dans les mers tropic&s, 
un chalut pat capturer jusqu’8 50 
espkes de p&sons de diffkntes tailles 
et classes (chair blanche au grasse), dont 
certaines peuvent meme &re toxiques. 
Les prises varient selon le sectwr de 
p&he (type de fond marin, profondeur et 
courants), I’heure du jour (en plein jour 
le p&son est ordinairement plus actif 
que la crevette) et la saison (la mer est 
mains poissonneuse a I’epoque des 
trues). Certaines espkes de poissons 
changent de go6t et de composition 
chimique lorsqu’elles atteignent la 
maturitP et I’kpoque du frai. Le poids des 
crevettes p&h&s repr&ente habituel- 
lement de 10 B 30 pour cent de celui de 
la prise totale. II serait difficile de traiter 
cette collection de divers poissons sans 
&parer ceux Q chair grasse de ceux d 
chair blanche. Malheureusement la 
p&he se fait g&kalement la nuit, 
I’bquipage est trap peu nombreun et le 
temps &oul& entre la sortie de l’eau des 
chaluts jumekesttrop bref. 

Pour que I’entreprise soit rentable il 
faudrait p&her d’impotiantes quantites 
de poissons commerciaux susceptibles 
d’&tre facilement trait&s. Le long du 
plateau guyanais, on estime que la flotte 
de 175 e 200 chalutiers pourrait p&her 
annuellement environ 200.000 tonnes 
de poissons comestibles, compos&s de 
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huit grandes es&es 2 chair blanche. 
Or, les Antilles importent actuellement 
I’&quivalent de 150.000 tonnes de pois- 
50” frais par arm&. 

Un gaspillage inadmjssible 
Conscients de cet inadmissible gaspil- 

lage de Poisson consommable, les pays 
tropicaun cherchent des solutions qui 
permettront une pleine utilisation des 
captures. Les etudes portent sur dif- 
f&en&s methodes de manutention du 
Poisson en haute mer, SW divers sys- 
@ma de collecte et de transport du 
p&son e partir des chalutiers et SW le 
traitement des diverses espkes. 

L’emploi de chaluts-trieurs de crevet- 
tes et de poissons s’avke prometteur. Au 
nombre des autres mPthodes envisagks, 
notons l’utilisation de poches-chaluts 
d&ach&s etflottantes et l’installation SW 
le pant des chalutiers de bassins d’eau 
de mer rhfrig&& oh l’on puke con- 
server la prise du jour. Ces deux 
systemes exigent que la flotte de chaluts 
.3 crevettes soit accompagnk d’un 
bateau-collecteur qui r&up&e la prise. 
Les bateaux B harengs, munis de bassins 
d’eau de mer rbfrig&&, qui p&hem 
dans le Pacifique au large de la 
Colombie-britannique pourraient peut- 
@tre servir B cette fin. &pendant, le 
traitement du Poisson B I’khelle indus- 
trielle ne sera possible que lorsque le 
probkme de la manutention de la 
sous-capture aura 6th regl& de faGon B 
r&duke le prix du Poisson qui, meme 
avant traitement, est encore trop &v~ 
auiourd’hui pour la population B faible 
revmu que visent les recherches actuel- 
IS. 

Afin d’examiner les possibilites 
d’utiliser ce p&son, le gouvernement 
guyanais a ordonne que chaque 
chalutiera cwettes accostant au port de 
Georgetown y d&charge sa sowcapture 
des demiers jours. Quelque 2400 tonnes 
de Poisson ant pu &re ainsi recueillies 
au tours de I’annk. Toutefois, cet 
important tonnage de poissons subite- 
ment introduit dans le march6 a soulev~ 
des probl&mes de manutention, de 
traitement, d’entreposage B froid, de 
vente et de distribution. Dans un pays 
tropical, la manutention d’une telle 
quantit& de poissons n’est pas facile j 
mains qu’il n’existe de@ une bonne 
infrastructure industrielle. La p&e et le 
gaspillage de poissons qui en rkultent 
cr&nt un sentiment de frustration et de 
dkouragement tam cher les p&chews 
que cher les manutentionnaires de la 
cae. 

Depuis le debut de 1973, le CRDI 
appuie les efforts du gouvernement 
guyanais en we de rkoudre ces pro- 
blkmes. Des essais de dkossement 
mkanique des divers poissons p&h& 
ont permis d’obtenir une chair saw 
arhs, sans kailles et saw peau. Les 
d&h&s, soit les a&es et la pea” du 
Poisson, peuvent @tre transform& en 
fake de Poisson, tandis que la chair 
broy& constitue maintenant une 
nouvelle mati& premi&re.‘Des tests ant 
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&alement et& effect& aux fins d’ob- 
tenir des produits d&hydrat&, epic& ou 
sal& se conservant bien B des tempkra- 
tures normales et pouvant @tre emball& 
dans des sacs de plastique SC&S et 
vendus B bas prix. 

On prkvoit en outre la fabrication de 
prod& d’une plus grande Y&W com- 
merciale. Les poissons les plus de- 
mand& wont transform& en filets ou 
en produits de luxe destines a couvrir 
une bonne partie des frais de traitement 
et permettant ainsi de preparer d’impor- 
tantes quantitk de produits de Poisson 
non pkissables et bon march& dent 
pourront s’approvisionner les collec- 
tivites wales privks d’entrep&s 
frigorifiques. 

Approches similaires 
Lors d’un s&minaire organis en 

Thailande en 1974 et subventionne par 
le CRDI, de semblables situations ant &tk 
d&rites en ce qui conceme plusieurs 
pays de I’Asie du Sud-Est. On sait ainsi 
que les laboratoires de technologie du 
Poisson en Inde, en Thailande et en 
lndon&ie Plaborent actuellement des 
approches parall&s en we de rkoudre 
le probleme du gaspillage de la sous- 
capture. Saw intensifier I’effort de 
p&he, soulignait-on, la sowcapture des 
chaluts a cwettes pourrait, dans cette 
region, atteindre un million de tonnes. 

Les statistiques sowent publiks SW 
les p@ches, et la carence en protkines 
dont souffrent les populations des pays 
tropicaux en voie de dk&ppement, 
font ressortir la nkcessite d’utiliser ces 
prises occasionnelles non comme farine 
de Poisson pour l’alimentation animale, 
mais pour la consommation humaine. 

Tandis que les p@ches mondiales 
augmentaient de 33.3 B 66 millions de 
tonnes de 1958 a 1973, doublant air% 
en quinze ans, la consommation directe 
de Poisson tombait de 84 B 60 pour cent 
et s’accompagnait d’une hausse du 

traitement industriel ffarine de Poisson, 
etc) qui passait de 16 B 40 pour cent. 

La tendance actuelle es, done de 
transformer en farine de p&son presque 
l’kquivalent (26,2 millions de tonnes) de 
la quantite de Poisson que consommait 
I’homme il y a quinre ans (28 millions 
de tonnes). Ce qui est absolument 
navrant, c’est que non seulement la 
proponion accrue des p@ches trans- 
form&s en farine de Poisson provient en 
grande partie d’o&ns voisins des pays 
en d&eloppement qui so&rent d’un 
large manque de prot&ines, mais encore 
qu’elle est vendue pour l’alimentation 
dub&ail des pays riches --en Amerique 
du Nord, en Europe et en Ask 

Les nations qui ont de tout temps 
pratique la p&he en haute mer ap- 
prbhendent les conclusions de la con- 
f&ace sur le droit de la mer qui 
pourraient limiter leurs activit& Les 
pays en d&eloppement redoutent 
s&ieusement, quant B eux, I’industriali- 
sation de la p&he au large des c&s car 
ils se trouvent ainsi privk d’impofiantes 
quantites de poissons dont une bonne 
patie se perd, tandis que le rate est 
destink aux pays ne so&rant ni de la 
faim ni d’un manque de protkws. Cette 
p&he industrialis& ne profite ni B la 
population ni B I’konomie des nations 
c6ti&s qui, &ant dorm& les co&s saw 
cesse croissants de la technologie, des 
biens manufactur&s, des services et du 
combustible, ant peu d’espoir de 
pouvoir concurrencer les nations ayant 
une industrie de la p&he bien Ptablie. 

L’accent qu’ont rkemment mis les 
pays en voie de developpement SW 
I’autosuffisance alimentaire exige des 
pays industrialis& I’humanisation de 
leurs technologies de pointe. Cetteorien- 
tation devrait aboutir a des efforts 
concert& en we d’&liminer ce gaspil- 
lage inadmissible d’une prkieuse res- 
sourcealimentaire pour I’homme. q 


